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SapS: il centro studi di pentole agnelli.
SAPS: Baldassare Agnelli research center.

sAPs Agnelli Cooking lab è un centro studi al servizio di chef 
professionisti, studenti delle scuole alberghiere o anche semplici 
appassionati che vogliono approfondire  la conoscenza degli 
strumenti di cottura. 
l’associazione organizza corsi composti da lezioni teoriche 
sulla storia ed il corretto impiego dei materiali e da interessanti 
dimostrazioni pratiche curate da docenti affermati.

sAPs Agnelli Cooking lab è inoltre uno spazio di incontro dove 
tutti gli appassionati, che hanno a cuore l’arte culinaria, possono 
conoscere più da vicino le tematiche che la determinano.

per statuto sAPs Agnelli Cooking lab tutela e tramanda il 
patrimonio culturale degli strumenti di cottura del Made in italy 
che hanno fatto grande la nostra cucina nel mondo.

SAPS Agnelli Cooking Lab is a research centre devoted to 
make qualified expertise available to chefs, students of the 
Hotel and Restaurant Scools and even amateurs who wish 
to know more about cookware, how they are made, which 
materials and shapes that perform the best for every type 
of recipe. 

the association organizes courses shared between a 
theoretic part of lessons regarding the history of the 
cookware and their correct use and a part of practical 
demonstrations carried out by high level lecturers.

the aim, established by the founders of SAPS Agnelli 
Cooking Lab, is to safeguard and pass on the rich heritage 
of cookware know-how that they possess and become a 
pleasant meeting place for people who care for the culinary 
art, the gastronomic traditions and who enjoy excellent food.
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ogni materiale fa da tramite 
tra il fuoco e l’alimento. tre le 
caratteristiche fondamentali: 
impermeabilità, resistenza alle 
alte temperature, conduttività 
termica. Quest’ultima è essenziale: 
più un materiale ha una elevata 
conduttività (esempio: oro e 
argento, rame e alluminio), 
minore è il tempo impiegato 
per raggiungere la temperatura 
desiderata e migliore è la 
distribuzione uniforme del calore 
su tutte le superfici. Fondamentale 
per ogni cottura.

*Marchio registrato Baldassare agnelli
* Registered Trademark Baldassare Agnelli

each type of material used is a link 
between the fire and the food. there are 
three fundamental characteristics: water 
resistance, high temperature resistance, 
and thermal conductivity. this last one is 
essential: the higher the conductivity of a 
material (e.g. gold and silver, copper and 
aluminum), the shorter the time needed 
to reach the desired temperature, and the 
better the consistent heat distribution on 
all surfaces.

Materiale / Material
Conducibilità / Conductivity

W / m°K
Peso specifico / Specific gravity

kg/dm³

argento / Silver 420 10,5

Rame / Copper 392 8,9

Copper 3* 320 8,9 / 2,7 / 7,8

oro / gold 295 16,7

alluminio / aluminium 225 2,7

aluinox* 190 7,8 / 2,7

Ferro / iron 60 7,8

ghisa / Cast iron 50 7,3

acciaio inox / Stainless steel 16 7,8

pietra ollare / Soapstone 6,4 2,98

What material i put on the fire?

Quale materiale state mettendo sul fuoco?
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WHy CHooSing to Cook in a 99% puRe aluMinuM CookWaRe?

Perché cucinare nell’alluminio con purezza superiore al 99%?
il MateRiale

perché abbiamo scelto l’alluminio per 
produrre le nostre pentole professionali? la 
risposta è nelle sue molteplici qualità: si 
adatta a diverse tecniche di cottura, ha 
un’ottima conducibilità che consente al 
calore di diffondersi uniformemente su tutta 
la superficie, è molto leggero e quindi molto 
maneggevole, è resistente agli urti, agli 
shock termici, alle abrasioni, alla corrosione, 
non necessità di alcuna manutenzione ed è 
un materiale ecologico poiché riciclabile al 
100%! inoltre è un materiale assolutamente 
igienico e idoneo per il contatto con gli 
alimenti come ha stabilito il Decreto legge 
del 18 aprile 2007 pubblicato dal Ministero 
della Sanità in materia di disciplina dei ma-
teriali e degli oggetti in alluminio e in lega 
di alluminio destinati a venire a contatto 
con gli alimenti fondamentale è utilizzare 
una pentola in alluminio per alimenti, come 
quelle prodotte da Baldassare agnelli.

la ConDuCiBilitÀ teRMiCa

Dopo il Rame, e il Copper 3 l’alluminio per 
alimenti, è in assoluto il miglior conduttore 
di calore tra i metalli utilizzati per fabbricare 
pentole. all’interno di un recipiente di 
alluminio per alimenti i cibi cuociono alla 
medesima temperatura e le pareti non 
coperte dagli alimenti posti a cottura 
non si surriscaldano, impedendo così la 
carbonizzazione di spruzzi o residui di cibo 
che oltre ad alterare il gusto delle pietanze 
sono poco salutari. la sua capacità di 
condurre calore è pari a 225W/°k.

That’s in a few words healthy food! 
Alu can conduct 225 W/°K heat. 
When you are cooking using a good 
conductor cookware:
•	you	will	be	able	to	mantain	and	to	keep	

the same quality of heating during all the 
time required to cook;

•	a	good	heat	conductor	will	spread	the	
heating all around the surfaces either on 
the	bottom	and	on	the	internal	surfaces;

•	 thanks	to	the	internal	coating,	you	can	
use your metal utensil with its handle that 
stay cool while you are cooking and the 
pan’s	rim	has	been	specially	designed	to	
make	pouring	easy	and	dripless.

•	Energy	saver.

ValuEs

•	 It	is	recyclable.
•	a	very	good	heat	conductor.
•	Energy	saver.
•	Hygienic	safe.
•	Following	the	international	rules	about	

food containers.
•	 It’s	a	breeze	to	wash	with	a	sponge.
•	light	and	handy.
•	Convenient	for	its	price	and	its	quality.
•	Following	the	HaCCP	rules.
•	Nickel	free.

un recipiente dotato di buona conduttività 
termica consente:
• la regolazione e il mantenimento efficace 

della temperatura nelle varie fasi di 
cottura;

• la distribuzione uniforme del calore su 
tutte le superfici, sia sul fondo sia sulle 
pareti;

• la conseguente riduzione di 
surriscaldamenti locali e bruciature

• Risparmio energetico delle fonti di 
riscaldamento

pRegi

• È un materiale riciclabile;
• Ottima conducibilità termica;
• Risparmio energetico delle fonti di 

riscaldamento;
• Sicurezza dal punto di vista igienico;
• Conformità alle leggi in materia di 

contenitori a contatto con gli alimenti;
• Se di spessore adeguato, ottima 

resistenza agli urti, agli shock termici, alle 
abrasioni e alla corrosione, non necessita 
di manutenzione;

• Leggerezza grazie al ridotto peso 
specifico, da non sottovalutare per chi 
opera quotidianamente con strumenti di 
cottura;

• Convenienza rapporto qualità-prezzo;
• Conforme alle vigenti norme HACCP.
• Non sono presenti tracce di NICHEL.

liMiti

• Limitazioni di utilizzo come da Decreto 
Ministeriale 18 aprile 2007 n° 76:

a)contatto breve: tempi inferiori alle 24 ore a 
temperatura non refrigerata;

b)contatto prolungato: tempi superiori alle 
24 ore a temperatura refrigerata;

c)contatto prolungato: tempi superiori 
alle 24 ore a temperatura ambiente 
limitatamente agli alimenti riportati 
nell’allegato iV del regolamento.

d)evitare il contatto con cibi fortemente 
acidi e/ fortemente salati.

Consigli di utilizzo

• Al primo utilizzo pulire attentamente le 
pentole, sciacquare con acqua bollente 
e asciugare; successivamente ungere 
l’interno con un poco di olio o burro e 
lasciare riposare per qualche ora, poi 
risciaquare;

• Gli alimenti cuociono meglio e 
mantengono più sapore a fuoco moderato. 
proprio perché le pentole in alluminio 
per alimenti hanno un’alta conducibilità 
termica non serve Mai utilizzare fiamme 
alte;

• Evitare il surriscaldamento: non scaldare 
mai la pentola vuota su un fuoco sia esso 
alto o basso;

• Durante il lavaggio degli strumenti di 
cottura in alluminio in lavastoviglie, 
questi si possono macchiare, ciò dipende 
dal detergente utilizzato; eventuali 
macchie sono da considerarsi semplici 
inestetismi che non vanno a pregiudicare 
in nessun modo l’integrità dello strumento 
di cottura; l’eventuale fuoriuscita di 
acqua dalle maniglie o dal manico è 
causata dai lunghi cicli di lavaggio delle 

THE	MaTERIal
Why did we chose Aluminium to make our 
professional	cookwares?	
Because	alu	is	the	Chefs’		favourite	metal!	
It	is	the		Best	for	its	quality,	its	lightness	its	
conductivity	and	the	last	but	not	the	least,	
its	great	flexibility		of	use!	
With	better	conductivity	there	will	be	
less	energy	use	and	all	the	organoleptic	
properties	of	the	food	are	fully	preserved!
It	is	hygienic,	easy	to	clean	and	eco-
friendly	because	it	is	recycleable	at	100%!.	
Baldassare Agnelli’s Aluminium cookwares 
are made in Aluminium   and follow all the 
rules	established	by	Ministero	della	sanità	
on		18	april	2007	for	all	the	cookwares		
made in Aluminium

THE	HEaT	aNd	THERMal	CoNduCTIVITy

after	Copper	and	Copper	3,	aluminium	is	the	
best	heat	conductor	among	the	metals	used	
to make cookwares. 
Inside	aluminium	cookware	(like	the	ones	
made	by	agnelli’s	company)	Food	will	be	
cooked	at	the	same	temperature	without	
burning	and	turning	too	well	done!	
That’s	very	important	because	Food	will	
maintain its taste and all its nutritional 
qualities.

lavastoviglie casalinghe che facilitano il 
riempimento degli stessi essendo queste 
parti in tubolare inox vuoto all’interno. 
Si sconsigliano pertanto lunghi cicli di 
lavaggio.

• È pericoloso il contatto con la pentola 
quando questa è calda;

• I cibi fortemente acidi e salati (ad esempio 
marinate o salamoie) possono essere 
comunque perfettamente cucinati in 
contenitori di alluminio per alimenti con 
l’accorgimento di evitare di conservarli 
per tempi lunghi a temperature non 
refrigerate.

• Non usare per conservare i cibi “fuori da 
ambiente refrigerato oltre 24ore”;

• Aggiungere il sale solo durante 
l’ebollizione per favorirne lo scioglimento 
ed impedire che aggredisca il metallo;

• La patina scura che si forma all’interno 
delle pentole di alluminio per alimenti è 
dovuta all’ossidazione del metallo: una 
vera propria barriera protettiva inerte che 
non va tolta. per mantenere le pentole 
splendenti usare prodotti specifici.

Con l’alluMinio neSSuna alleRgia

tutti i materiali che vengono a contatto 
con gli alimenti sono sottoposti a 
regolamentazione al fine di tutelare 
l’integrità della salute. le pentole in 
alluminio per alimenti Baldassare agnelli, 
sono garantite per alimenti secondo il 
Decreto Ministeriale 18 aprile 2007 n° 
76. non sono presenti tracce di niCHel.

lIMITs

•	Restrictions	about	using	alu-cookware	as	
from	dM	april	18th,	2007	n°	76;

•	short	contact:	less	than	24	hrs	at	not	
chilled	temperature.

•	longer	contact:	more	than	24	hrs	at	
chilled	temperature.

•	Prolonged	contact:	more	than	24	hrs	at	
room	temperature	limited	to	foods	listed	
in the annex to regulation.

•	avoid	the	contact	with	too	acid/or	too	
salty food.

adVICEs

•	When you are using your Alu cookware 
for	the	first	time,	remember	to	clean	it	
hot	water	and	dry	well.	Then	rub	some	oil	
inside the surface and then let it to rest 
for	a	couple	of	hours.

•	 Food	will	cook	better	and	the	quality	of	
Taste	will	be	better	if	you	keep	a	medium	
temperature.	Never	put	your	alluminio	
cookware	on	High	Flame,	it	is	useless!

•	avoid	over	heating	and	do	not	heat	up	
your	alu	cookware	when	it	is	empty	either	
on a heigh or low flame!

•	When washing Alu cookwares in the 
dishwasher,	if	they	come	out	spotted,	

that’s	depends	on	the	kind	of	detergent	
you are using.

•	Any stains you can find on the surface are 
simple	imperfections	but	have	nothing	to	
do with the integrity of the cooking tool.

•	avoid	touching	the	cooking	tool	when	it	
is hot.

•	Strongly acid and salted food like marinated 
or	brines	can	be	perfectly	cooked	in	alu	
cookwares	only	avoid	keeping	them	too	
long	at	not	chilled	temperatures.

•	do	not	keep	food	more	than	24	hrs	out	of	
refrigerator .

•	add	salt	only	when	water	is	boiling	to	
allow	melting	and	to	prevent	metal	to	be	
damaged.

•	The	dark	patina	inside	you	can	find	in	alu	
for food is due to oxidation of the metal: 
a	true	and	safe	barrier	that	must	not	be	
taken	away.	To	keep	your	cookwares	
shining	use	specific	products.

WITH	aluMINIuM	No	allERgIEs	aT	all

Every	material	that	gets	in	contact	with	food	
must	follow	specific	rules	to	protect	health	
integrity. Baldassare Agnelli Aluminium 
Cookwares	are	guaranteed	safe	for	food	
according	to	dM	april	18th,	2007	n°	76.	
Nickel	free.
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le forme degli strumenti di cottura definiscono la loro precisa funzionalità. 
a seconda della forma, ed anche dei materiali, varia infatti la destinazione d’uso e la manutenzione.

lo strumento giusto per ogni cottura
the right tool for every cooking

the shape of the cooking instruments 
qualifies their specific function.
according to the shape and the material, we 
have a different utilization and a different 
maintenance.
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Agnelli 110
Alluminio induzione 3 mm professionale doppio fondo
professional 1/8” aluminum for induction / aluminium pour induction 3 mm professional / aluminium für induktion 3 mm professional / aluminio de inducción 3 mm professional

Al-Black induzione 5 e 3 mm con doppio fondo
al-Black 1/8”-3/16” for induction / al Black induction 5 - 3 mm / al Black induction 5 - 3 mm / al Black induction 5 - 3 mm

Rame stagnato doppio fondo per induzione 2mm 
tinned Copper for induction / Cuivre Étamé pour induction / kupfer verzinnt für induktion / Cobre estañado de inducción 

Copper 3 induzione trilaminato rame alluminio inox*
Copper 3 for induction 

Acciaio inox*
Stainless Steel 18/10 / acier inox 18/10 / edelstahl 18/10 mm / acero inox 18/10 

Alu-inox Agnelli 1907 mirror finished trilaminato inox ferritico-Alluminio-inox*
3-ply agnelli 1907 / alu-inox agnelli 1907 

Alu-inox trilaminato inox ferritico-Alluminio-inox*
3-ply / alu-inox 

slowcook Ghisa smaltata* 
enamelled cast iron / Fonte èmaillèe / emaillierter guss / Hierro fundido esmaltado 

Ferro*
iron line / Série Fer / linie eisen / línea hierro

Collezione 1932 per servizio in tavola Aluinox mirror finished
1932 Collection / Collection de 1932 / 1932-auflistung / Colección de 1932 

Collezione 1932 per servizio in tavola
1932 Collection / Collection de 1932 / 1932-auflistung / Colección de 1932 

Collezione Agnelli 110 per servizio in tavola Alluminio
110 Collection  /  Collection de 110 / 110-auflistung  /  Colección de 110

Collezione 1932 per servizio in tavola Rame stagnato
1932 Collection  /  Collection de 1932 / 1932-auflistung  /  Colección de 1932

Collezione 1932 per servizio in tavola inserti in porcellana
1932 Collection  /  Collection de 1932 / 1932-auflistung  /  Colección de 1932

sHARK sKin - PoWERED GREBlon tECHnoloGY
Alluminio 3 mm professionale 
professional 1/8” aluminum / aluminium 3 mm professional / aluminium 3 mm professional / aluminio 3 mm professional 

tegame Giubileo alluminio 5 mm professionale radiante
giubileo omelette pan / plat rond giubileo / pfanne giubileo / paellera giubileo 

Alluminio 5 mm professionale radiante
professional 3/16” aluminum / aluminium 5 mm professional / aluminium 5 mm professional / aluminio 5 mm professional 

“Cool” Alluminio 3-5 mm
Frypan “Cool” in 1/8” - 3/16” Aluminum / Poêles “Cool” en Aluminium 3-5 mm / Aluminium Pfannen “Cool” 3-5 mm / Sartenes “Cool” en Aluminio 3-5 mm 

Alluminio Antiaderente 3 mm
1/8” aluminium non-stick coating / aluminium anti-adhésif 3 mm / aluminium antihaftbeschichtung 3 mm / aluminio antiadherente 3 mm

Alluminio Antiaderente 5 mm radiante
3/16” aluminum non-stick coating / aluminium anti-adhésif 5 mm / aluminium antihaftbeschichtung 5 mm / aluminio antiadherente 5 mm

Alluminio “Cool” 3 mm
Professional line Frypan “Cool” in 1/8” aluminum non-stick / Série professionnelle poêle “Cool” en aluminium anti-adhésif
Profilinie Aluminium  Pfannen “Cool” / Línea profesional sartenes “Cool” en aluminio antiadherente

Alluminio “Cool” 5 mm radiante
Professional line Frypan “Cool” in 3/16” aluminum non-stick coating / Série professionnelle poêle “Cool” en aluminium anti-adhésif 
Profilinie Aluminium  Pfannen “Cool” / Línea profesional sartenes “Cool” en aluminio antiadherente
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Cookware system 3 mm
Cookware System line in 1/8” aluminum non-stick coating / Série professionnelle Cookware System en aluminium anti-adhésif
profilinie aluminium  Cookware System / línea profesional Cookware System en aluminio antiadherente 

Cookware system 5 mm radiante
Cookware System line in 3/16” aluminum non-stick coating / Série professionnelle Cookware System en aluminium anti-adhésif
profilinie aluminium  Cookware System / línea profesional Cookware System en aluminio antiadherente 

Alluminio Antiaderente 3 mm effetto pietra
1/8” aluminum non-stick coating stone effect / aluminium anti-adhésif 3 mm effet pierre
aluminium antihaftbeschichtung 3 mm Steineffekt / aluminio antiadherente 3 mm efecto piedra

Al-Black 3 mm
al-Black 1/8” 

Al-Black 5 mm radiante
al Black 3/16” 

Accessori
accessories - accessoires - Zubehör - accesorios

Collezione Promessi Cuochi Multiforme e Multimateriale
Collection Promessi Cuochi Multifarious, Multimaterial  /  Collection “Promessi Cuochi” Multiformes et Multimatériaux
kollektion promessi Cuochi Multi-Formen und Multi-Materialien  /  Colección promessi Cuochi Multiforme y Multimateria

Rame liscio stagnato a mano 2 mm
tinned Copper / Cuivre Étamé / kupfer verzinnt / Cobre estañado 

Rame martellato stagnato a mano 2 mm
Hammered tinned Copper / Cuivre Martelé Étamé / kupfer gehämmert verzinnt / Cobre Martillado estañado 

Family Cooking Rame
Copper / Cuivre / kupfer / Cobre

Rame liscio manicato ottone fuso 2 mm in stile francese
Flat Copper with Brass handle / Cuivre poli manche laiton / nicht bearbeitetem kupfer mit Messinggriffen / Cobre liso con mango de latón 

Pietra ollare
ollar Stone / pierre ollaire / ollare Stein / piedra ollare 

Buffet
teglie e Bacinelle Gastronorm
gastronorm baking sheets and pans  /  plaques et bacs gastronorm  /  gastronorm Bleche und Behälter  /  Bandejas y cubetas gastronorm

Pasticceria & Pizza
pastry-pizza line / Série pâtisserie-pizza / linie Feinbäcker-pizza / línea Reposteria-pizza 

Pietra
Stone line / Série pierre / linie Stein / línea piedra 

Family Cooking Alluminio
aluminum Cooking line / Série Cuisine pour la famille aluminium / linie kochen aluminium für die familie / línea Family Cooking aluminio 

Family Cooking Alluminio antiaderente
Non-stick aluminum with coating  / Aluminium anti-adhésif avec revêtement / Aluminium Antihaftbeschichtung mit Überzug / Aluminio antiadherente 3 mm con recubrimiento

Alluminio Basic 2 mm
line Basic aluminum 2 mm / Série aluminium Basic 2 mm / linie aluminium Basic 2 mm / línea aluminio Basic 2 mm 

salsa pomodoro in Alluminio
line for tomato / Série pour sauce-tomates / linie für tomatensoßetöpfe / línea para salsa de tomate 

Family Cooking pasticceria
pastry / pâtisserie / gebäck / Reposteria

Macchine da cucina
kitchen equipment  /  Équipement pour la cuisine  /  küchengeräte  /  equipamiento de cocina

*prodotti importati da Baldassare Agnelli	-	*products	imported	by	Baldassare	agnelli
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Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCX104Cupi20 20 11 3,3 42,42 

alCX104Cupi24 24 14 5,6 51,65 

alCX104Cupi28 28 16 9 260,98

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCX2104SSpi20 20 11 3,3 84,53

alCX2104SSpi24 24 13 5,6 102,47

alCX2104SSpi28 28 15,5 9 123,07

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCX2106SSpi24 24 9 4,1 91,30

alCX2106SSpi28 28 9,5 6,4 111,75

alCX2106SSpi32 32 10,5 8,4 129,97

Code Ø cm iVA esc.

alCX111BSSpi24 24 57,86

alCX111BSSpi28 28 64,72

alCX111BSSpi32 32 76,74

Code Ø cm iVA esc.

alCX111Bpi24 24 46,06

alCX111Bpi28 28 52,08

alCX111Bpi32 32 62,66

Code Ø cm iVA esc.

alCX129Ve16 16 21,98 

alCX129Ve20 20 22,47 

alCX129Ve24 24 22,97 

alCX129Ve28 28 23,78

alCX129Ve32 32 25,26

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCX2105SSpi16 16 8 1,7 61,83

alCX2105SSpi20 20 11 3,3 75,49

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCX2107SSpi20 20 7 2,5 69,49

alCX2107SSpi24 24 9 4,1 81,11

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCX105Cupi20 20 11 3,3 165,38

alCX105Cupi24 24 14 5,6 202,81

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCX106Cupi24 24 8 4,1 188,21 

alCX106Cupi28 28 9 6 221,49

Agnelli 110

Saucepot, 2 stainless steel handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox

Saucepot, 2 stainless steel handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox

Saucepan, tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire
kasserolle, edelstahlröhrstiel
Cacerola alta 1 mango

Saucepan, tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire
kasserolle, edelstahlröhrstiel
Cacerola alta 1 mango

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

CaSSeRuola alta 
Con un ManiCo

CaSSeRuola alta 
Con un ManiCo

Sautè pan
Sauteuse
ausgestellte hohe Sauteuse
Sartén curva alta “saltear”

Sautè pan
Sauteuse
ausgestellte hohe Sauteuse
Sartén curva alta “saltear”

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja con 2 asas inox 

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja con 2 asas inox 

CaSSeRuola BaSSa Con Due 
Maniglie inoX

CaSSeRuola BaSSa Con Due 
Maniglie inoX

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

CaSSeRuola BaSSa Con un
MANICO TubOLARE INOx “COOL”

pentole in RaMe 
Stagnato Con FonDo 
inDuZione

pentole in alluMinio
Con FonDo inDuZione

pentole in alluMinio 
alBlaCk Con FonDo 
inDuZione

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCX1104pi20 20 12 3,3 78,22

alCX1104pi24 24 13,5 5,6 92,32

alCX1104pi28 28 16 9 113,08

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCX1106pi24 24 9 4,1 78,56 

alCX1106pi28 28 9,5 6,4 95,39 

alCX1106pi32 32 10,5 7,4 109,23

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCX1107pi20 20 7 2,5 55,70 

alCX1107pi24 24 9 4,1 68,30

Saucepot, 2 stainless steel handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja con 2 asas inox 

CaSSeRuola BaSSa Con Due 
Maniglie inoX

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

CaSSeRuola BaSSa Con un
MANICO TubOLARE INOx “COOL”

lid
Couvercle
Deckel
tapa

CopeRCHio

tinned Copper for induction
Cuivre Étamé pour induction
kupfer verzinnt für induktion
Cobre estañado de inducción

al-Black for induction
al Black induction
al Black induktion
al Black inducción

aluminum for induction
aluminium pour induction
aluminium für induktion
aluminio de inducción
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Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa104pi20 20 11,5 3,3 42,42 

alMa104pi24 24 14 5,6 51,65 

alMa104pi28 28 16 9 60,84 

alMa104pi32 32 17 12,5 73,36 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa110pi20 20 4,5 37,79 

alMa110pi24 24 4,5 44,36 

alMa110pi28 28 5 54,83 

alMa110pi32 32 6,5 62,99 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMC105piC16 16 8 1,5 35,34 

alMC105piC20 20 11,5 3,3 41,67 

alMC105piC24 24 14 5,6 49,39 

alMC105piC28 28 16 9 59,46 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMC111BpiC24 24 4,5 37,41 

alMC111BpiC28 28 4,5 42,60 

alMC111BpiC32 32 5 49,69 

alMC111BpiC36 36 6 57,82

professional 1/8” aluminum for induction / aluminium pour induction 3 mm professional
aluminium für induktion 3 mm professional / aluminio de inducción 3 mm professional

Alluminio induzione 3 mm professionale doppio fondo

linea inDuZione 
3 mm Di SpeSSoRe
Induction	line	

3	mm	(1/8”)	thickness

SpeSSoRe paReti 3 mm
lining	thickness	3	mm	(1/8”)

Spessore disco induzione 1 mm
(acciaio ferritico 1 mm)

Thickness	induction	disk	1	mm	(1/16”)
(Iron-steel	1	mm	-	1/16”)

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa106pi20 20 7 2,5 39,86 

alMa106pi24 24 9 4,1 47,76 

alMa106pi28 28 9,5 6,4 56,22 

alMa106pi32 32 10,5 7,4 67,50

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMR1165pi24 24 12 4,5 52,70

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMC107piC20 20 7 2,5 39,11 

alMC107piC24 24 9 4,1 45,53 

alMC107piC28 28 9,5 6,4 54,29

Saucepot, 2 stainless steel handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX
Spessore 3 mm   //  Fondo induzione 8 mm

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

CaSSeRuola alta  Con un ManiCo 
TubOLARE INOx “COOL”
Spessore 3 mm   //  Fondo induzione 8 mm

omelette pan, 2 s/s handles
plat rond, 2 anses en acier inox
pfanne 2 edelstahlgriffe
paellera 2 asas inox

tegaMe Con Due Maniglie inoX
Spessore 3 mm   //  Fondo induzione 8 mm

Sautè pan, “Cool” handle
Sauteuse, manche “Cool”
Ausgestellte hohe Sauteuse, “Cool” stiel
Sartén curva alta “saltear”, mango “Cool”

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX 
“COOL”
Spessore 3 mm   //  Fondo induzione 8 mm

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja con 2 asas inox 

CaSSeRuola BaSSa Con Due 
Maniglie inoX
Spessore 3 mm   //  Fondo induzione 8 mm

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

CaSSeRuola BaSSa Con un
MANICO TubOLARE INOx “COOL”
Spessore 3 mm   //  Fondo induzione 8 mm

Radiant polenta pot with s/s handle and induction bottom
Chaudron extra-lourd à polenta, manche en acier inox fond 
induction
polentetopf, Stiel und induktionsboden
Caldero para polenta 1 mango y asa inox alta conductividad

paiolo peR polenta Con ManiCo 
tuBolaRe inoX Con FonDo peR 
inDuZione
Spessore 5 mm   //  Fondo induzione 10 mm

Code Ø cm iVA esc.

alMa12914 14 4,09 

alMa12916 16 4,50 

alMa12918 18 4,96 

alMa12920 20 8,34 

alMa12922 22 8,98 

alMa12924 24 9,45 

alMa12926 26 10,03 

alMa12928 28 11,73 

alMa12930 30 13,20 

alMa12932 32 14,64 

alMa12934 34 16,68 

alMa12936 36 17,73 

alMa12938 38 18,85 

alMa12940 40 20,29 

alMa12942 42 24,06 

alMa12945 45 30,55 

alMa12950 50 36,58 

alMa12955 55 49,83 

alMa12960 60 59,52

Round heavy lid with small s/s loop handle. pack 10 pcs.
Couvercle rond lourd avec poignée en acier inox. Conf. 10 
pièces. / Schwerer Runddeckel mit edelstahlgegengriff. 10 
Stücke. / tapa redonda pesada con puente inox. Conf. 10 piezas.

CopeRCHio RotonDo peSante 
Con pontiCello inoX
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2107SSPIC

111BSSPIC

2111SSPIC2106SSPI2105SSPIC

Al-Black induzione 5 e 3 mm con doppio fondo

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa2104SSpi16 16 8 1,7 50,29 

alSa2104SSpi20 20 12 3,3 66,81 

alSa2104SSpi24 24 13,5 5,6 85,12 

alSa2104SSpi28 28 16 9 103,33 

alSa2104SSpi32 32 17 12,5 121,44

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa2110SSpi20 20 4,5 54,20 

alSa2110SSpi24 24 4,5 66,32 

alSa2110SSpi28 28 7 80,10 

alSa2110SSpi32 32 7 95,33

Code Ø cm H cm iVA esc.
alSC111BSSpiC24 24 6,5 48,51 
alSC111BSSpiC28 28 7,2 54,43 

alSC111BSSpiC32 32 7,5 62,78 

alSC111BSSpiC36 36 8 72,87 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC2111SSpiC20 20 4,5 54,13 

alSC2111SSpiC24 24 4,5 65,59 

alSC2111SSpiC28 28 5 78,89 

alSC2111SSpiC32 32 6 94,94

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa2106SSpi20 20 7 2,5 60,72 

alSa2106SSpi24 24 9 4,1 73,72 

alSa2106SSpi28 28 9,5 6,4 91,77 

alSa2106SSpi32 32 10,5 7,4 110,35

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSC2107SSpiC20 20 7 2,5 60,38 

alSC2107SSpiC24 24 9 4,1 72,23 

alSC2107SSpiC28 28 9,5 6,4 90,53

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSC2105SSpiC16 16 8,6 1,7 52,95 

alSC2105SSpiC20 20 11,5 3,3 66,49 

alSC2105SSpiC24 24 14 5,6 83,62

2110SSPI

Misure per famiglia da 4 persone  /  Measures for family of 4 persons  /  Mesures pour les familles de 4 personnes
Maßnahmen zur Familie von 4 personen  /  Medidas para la familia de 4 personas

Misure per famiglia da 4 persone  /  Measures for family of 4 persons  /  Mesures pour les familles de 2 personnes
Maßnahmen zur Familie von 4 personen  /  Medidas para la familia de 4 personas

Set al-BlaCk 4
4 pentole + un CopeRCHio in alluMinio Con RiVeStiMento 
antiaDeRente B-CRiStal aD altiSSiMa DuRata

Set al-BlaCk 2
4 pentole + un CopeRCHio in alluMinio Con RiVeStiMento 
antiaDeRente B-CRiStal aD altiSSiMa DuRata

Code iVA esc.

alSaSetalBlaCk4inD 319,50

Code iVA esc.

alSaSetalBlaCk2inD 276,47

al-Black 1/8”-3/16” for induction  /  al Black induction 5 - 3 mm / al Black induction 5 - 3 mm  /  al Black induction 5 - 3 mm

CONTENUTO DEL SET 
· Casseruola alta 2 maniglie inox Ø 24cm 
· Coperchio Ø 24cm
· Padella svasata alta “a saltare” con manico tubolare “cool” Ø 28cm
· Casseruola alta con manico tubolare “cool” Ø 16cm
· tegame con 2 maniglie inox Ø 32cm

CONTENUTO DEL SET 
· Casseruola alta 2 maniglie inox Ø 20cm 
· Coperchio Ø 20cm
· Padella svasata alta “a saltare” con manico tubolare “cool” Ø 24cm
· Casseruola alta con manico tubolare “cool” Ø 16cm
· tegame con 2 maniglie inox Ø 28cm

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle / Casserole haute, 1 
manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool” / Cacerola alta 1 
mango inox tubular “Cool”

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
TubOLARE INOx “COOL”5 mm

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

omelette pan, 2 s/s handles
plat rond, 2 anses en acier inox
pfanne 2 edelstahlgriffe
paellera 2 asas inox

Straight frying pan, , induction bottom, “Cool” handle
Poêle à frire, fond induction, manche “Cool”
bratpfanne, Induktionsboden, “Cool” Stiel
Sartén recta, alta conductividad, fondo inducción, mango “Cool”

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX 5 mm

tegaMe Con Due Maniglie inoX
5 mm

paDella alta Con un ManiCo 
TubOLARE INOx “COOL” 5 mm

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle / Casserole, 1 manche 
tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool” / Cacerola baja 1 
mango inox tubular “Cool”

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

CaSSeRuola BaSSa Con un ManiCo 
TubOLARE INOx “COOL” 5 mm

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX 5 mm

Straight frying pan, induction bottom, “Cool” handle
Poêle à frire, fond induction, manche “Cool”
bratpfanne, Induktionsboden, “Cool” Stiel
Sartén recta, alta conductividad, fondo inducción, mango “Cool”

paDella SVaSata alta a SaltaRe Con 
uN MANICO TubOLARE INOx “COOL” 3 mm

CopeRCHio Con pontiCello inoX
lid
Couvercle
Deckel
tapa

Code Ø cm iVA esc.

alSa129SS16 16 7,50 

alSa129SS20 20 9,39 

alSa129SS24 24 12,18 

alSa129SS28 28 16,38 

alSa129SS32 32 21,69 

alSa129SS36 36 26,27 

alSa129SS40 40 30,31
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tinned Copper for induction  /  Cuivre Étamé pour induction  /  kupfer verzinnt für induktion  /  Cobre estañado de inducción

Rame stagnato doppio fondo per induzione 2mm

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu104pi20 20 11 3,3 160,77 

alCu104pi24 24 14 5,6 200,33 

alCu104pi28 28 16 9 246,82

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu110pi20 20 5 126,35 

alCu110pi24 24 5,8 152,42 

alCu110pi28 28 5 175,19 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu111pi20 20 5 125,53 

alCu111pi24 24 5,8 151,37 

alCu111pi28 28 5 173,74 

Code Ø cm iVA esc.

alCu129t20 20 45,56 

alCu129t24 24 59,05 

alCu129t28 28 79,72 

Code Ø cm iVA esc.

alCM165Mpi24 24 205,16 

alCM165Mpi26 26 225,91 

alCM165Mpi28 28 262,23 

alCM165Mpi30 30 282,98

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu106pi20 20 7 2,5 147,49 

alCu106pi24 24 8 4,1 174,64 

alCu106pi28 28 9 6 235,87

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu105pi20 20 11 3,3 159,94 

alCu105pi24 24 14 5,6 198,49 

alCu105pi28 28 16 9 245,39 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu107pi20 20 7 2,5 146,66 

alCu107pi24 24 8 4,1 172,79 

alCu107pi28 28 9 6 231,75

Saucepan, 1 handle, induction bottom
Casserole haute, 1 manche, fond induction
Stielkasserolle, induktionsboden
Cacerola alta, 1 mango, fondo inducción

Casserole pan, 1 handle, induction bottom
Casserole , 1 manche, fond induction
niedrige kasserolle, induktionsboden
Cacerola baja, 1 mango, fondo inducción

Casserole pot, 2 handles, induction bottom
Sautoir, 2 anses, fond induction
Brattopf, 2 griffe, induktionsboden
Cacerola baja, 2 asas, fondo inducción

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con un ManiCo inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX

Saucepot, 2 handles, induction bottom
Faitout, 2 anses, fond induction
kochtopf, 2 griffe, induktionsboden
Cacerola alta, 2 asas, fondo inducción

omelette pan, 2 handles
plat rond, 2 anses
pfanne 2 griffe
paellera 2 asas

Frypan, 1 handle, induction bottom
Poêle à frire, 1 manche, fond induction
Bratpfanne 1 Stiel, induktionsboden
 Sartén 1 mango, fondo inducción

Flat lid
Couvercle plat
ebener Deckel
tapa plana

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

tegaMe Con Due Maniglie inoX paDella Con un ManiCo inoX CopeRCHio RaMe Stagnato peR 
inDuZione - pontiCello inoX

Copper polenta pot, “without tinning”
Chaudron à polenta en cuivre pas “étamé”
Kupferpolentetopf “nicht verzinnt” 
Caldero cobre para polenta “sin estañadura”

paiolo in RaMe peR polenta 
“SENzA STAGNATuRA”

nEW
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107CIT106CIT105CIT

Saucepan, 1 handle, induction bottom
Casserole haute, 1 manche, fond induction
Stielkasserolle, induktionsboden
Cacerola alta, 1 mango, fondo inducción

Casserole pan, 1 handle, induction bottom
Casserole , 1 manche, fond induction
niedrige kasserolle, induktionsboden
Cacerola baja, 1 mango, fondo inducción

Casserole pot, 2 handles, induction bottom
Sautoir, 2 anses, fond induction
Brattopf, 2 griffe, induktionsboden
Cacerola baja, 2 asas, fondo inducción

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con un ManiCo inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX

Saucepot, 2 handles, induction bottom
Faitout, 2 anses, fond induction
kochtopf, 2 griffe, induktionsboden
Cacerola alta, 2 asas, fondo inducción

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

Cote104Cit20 20 11 3,3 191,71 

Cote104Cit24 24 14 5,6 251,89

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

Cote106Cit20 20 7 2,5 160,89 

Cote106Cit24 24 8 4,1 210,44 

Cote106Cit28 28 9 6 249,06 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

Cote105Cit16 16 8 1,7 146,10 

Cote105Cit20 20 11 3,3 204,23 

Cote105Cit24 24 14 5,6 266,96

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

Cote107Cit20 20 7 2,5 170,16 

Cote107Cit24 24 8 4,1 219,33 

Cote107Cit28 28 9 6 263,64

109CIT

Copper 3 for induction / Copper 3 pour induction / Copper 3 für induktion / Copper 3 de inducción

Copper 3 induzione trilaminato rame alluminio inox

110CIT

omelette pan, 2 handles
plat rond, 2 anses
pfanne 2 griffe
paellera 2 asas

Flat lid
Couvercle plat
ebener Deckel
tapa plana

Frypan, 1 handle, induction bottom
Poêle à frire, 1 manche, fond induction
Bratpfanne 1 Stiel, induktionsboden
 Sartén 1 mango, fondo inducción

Conical casserole pan, 1 handle, induction bottom
Casserolle conique, 1 manche, fond induction
konische Stielkasserolle, induktionsboden
Cacerola conica 1 mango, fondo inducción

tegaMe Con Due Maniglie inoX CopeRCHio pianopaDella Con un ManiCo inoXCaSSeRuola ConiCa 
Con un ManiCo inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

Cote110Cit20 20 4 123,07 

Cote110Cit24 24 4,5 150,01 

Cote110Cit28 28 5 192,66 

Cote110Cit32 32 5,5 220,94 

Cote110Cit36 36 6 262,32

Code Ø cm iVA esc.

Cote129Cut20 20 18,82 

Cote129Cut24 24 22,59 

Cote129Cut28 28 26,34 

Cote129Cut32 32 31,99

Code Ø cm H cm iVA esc.

Cote111Cit20 20 4 139,62 

Cote111Cit24 24 4,5 167,16 

Cote111Cit28 28 5 205,49 

Cote111Cit32 32 5,5 266,40

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

Cote109Cit16 16 4 1 114,43 

Cote109Cit18 18 4,5 1,2 121,37 

Cote109Cit20 20 5 1,6 132,59 

Cote109Cit22 22 5,5 2,2 148,76 

Cote109Cit24 24 5,5 2,7 166,31 

AD EsAuRiMEnto
AD EsAuRiMEnto AD EsAuRiMEnto
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Acciaio inox
Stainless Steel 18/10  /  acier inox 18/10  / edelstahl 18/10 mm  /  acero inox 18/10

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX3111e20 20 4 28,77 

CoiX3111e24 24 4,5 34,23 

CoiX3111e28 28 5,2 44,52 

CoiX3111e32 32 5,5 55,04 

CoiX3111e36 36 6 69,42 

CoiX3111e40 40 6 103,44 

omelette pan
Poêle à omelette
omelettpfanne
pan tortilla 

tegaMe Con Due Maniglie inoX 
RiVeStiMento inteRno platinuM

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX3110Sp24 24 5 45,89 

CoiX3110Sp28 28 5 55,04 

CoiX3110Sp32 32 5,5 69,65 

CoiX3110Sp36 36 6 105,20 

CoiX3110Sp40 40 6,5 128,96 

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX3111Sp24 24 5 47,73 

CoiX3111Sp28 28 5 60,11 

CoiX3111Sp32 32 5,5 70,88 

CoiX3111Sp36 36 6 101,95 

CoiX3111Sp40 40 6,5 125,91

Frying pan
Poêle à frire
Bratpfanne
Sartén 

paDella Con un ManiCo inoX
RiVeStiMento inteRno platinuM

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

paDella Con un ManiCo
tuBolaRe inoX

Code Ø cm iVA esc.

CoiX3129e16 16 7,84 

CoiX3129e18 18 8,83 

CoiX3129e20 20 9,96 

CoiX3129e24 24 12,67 

CoiX3129e28 28 14,67 

CoiX3129e32 32 20,35 

CoiX3129e36 36 28,05 

CoiX3129e40 40 39,58 

CoiX3129e45 45 47,22 

CoiX3129e50 50 55,24 

CoiX3129e60 60 81,02 

lid / Couvercle / Deckel / tapa

CopeRCHio Con pontiCello inoX

3106E3104E 3105E3103E

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Stockpot, 2 handles
Marmite traiteur, 2 anses
Hoher Suppentopf 2 griffe
olla alta 2 asas

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

pentola alta 
Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoiX3103e20 20 19 5,8 47,53 

CoiX3103e24 24 24 10,5 73,54 

CoiX3103e28 28 28 17 93,71 

CoiX3103e32 32 32 25 148,04 

CoiX3103e36 36 36 36 186,46 

CoiX3103e40 40 40 50 238,17 

CoiX3103e45 45 45 71 303,69 

CoiX3103e50 50 50 98 377,57 

CoiX3103e60 60 55 155 617,69

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoiX3104e16 16 11 2,2 31,31 

CoiX3104e18 18 12 3,3 36,33 

CoiX3104e20 20 13 4 39,87 

CoiX3104e24 24 15 6,7 49,96 

CoiX3104e28 28 17 10,3 63,78 

CoiX3104e32 32 19 15 80,48 

CoiX3104e36 36 22 21 127,74 

CoiX3104e40 40 25 31,4 163,33 

CoiX3104e45 45 28 44,5 229,62 

CoiX3104e50 50 30 58 332,26 

CoiX3104e60 60 35 98 479,95 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoiX3106e16 16 8 1,5 27,60 

CoiX3106e20 20 9 2,8 33,82 

CoiX3106e24 24 10 4,5 42,39 

CoiX3106e28 28 12 7,3 53,87 

CoiX3106e32 32 15 12 72,34 

CoiX3106e36 36 17 16,8 108,10 

CoiX3106e40 40 19 23,6 145,44 

CoiX3106e45 45 21 34,9 203,56 

CoiX3106e50 50 23 38,8 283,57 

CoiX3106e60 60 25 70,6 432,60 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoiX3105e12 12 7 0,8 25,69 
CoiX3105e14 14 8 1,2 28,25 
CoiX3105e16 16 11 2,2 30,91 

CoiX3105e18 18 12 3,5 35,58 

CoiX3105e20 20 13 4 39,87 

CoiX3105e24 24 15 6,7 49,96 

CoiX3105e28 28 17 10,3 63,58

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
inoX

3107E

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

CaSSeRuola BaSSa 
Con un ManiCo inoX

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoiX3107e16 16 7,5 1,5 27,22 

CoiX3107e20 20 9 2,8 35,98 

CoiX3107e24 24 10 4,5 43,95 

CoiX3107e28 28 12 7,3 58,91

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX3109e16 16 6 31,31 

CoiX3109e18 18 6 35,98 

CoiX3109e20 20 6,5 39,08 

CoiX3109e22 22 7 46,66 

CoiX3109e24 24 7,5 52,12 

Code Ø cm lt iVA esc.

CoiX3153e36 36 21 263,65 

CoiX3153e40 40 31 325,81 

Conical casserole pan, 1 handle
Casserole conique, 1 manche
konische Stielkasserolle
 Cacerola conica 1 mango

Saucepot with 4 segment colanders
Sautoir avec passoire à 4 paniers
kochtopf mit 4 Segmentseihers
Cacerola con escurridora 4 sectores

CaSSeRuola ConiCa 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

CaSSeRuola Con 4 SCoMpaRti
ColapaSta a SpiCCHio

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX3110e20 20 4 30,53 

CoiX3110e24 24 4,5 36,33 

CoiX3110e28 28 5,2 46,42 

CoiX3110e32 32 5,5 56,44 

CoiX3110e36 36 6 75,15 

CoiX3110e40 40 6 111,44

omelette pan, 2 s/s handles
plat rond, 2 anses en acier inox
pfanne 2 edelstahlgriffe
paellera 2 asas inox

tegaMe Con Due Maniglie inoX
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one-piece ladle  
louche, monobloc
Schöpflöffel, fugenlos 
 Cacillo 1 pieza

MeStolo inoX

Code Ø cm cm* lt iVA esc.

CoiX3205e06 6 32 0,07 8,54 

CoiX3205e08 8 34 0,12 10,32 

CoiX3205e10 10 38 0,25 14,58 

CoiX3205e12 12 42,5 0,5 17,96 

CoiX3205e14 14 43 0,75 21,27 

CoiX3205e16 16 30 1 26,68

3099

Funnel 
entonnoir
trichter 
embudo

iMButo

Code Ø cm iVA esc.

CoiX309912 12 22,75 

CoiX309914 14 25,91 

CoiX309920 20 51,07 

CoiX309925 25 62,06 

CoiX309930 30 76,07 

Code Ø cm iVA esc.

CoiX3129e16 16 7,84 

CoiX3129e18 18 8,83 

CoiX3129e20 20 9,96 

CoiX3129e24 24 12,67 

CoiX3129e28 28 14,67 

CoiX3129e32 32 20,35 

CoiX3129e36 36 28,05 

CoiX3129e40 40 39,58 

CoiX3129e45 45 47,22 

CoiX3129e50 50 55,24 

CoiX3129e60 60 81,02 

Code  cm H cm iVA esc.

CoiX3149B35 35x25 9 103,19 

CoiX3149B40 40x26 9 147,17 

CoiX3149B45 45x30 9 161,03 

CoiX3149B50 50x30 9 196,13 

CoiX3149B60 60x35 9 245,24

Code cm iVA esc.

CoiX3183B40 40x26 66,43 

CoiX3183B45 45x30 82,10 

CoiX3183B50 50x30 99,42 

CoiX3183B60 60x35 118,40 

Acciaio inox
Stainless Steel 18/10  /  acier inox 18/10  / edelstahl 18/10 mm  /  acero inox 18/10

pasta heater, 1 handle 
Cuit-pâtes cylindrique, 1 manche
kugelförmiger nudelnwärmer 1 Stiel
Colador cilindrico 1 mango

SCalDapaSta CilinDRiCo 
Con un ManiCo inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX317518 18 11 55,74 

CoiX317520 20 12 60,71 

CoiX317522 22 13 67,33 

CoiX317524 24 14 76,67 

CoiX317528 28 16 95,96

lid for roasting plate
Couvercle pour plat à rôtir
Deckel für Bratform
tapa para rustidera

CopeRCHio peR RoStieRa 
Con pontiCello inoX

lid / Couvercle / Deckel / tapa

Round angles roasting plate - normal with folding handles 
(fixed upon request)  
plat à rôtir à angles ronds - normale avec anses tombantes ou 
fixes sur demande
Rechteckige Bratform, rundwinkelige,  - normal mit Fall oder 
Festgriffen auf Wunsch
Rustidera angulos redondeados normal con asas moviles 
o fijas

CopeRCHio Con pontiCello inoX

RoStieRa angoli tonDi noRMale 
Con Due Maniglie SnoDate o a 
RiCHieSta Con Due Maniglie FiSSe
no inDuZionE

3202

3115

318533

3293

Bain-marie, 1 heavy handle
Bain-marie, 1 manche lourde
Wasserbadkasserolle Schwerstiel
Bano maria 1 mango pesado 

Spherical colander 
passoire sphérique
kugelförmiger Seiher 
escurridera esferica

Hemispheric mixing bowl, 2 handles
Bassine hémisphérique, 2 anses
Halbkugeliger Schneeschlagkessel 2 griffe
Caldero semi-esferico 2 asas

BagnoMaRia Con un ManiCo
peSante inoX no inDuZionE

ColapaSta SFeRiCo

BaStaRDella SeMiSFeRiCa 
Con Maniglie no inDuZione

Code Ø cm lt iVA esc.

CoiX329314 14 2,5 59,64 

CoiX329316 16 3,6 67,64 

CoiX329318 18 5 74,72 

CoiX329320 20 7 86,62

Code  Ø cm H cm iVA esc.

CoiX311532 32 18 144,61 

CoiX311536 36 19 175,64 

CoiX311540 40 21 209,69 

Code  Ø cm H cm iVA esc.

CoiX320222 22 12 52,87 

CoiX320226 26 14 68,69 

CoiX320232 32 18 88,27 

CoiX320236 36 20 132,11 

CoiX320240 40 21 139,34 

Mixing bowl base
Base pour bassine
Basis zum Schneeschlagkessel
Base para caldero

BaSe peR BaStaRDella

Code  Ø cm H cm iVA esc.

CoiX3202B16 16 22
26 28,02 

CoiX3202B22 22
32
36
40

35,55 

professional steel strainer with 3 filter
Crépine acier professionnel avec 3 filtre
Flotte lotte, edelstahl, mit 3 lochscheiben
Filtro de acero profesional con 3 filtros

paSSatutto pRoFeSSionale inoX 
Con 3 FiltRi - 33 CM SCatolato

Code iVA esc.

CoiX318533 109,77

Segment colander 
passoire à quartier
Segmentseiher 
Colador 1 sector

ColapaSta a SpiCCHio
Con un ManiCo inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX3153Be36 36 23 34,31 

CoiX3153Be40 40 26 40,99 

professional Chinese colander
passoire chinoise professionnelle
professioneller Spitzsieb 
Colador chino profesional 

CHinoiSe inoX

Code   cm cm* iVA esc.

CoiX3232e18 18 17 13,87 

CoiX3232e20 20 19 20,47 

CoiX3232e24 24 23,5 26,33
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Acciaio inox
Stainless Steel 18/10  /  acier inox 18/10  / edelstahl 18/10 mm  /  acero inox 18/10

Flush skimmer 
écumoire à fleur
Satter Schaumlöffel 
espumadera a hilo

SCHiuMaRola 
a Filo Stagnato

Code  Ø cm cm* iVA esc.

CoiX3207R14 14 42,5 10,66 

CoiX3207R16 16 42 11,73 

CoiX3207R18 18 42,5 13,26 

CoiX3207R20 20 41,5 16,42 

Fish bones removers for chefs  
pinces à aretes de poisson pour chefs
Fischgrätenzange für kochchef  
pinzas limpiapescado

Chef’s pincers  
pinces pour chefs
Zange für kochchef  
pinzas chef

pinZe SpinapeSCe pinZe CHeF

Code  Ø cm iVA esc.

CoiX360415 15 15,68

Code  Ø cm iVA esc.

CoiX360330 30 10,37 

CoiX360335 35 15,57 

CoiX360340 40 22,48 

one-piece skimmer  
ecumoire monobloc
Schaumlöffel, fugenlos  
espumadera 1 pieza

SCHiuMaRola inoX

Code  Ø cm cm* iVA esc.

CoiX3207e10 10 32 9,96 

CoiX3207e12 12 36 13,03 

CoiX3207e14 14 39,5 15,85 

CoiX3207e16 16 43 17,96 

CoiX3207e18 18 45,5 22,85 

CoiX3207e20 20 48 26,86 

one-piece perforated spatula  
palette perforée, monobloc
gelochte Schaufel, fugenlos  
espaltula perforada 1 pieza 

paletta FoRata inoX

Code   cm cm* iVA esc.

CoiX3208ep54 14 40 14,21

one-piece spatula
palette lisse, monobloc
Schaufel, fugenlos 
espatula lisa 1 pieza

paletta liSCia 
inoX

Code   cm cm* iVA esc.

CoiX3208el54 14 40 14,21

one-piece sauce spoon
Cuillère à sauce, monobloc
Saucenkelle, fugenlos 
Cuchara sugo 1 pieza

CuCCHiaione inoX

Code   cm cm* iVA esc.

CoiX3217e46 6 40 12,82

one-piece fork, 3 prongs 
Fourchette, 3 dents, monobloc
tranchiergabel 3 Zacken, fugenlos
tenedor 3 dientes 1 pieza

one-piece fork, 2 prongs 
Fourchette, 2 dents, monobloc
tranchiergabel 2 Zacken, fugenlos
tenedor 2 dientes 1 pieza 

FoRCHettone 
a 3 Denti inoX

FoRCHettone a 2 Denti 
inoX

Code   cm cm* iVA esc.

CoiX3369e-350 10,5 39,5 11,70

Code   cm cm* iVA esc.

CoiX3369e-250 10 40 10,89 

egg whisk 
Fouet
Schneebesen 
Batidor

FRuSta inoX

Code cm iVA esc.

CoiX3601e25 25 9,61 

CoiX3601e30 30 10,14 

CoiX3601e35 35 10,67 

CoiX3601e40 40 12,27 

CoiX3601e45 45 12,45 

CoiX3601e50 50 12,98 

CoiX3601e55 55 13,52 

CoiX3601e60 60 13,87

Serving skimmer 
ecumoire à servir
Servierschaumlöffel 
 espumadera

SCHiuMaRola a SeRViRe

Code  Ø cm H cm iVA esc.

CoiX5207S11 11 32 18,39 

pastry spatula 
palette à gâteaux
tortenheber  
espatula para postres

paletta peR DolCi

Code  Ø cm iVA esc.

CoiX5208D20 20 13,47 

Serving spoon  
Cuillère à servir 
Servierlöffel  
Cacillo

Serving spatula  
palette à servir
Servierschaufel 
espatula

CuCCHiaione a SeRViRe

paletta a SeRViRe

Code  Ø cm iVA esc.

CoiX5208S33 33 15,66 

Code  Ø cm iVA esc.

CoiX5217S29 29 16,10 
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3-ply agnelli 1907 - alu-inox agnelli 1907

Alu-inox Agnelli 1907 mirror finished
trilaminato inox ferritico-Alluminio-inox

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con un ManiCo inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX

lid
Couvercle
Deckel
tapa

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Frying pan with acid etched inner coating + ptFe non-stick
Poêle avec revêtement intérieur gravé + anti-adhésif PTFE
Bratpfanne mit säuregeätzter innenseite + ptFe-
antihaftbeschichtung
Sartén con interior grabado al ácido + ptFe antiadherente

Frying pan with acid etched inner coating + ptFe non-stick
Poêle avec revêtement intérieur gravé + anti-adhésif PTFE
Bratpfanne mit säuregeätzter innenseite + ptFe-
antihaftbeschichtung
Sartén con interior grabado al ácido + ptFe antiadherente

CopeRCHio

paDella Con un ManiCo
tuBolaRe inoX

paDella SVaSata alta Con un 
ManiCo tuBolaRe inoX

paDella Con inteRno aCiDato + 
antiaDeRente ptFe

paDella SVaSata alta Con inteRno 
aCiDato + antiaDeRente ptFe

CoMpoSiZione:
CoMPosITIoN acciaio ferritico per inDuZione

stainlesssteel	for	INduCTIoN

Cuore d'alluminio per una
perfetta trasmissione del calore
aluminum	Heart	for	a	perfect
heat	conductivity

acciaio inox 18/10 per una facile pulizia
stainless	steel	18/10	for	an	easy	
cleaning

10%
80%
10%

nEW

nEW

nEW
nEWnEW nEW

nEW

nEW

nEW

nEW

nEW

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

aluM10420 20  14  4,4 98,96 

aluM10424 24  16  7,2 115,35 

aluM10428 28  18  11,1 137,02 

aluM10432 32  20  14,5 157,26 

aluM10436 36  22  20,5 183,31 

aluM10440 40 21 26 293,54 

aluM10445 45 24 35 351,15

Code Ø cm H cm iVA esc.

aluM11120 20  4 59,86 

aluM11124 24  5 67,51 

aluM11128 28  5 77,40 

aluM11132 32  6 89,01 

Code Ø cm H cm iVA esc.

aluM111B20 20 4,5 59,86 

aluM111B24 24 5 67,85

aluM111B28 28 5 73,60

aluM111B32 32 5 86,42

Code Ø cm H cm iVA esc.

aluM111SH20 20  4 73,14 

aluM111SH24 24 4,5 84,87 

aluM111SH28 28  5 98,90 

aluM111SH32 32 5,5 114,89

Code Ø cm H cm iVA esc.

aluM111BSH20 20 5,5 78,14 

aluM111BSH24 24 6,5 89,59 

aluM111BSH28 28 6,5 99,59 

aluM111BSH32 32 7,5 117,47

Code Ø cm H cm iVA esc.

aluM10512 12 7 53,07 

aluM10514 14 8 57,90

Code Ø cm iVA esc.

aluM12916 16 24,09 

aluM12920 20 27,07 

aluM12924 24 30,80 

aluM12928 28 35,76 

aluM12932 32 41,22 

aluM12936 36 50,95 

aluM12940 40 57,60 

aluM12945 45 67,28

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

aluM10620 20  8  4,0 87,11 

aluM10624 24  10  6,7 102,58 

aluM10628 28  11  10,3 120,29 

aluM10632 32  16  12,0 146,22 

aluM10636 36  18  16,8 165,66 

aluM10640 40 14 17,6 245,81 

aluM10645 45 16 26,3 277,38

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

aluM10516 16  12  2,2 68,31 

aluM10520 20  14  4,0 108,91 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

aluM10720 20  8  4,5 69,92 

aluM10724 24  10  7,3 85,39 

aluM10728 28  11  10,3 100,22 

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Saucepan with 2 spouts and s/s handle
Casserole haute avec 2 becs, 1 manche en acier inox
kasserolle mit 2 tüllen und 1 edelstahlstiel
Cacerola alta con 2 picos y 1 mango inox

CaSSeRuola alta Con Due 
Maniglie inoX

CaSSeRuola alta Con un ManiCo
in aCCiaio e 2 BeCCuCCi
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3-ply / alu-inox

Alu-inox trilaminato inox ferritico-Alluminio-inox

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con un ManiCo inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

omelette pan, 2 s/s handles
plat rond, 2 anses en acier inox
pfanne 2 edelstahlgriffe
paellera 2 asas inox

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

tegaMe Con Due Maniglie inoX

lid
Couvercle
Deckel
tapa

CopeRCHio Con pontiCello inoX

CoMpoSiZione:
CoMPosITIoN

acciaio ferritico per inDuZione
stainless		steel	for	INduCTIoN

Cuore d'alluminio per una
perfetta trasmissione del calore
aluminum	Heart	for	a	perfect
heat	conductivity

acciaio inox 18/10 per una facile pulizia
stainless	steel	18/10	for	an	easy	
cleaning

10%
80%
10%

enamelled cast iron  /  Fonte 
èmaillèe  /  emaillierter guss  /  
Hierro fundido esmaltado

slowcook 
Ghisa 
smaltata

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CogHSRp10410B 10 6 0,36 42,10 

CogHSRp10410g 10 6 0,36 42,10 

CogHSRp10410M 10 6 0,36 42,10 

CogHSRp10410o 10 6 0,36 42,10 

CogHSRp10410R 10 6 0,36 42,10 

CogHSRp10410S 10 6 0,36 42,10 

CogHSRp10410y 10 6 0,36 42,10 

CogHSRp10414B 14 6 0,8 65,51 

CogHSRp10414g 14 6 0,8 65,51 

CogHSRp10414M 14 6 0,8 65,51 

CogHSRp104140 14 6 0,8 65,51 

CogHSRp10414R 14 6 0,8 65,51 

CogHSRp10414S 14 6 0,8 65,51 

CogHSRp10414y 14 6 0,8 65,51

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CogHSRp10420M 20 10 2,6 121,00 

CogHSRp10420o 20 10 2,6 121,00 

CogHSRp10424M 24 11 4,5 133,00 

CogHSRp10424o 24 11 4,5 133,00 

CogHSRp10428M 28 12 6,7 162,60 

CogHSRp10428o 28 12 6,7 162,60 

CogHSRp10432M 32 12 10 198,80 

CogHSRp104320 32 12 10 198,80 

CogHSRp10432R 32 12 10 198,80 

Round mini pot
Mini cocotte

Round pot
Cocotte

Mini CaSSeRuola Con Due 
Maniglie in gHiSa

CaSSeRuola Con Due Maniglie
in gHiSa

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

aliX104alin16 16 12 2,4 52,25

aliX104alin20 20 14 4,4 67,17 

aliX104alin24 24 16 7,2 83,68 

aliX104alin28 28 18 11,1 99,00 

aliX104alin32 32 20 14,5 117,52 

aliX104alin40 40 21 26 222,78 

aliX104alin45 45 24 35 274,64 nEW
nEW

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

aliX106alin16 16 7 1,4 43,56

aliX106alin18 18 8 2 47,60 

aliX106alin20 20 8 2,5 59,35

aliX106alin24 24 9,5 4 69,40

aliX106alin28 28 11 10,3 83,73 

aliX106alin32 32 16 12 107,90 

aliX106alin36 36 18 16,8 131,29 

aliX106alin40 40 14 17 179,83 

aliX106alin45 45 16 26 208,24 nEW

nEW

nEW

nEW

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

paDella Con un ManiCo
tuBolaRe inoX

paDella SVaSata alta Con un 
ManiCo tuBolaRe inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

aliX111alin20 20 4 40,58

aliX111alin24 24 4,5 47,90

aliX111alin28 28 5 58,63 

aliX111alin32 32 5,5 68,00 

aliX111alin36 36 6 78,92 

Code Ø cm H cm iVA esc.

aliX111Balin20 20 5,5 41,50

aliX111Balin24 24 6,5 49,73 

aliX111Balin28 28 7 55,22 

aliX111Balin32 32 7,5 65,98

Code Ø cm H cm iVA esc.

aliX110alin20 20 4 42,90

aliX110alin24 24 4,5 50,61

aliX110alin28 28 5 63,60

aliX110alin32 32 5,5 73,74 

aliX110alin36 36 6 86,58

Code Ø cm iVA esc.

CoiX3129e16 16 7,84

CoiX3129e18 18 8,83

CoiX3129e20 20 9,96

CoiX3129e24 24 12,67

CoiX3129e28 28 14,67

CoiX3129e32 32 20,35

CoiX3129e36 36 28,05

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

aliX105alin16 16 12 2,2 49,68

aliX105alin18 18 13 3,5 56,63 

aliX105alin20 20 14 4 61,94 

aliX105alin24 24 16 6,7 76,95 

aliX105alin28 28 18 10,3 92,74

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

aliX107alin16 16 7 1,5 43,60

aliX107alin18 18 8 2,8 46,30

aliX107alin20 20 8 4,5 52,01 

aliX107alin24 24 9,5 7,3 64,17 

aliX107alin28 28 11 10,3 77,47
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enamelled cast iron  /  Fonte èmaillèe  /  emaillierter guss  /  Hierro fundido esmaltado

slowcook Ghisa smaltata

Code cm H cm lt iVA esc.

CogHSop12612B 12x9 6 0,4 42,10 

CogHSop12612g 12x9 6 0,4 42,10 

CogHSop12612M 12x9 6 0,4 42,10 

CogHSop12612o 12x9 6 0,4 42,10 

CogHSop12612R 12x9 6 0,4 42,10 

CogHSop12612S 12x9 6 0,4 42,10 

CogHSop12612y 12x9 6 0,4 42,10 

Code cm H cm lt iVA esc.

CogHSop12625M 25x20 10 3,3 133,80 

CogHSop12625o 25x20 10 3,3 133,80 

CogHSop12629M 29x22 14 4,8 143,99 

CogHSop12629o 29x22 14 4,8 143,99 

Code Ø cm iVA esc.

CogHSRl12910B 10  18,90 

CogHSRl12910g 10  18,90 

CogHSRl12910M 10  18,90 

CogHSRl12910o 10  18,90 

CogHSRl12910R 10  18,90 

CogHSRl12910S 10  18,90 

CogHSRl12910y 10  18,90 

Code cm iVA esc.

CogHSol12912B 12x9  18,90 

CogHSol12912g 12x9  18,90 

CogHSol12912M 12x9  18,90 

CogHSol12912o 12x9  18,90 

CogHSol12912R 12x9  18,90 

CogHSol12912S 12x9  18,90 

CogHSol12912y 12x9  18,90 

Code Ø cm iVA esc.

CogHSFp11116M 16 61,85 

CogHSFp11116o 16 61,85 

CogHSFp11120M 20 70,98 

CogHSFp11120o 20 70,98

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CogHSRp10624M 24 6 2,4 127,57 

CogHSRp10624o 24 6 2,4 127,57 

CogHSRp10628M 28 6 3,4 155,82 

CogHSRp10628o 28 6 3,4 155,82 

B G M o R s Y
Blu 

Blue
Verde 
green

nero opaco 
Matt	black

arancio 
orange

Rosso 
Red

nero lucido 
shiny	black

grigio 
grey

Round low pot
Sautoir

CaSSeRuola BaSSa
Con Due Maniglie in gHiSa

oval mini pot
Mini cocotte ovale

oval pot
Cocotte ovale

Round lid (additional)
Couvercle (Suppléméntaire)

oval lid (additional)
Couvercle ovale (Supplémentaire)

Frying pan - Cast iron handle
Poêle - Manche en fonte

Mini CaSSeRuola oVale Con Due 
Maniglie in gHiSa

CaSSeRuola oVale Con Due 
Maniglie in gHiSa

CopeRCHio gHiSa
(eXtRa) CopeRCHio oVale gHiSa

(eXtRa)

paDella Con un ManiCo
e Maniglia in gHiSa

Code cm iVA esc.

CogHSgt22300M 22x30 94,39 

CogHSgt22300o 22x30 94,39 

CogHSgt26400M 26x40 116,83 

CogHSgt26400o 26x40 116,83 

Code cm iVA esc.

CogHSet26260M 26x26 66,27 

CogHSet26320M 26x32 69,59 

Code Ø cm iVA esc.

CogHSet30000M 30 65,93

Code Ø cm iVA esc.

CogHSMg16000M 16 44,21 

Code Ø cm iVA esc.

CogHSMp12000M 12 31,91 

CogHSMp16000M 16 39,28 

CogHSMp20000M 20 46,65 

Code cm iVA esc.

CogHSFp11124M 24 95,06 

CogHSFp11124o 24 95,06 

CogHSFp11128M 28 103,86 

CogHSFp11128o 28 103,86

Code cm iVA esc.

CogHSgp26260M 26x26 107,61

CogHSgp26260o 26x26 107,61

CogHSgp26320M 26x32 114,30

CogHSgp26320o 26x32 114,30 

Cast iron bi-colour grill tray
grill bi couleur poignées en fonte

Cast iron grill tray cast iron short handle
grill poignées en fonte

gRiglia BiColoRe Con Due 
Maniglie in gHiSa gRiglia Con Due Maniglie

in gHiSa

Frying pan - Wooden handle
Poêle - Manche en bois

Cast iron bi-colour grill pan cast iron handle  /  grill bi 
couleur manche en fonte

paDella Con un ManiCo in legno
e Maniglia in gHiSa

gRiglia BiColoRe Con un ManiCo
e Maniglia in gHiSa

Cast iron grill tray round cast iron short handle
grill cast iron short handle

Cast iron mini grill pan round cast iron handle
Mini poêle en fonte

Cast iron mini pan round
petite assiette en fonte

gRiglia tonDa
Con Due Maniglie in gHiSa

Mini gRiglia tonDa
Con un ManiCo in gHiSa

Mini piatto
Con Due Maniglie in gHiSa

Code cm iVA esc.

CogHSMg16160M 16X16 39,28 

Cast iron mini grill pan cast iron corner handle
Mini poêle carrée en fonte

Mini gRiglia
Con un ManiCo in gHiSa

Code Ø cm iVA esc.

CogHSWS10000 10 46,47

Code cm iVA esc.

CogHSWt12090 12x9 16,42

Code cm iVA esc.

CogHSWt10000 10 16,42

Wooden stand for round pot
Support bois pour cocotte ronde

Wooden tray for oval pot
plateau bois pour cocotte ovale

Wooden tray for round pot
plateau bois pour cocotte ronde

SuppoRto in legno 
peR Mini CaSSeRuola tonDa

VaSSoio in legno 
peR Mini CaSSeRuola oVale

VaSSoio in legno 
peR Mini CaSSeRuola tonDa
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3006PT 3006T 3010T

Black steel frypan, iron handle
lyonnese, Fe t.30, manche en fer
Schwere eisenpfanne eisenstiel
Sartén lionesa Fe t. 30 pesante mango hierro

Black steel frypan, iron handle
lyonnese, Fe t.30, manche en fer
Schwere eisenpfanne eisenstiel
Sartén lionesa Fe t. 30 ligera mango hierro

paella frypan, iron
Poêle à paella en fer
paella-eisenpfanne
paellera hierro 

paDella lioneSe Fe t. 30 peSante
Con un ManiCo in FeRRo

paDella lioneSe Fe t. 30 leggeRa
Con un ManiCo in FeRRo

tegaMe FeRRo peR paella
Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoFe3006pt20 20 3,8 26,88 

CoFe3006pt22 22 4 29,43 

CoFe3006pt24 24 4,5 30,71 

CoFe3006pt26 26 4,5 38,39 

CoFe3006pt28 28 4,5 40,29 

CoFe3006pt32 32 5 49,90 

CoFe3006pt36 36 5,5 63,96 

CoFe3006pt40 40 5,5 78,68 

CoFe3006pt45 45 5,5 104,42 

CoFe3006pt50 50 6 125,99 

iron line  /  Série Fer  /  linie eisen  /  línea hierro

Ferro

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoFe3006t26 26 5,5 19,81 

CoFe3006t28 28 5,5 24,95 

CoFe3006t32 32 6 28,78 

CoFe3006t36 36 6,5 37,74 

CoFe3006t40 40 7 46,04 

CoFe3006t45 45 8 59,92 

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoFe3010t34 34 5 35,69 

CoFe3010t36 36 5,5 42,42 

CoFe3010t42 42 6 50,97 

CoFe3010t48 48 6,5 62,78 

Code Ø cm H cm iVA esc.

aliX110alin10 10 3 27,70 

aliX110alin12 12 3,5 30,79 

aliX110alin14 14 4 34,69 

aliX110alin16 16 4,5 38,21 

aliX110alin20S 20 5 62,72

110ALIN

Code Ø cm H cm iVA esc.

aliX111alin10 10 3 24,37 

aliX111alin12 12 3,5 27,52 

aliX111alin14 14 4 31,90 

aliX111alin16 16 4,5 35,66 

1932 Collection  /  Collection de 1932 / 1932-auflistung  /  Colección de 1932

Collezione 1932 per servizio in tavola Aluinox mirror finished

Code Ø cm H cm iVA esc.

aliX106alin10 10 4,5 28,90

Code Ø cm H cm iVA esc.

aliX109alin08 8 6 23,51

Code Ø cm H cm iVA esc.

aliX104alin10 10 7 31,97

Code Ø cm H cm iVA esc.

aliX107alin10 10 4,5 25,55

Code Ø cm H cm iVA esc.

aliX105alin10 10 7 28,45

two-handle little omelette pan
petit plat à frire deux poignées
kleine pfanne mit zwei griffen
Sartén con dos manijas

tegaMino aluinoX 
Due Maniglie

little pan
Petite poêle
kleine pfanne
Sartén

paDellino aluinoX 
un ManiCo

two-handle high little saucepot
petit faitout haut deux poignées
kleine hohe kasserolle mit zwei griffen
Cacerola alta con dos asas

two-handle low little casserole pot
petit faitout bas deux poignées
kleine niedrige kasserolle mit zwei griffen
Cacerola baja con dos manijas

one-handle conical little saucepan
petite casserole conique un manche
kleine konische kasserolle mit einem griff
Cacerola cónica con una manija

one-handle high little saucepan
petite casserole haute un manche
kleine hohe kasserolle mit einem griff
Cacerola alta con una manija

one-handle low little casserole pan
petite casserole basse un manche
kleine niedrige kasserolle mit einem griff
Cacerola baja con una manija

CaSSeRuolino alto aluinoX
Due Maniglie

CaSSeRuolino BaSSo aluinoX
Due Maniglie

CaSSeRuolino ConiCo aluinoX
un ManiCo

CaSSeRuolino alto aluinoX
un ManiCo

CaSSeRuolino BaSSo aluinoX
un ManiCo



22 // Listino prezzi - Price list - Tarif - Preisliste - Lista de precios

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa10410 10 7 21,37

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCX10412S 12 7 31,03 

alCX10414S 14 7,5 32,57

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa10908 8 6 17,82

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa10510 10 7 17,38

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa11010 10 3 21,37 

alMa11012 12 3,5 21,66 

alMa11014 14 4 23,53 

alMa11016 16 4 24,33 

alMa11020S 20 4,5 30,13

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCX11012S 12 3,5 30,15 

alCX11014S 14 4 30,74

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa10610 10 4,5 21,37

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCX10612S 12 4,5 30,15 

alCX10614S 14 5,5 31,04

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa11110 10 3 15,58 

alMa11112 12 3,5 16,20 

alMa11114 14 4 20,54 

alMa11116 16 4 22,73 

Code Ø cm iVA esc.

FaMo2910 10 7,92 

FaMo2912 12 8,68 

FaMo2914 14 8,68 

FaMo2916 16 9,16

Code Ø cm iVA esc.

pCMX01520 20 21,03

104 105 106

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa10710 10 4,5 16,31

1932 Collection  /  Collection de 1932 / 1932-auflistung  /  Colección de 1932

110 Collection  /  Collection de 110 / 110-auflistung  /  Colección de 110

Collezione 1932 per servizio in tavola Alluminio

Collezione Agnelli 110 per servizio in tavola 
Alluminio

Due-handle high little saucepot
petit faitout haut deux poignées
kleine hohe kasserolle mit zwei griffen
Cacerola alta con dos manijas

Due-handle high little saucepot
petit faitout haut deux poignées
kleine hohe kasserolle mit zwei griffen
Cacerola alta con dos manijas

one-handle high little saucepan
petite casserole haute un manche
kleine hohe kasserolle mit einem griff
Cacerola alta con una manija

two-handle low little casserole pot
petit faitout bas deux poignées
kleine niedrige kasserolle mit zwei griffen
Cacerola baja con dos manijas

two-handle low little casserole pot
petit faitout bas deux poignées
kleine niedrige kasserolle mit zwei griffen
Cacerola baja con dos manijas

CaSSeRuolino alto Due Maniglie

CaSSeRuolino alto Due Maniglie

CaSSeRuolino alto un ManiCo CaSSeRuolino BaSSo Due Maniglie

CaSSeRuolino BaSSo Due Maniglie

one-handle conical little saucepan
petite casserole conique un manche
kleine konische kasserolle mit einem griff
Cacerola cónica con una manija

1932 collection lid with brass handle
Couvercle pour la collection 1932 avec poignée en laiton
Deckel für 1932 mit Messinggriff
tapa de la colección 1932 con asa de latón

two-handle little omelette pan
petit plat à frire deux poignées
kleine pfanne mit zwei griffen
Sartén con dos manijas

two-handle little omelette pan
petit plat à frire deux poignées
kleine pfanne mit zwei griffen
Sartén con dos manijas

little pan
Petite poêle
kleine pfanne
Sartén

CaSSeRuolino ConiCo un ManiCo

CopeRCHio 1932 Con pontiCello 
in ottone

tegaMino Due Maniglie

tegaMino Due Maniglie

paDellino un ManiCo

one-handle low little casserole pan
petite casserole basse un manche
kleine niedrige kasserolle mit einem griff
Cacerola baja con una manija

CaSSeRuolino BaSSo un ManiCo

tripodal colander - hemispheric
passoire avec trépied - hémisphérique
Dreifußseiher - halbkugelig
escurridora 3 pies semi-esferico

poRtapane 3 pieDi SeMiSFeRiCo
Con Due Maniglie in aCCiaio

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCX10512S 12 7 24,04 

alCX10514S 14 7,5 25,57 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCX11112S 12 3,5 23,14 

alCX11114S 14 4 23,73

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCX10712S 12 4,5 23,14 

alCX10714S 14 5,5 24,04 

one-handle high little saucepan
petite casserole haute un manche
kleine hohe kasserolle mit einem griff
Cacerola alta con una manija

CaSSeRuolino alto un ManiCo
little pan
Petite poêle
kleine pfanne
Sartén

paDellino un ManiCo
one-handle low little casserole pan
petite casserole basse un manche
kleine niedrige kasserolle mit einem griff
Cacerola baja con una manija

CaSSeRuolino BaSSo un ManiCo
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Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu105F10 10 6,5 90,44 

alCu105F12 12 7,5 96,77 

alCu105F14 14 8,5 102,24

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCM110M14 14 4 91,12

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCu111M10 10 2,7 57,63

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu107F04 4 2,5 47,05

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCu104M07 7 3,5 52,32 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCM111M14 14 3,5 91,12

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alau110ieS15 15 4 0,683 a preventivo

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu107F10 10 4 83,82 

alCu107F12 12 4,5 90,58 

alCu107F14 14 5,5 96,22 

107CUF

1932 Collection  /  Collection de 1932 / 1932-auflistung  /  Colección de 1932

Collezione 1932 per servizio in tavola Rame stagnato

cm 4

cm 2,5

Copper one-handle high little saucepan
petite casserole haute un manche en cuivre
kleine hohe kasserolle mit einem griff aus kupfer
Cacerola alta con una manija cobre

Copper two-handle little omelette pan
petit plat à frire en cuivre deux poignées 
kleine pfanne aus kupfer mit zwei griffen aus kupfer
Sartén con dos manijas cobre

CaSSeRuolino alto in RaMe 
un ManiCo

tegaMino in RaMe
Due Maniglie

Copper little pan
Petite poêle en cuivre
kleine pfanne aus kupfer
Sartén cobre

paDellino SVaSato in RaMe
un ManiCo

gold two-handle little omelette pan
petit plat à frire d’or deux poignées 
kleine pfanne aus gold mit zwei griffen
Cazuela oro

tegaMino in oRo
Due Maniglie

Copper one-handle low little casserole pan
petite casserole basse en cuivre une poignée
kleine niedrige kasserolle aus kupfer mit einem griff
Cacerola baja con un asa cobre

Copper one-handle low little casserole pan
petite casserole basse en cuivre une poignée
kleine niedrige kasserolle aus kupfer mit einem griff
Cacerola baja con una manija cobre

Copper little pan
Petite poêle en cuivre
kleine pfanne aus kupfer
Sartén cobre

Copper one-handle low little casserole pan
petite casserole basse en cuivre une poignée
kleine niedrige kasserolle aus kupfer mit einem griff
Cacerola baja con una manija cobre

CaSSeRuolino BaSSo in RaMe 
un ManiCo in ottone FuSo

CaSSeRuolino BaSSo in RaMe
un ManiCo

paDellino in RaMe
un ManiCo

CaSSeRuolino BaSSo in RaMe 
un ManiCo

1932 Collection  /  Collection de 1932 / 1932-auflistung  /  Colección de 1932

Collezione 1932 per servizio in tavola inserti in porcellana

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoCe10410 8,5 6,5 0,35 11,46 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoCe11016 14,5 3,5 0,47 12,34 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoCe11012 10,5 3 0,26 11,76 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoCe10610 8,5 4,5 0,245 11,46  

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoCe11014 12,5 3,5 0,395 12,01

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

CoCe11020 18 4,5 1,02 17,82

• Porcellana da forno, resistente ad alte temperature fino a 500°
• Le porcellane da forno possono subire “shock termici” e “sbalzi di temperatura”
• Evitare l’utilizzo in situazioni che possano compromettere la resistenza, (es. dal caldo al 

freddo, dal forno a piani d’appoggio in marmo o acciaio, da ambienti freddi al forno, ecc...)

•	Porcelain	for	oven,	resistant	to	high	
temperatures	up	to	500°C.

•	The	porcelain	for	oven	can	suffer	“thermal	
shocks”	and	a	sudden	rise	of	temperature.

•	avoid	its	bad	use	in	cases	of	lack	of	
resistance	(i.e.	from	hot	to	cold,	from	the	
oven	to	a	flat	murble	or	stainless	steel	
surface,	from	a	cold	place	to	the	oven,	
etc...)

porcelain insert for codes 106 and 107
insert en porcelaine pour les codes 106 et 107
porzellaneinsatz für Codes 106 und 107
inserción de la porcelana por los códigos 106 y 107

porcelain insert for codes 104 and 105
insert en porcelaine pour les codes 104 et 105
porzellaneinsatz für Codes 104 und 105
inserción de la porcelana por los códigos 104 y 105

porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 12 (4 3/4”)
insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 12
porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 12
inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 12

porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 16 (6 5/16”)
insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 16
porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 16
inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 16

inSeRto in poRCellana 
peR aRt. 110 e 111 cm 12

porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 14 (5 1/2”)
insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 14
porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 14
inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 14

porcelain insert for codes 110 - Ø cm 20 (7 7/8”)
insert en porcelaine pour les codes 110 - Ø cm 20
porzellaneinsatz für Codes 110 - Ø cm 20
inserción de la porcelana por los códigos 110 - Ø cm 20

inSeRto in poRCellana 
peR aRt. 110 e 111 cm 14

inSeRto in poRCellana 
peR aRt. 110 cm 20

inSeRto in poRCellana 
peR aRt. 106 e 107 cm 10

inSeRto in poRCellana 
peR aRt. 104 e 105 cm 10

inSeRto in poRCellana 
peR aRt. 110 e 111 cm 16
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Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Frypan for induction, 1 tubular handle
Poêle à frire pour induction, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 für Induktion Röhrstiel
Sartén de inducción mango tubular

PADELLA SVASATA bASSA
con un mAnIco TuboLARE Inox

PADELLA SVASATA ALTA 
con un mAnIco TuboLARE Inox

PADELLA SVASATA ALTA InDuzIonE
con un mAnIco TuboLARE Inox

new new new

SHARK SKIn - POweReD GReBLOn TeCHnOLOGY

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALSc111bbGc20 20 4,5 27,66

ALSc111bbGc24 24 5 34,66

ALSc111bbGc28 28 5 43,18

ALSc111bbGc32 32 5 51,21

ALSc111bbGc36 36 5,5 64,20

ALSc111bbGc40 40 6 73,48

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALSc111bGc20 20 5,5 29,28

ALSc111bGc24 24 6,5 36,42

ALSc111bGc28 28 7 46,94

ALSc111bGc32 32 7,5 55,92

ALSc111bGc36 36 8 71,46

ALSc111bGc40 40 8,5 83,22

Code Ø cm H cm IVA esc.

ALSc111bGPIc24 24 6,5 56,58

ALSc111bGPIc28 28 7 64,23

ALSc111bGPIc32 32 7,5 71,32

ALSc111bGPIc36 36 8 81,81

Rivestimento 
protettivo

20 µm 
Topcoat

Rinforzo 
intermedio

15 µm 
Midcoat

Fondo 
rinforzato

75 µm 
Primer

Alluminio
3 mm

Aluminum

Alluminio 
sabbiato
Blasted 

Aluminum
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Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa10314 14 13 2 20,50 

alMa10316 16 15 3 26,02 

alMa10318 18 17 4,3 28,97 

alMa10320 20 19 6 31,92 

alMa10322 22 22 8,4 37,44 

alMa10324 24 22 10 42,14 

alMa10326 26 24 12,7 50,55 

alMa10328 28 26 16 59,76 

alMa10330 30 30 21,2 65,29 

alMa10332 32 30 24 73,25 

alMa10334 34 32 29 84,06 

alMa10336 36 34 33,6 93,62 

alMa10338 38 36 40,8 103,06 

alMa10340 40 38 46,5 106,57 

alMa10342 42 40 55,4 125,11 

alMa10345 45 42 63 145,07 

alMa10350 50 45 88 171,85 

alMa10355 55 51 121 217,55 

alMa10360 60 56 158 254,97

103 104BIS 104 105

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa104B14 14 10 1,5 20,24 

alMa104B16 16 11 2,2 22,72 

alMa104B18 18 13 3,3 23,68 

alMa104B20 20 14,5 3,7 26,28 

alMa104B22 22 15,5 4,8 33,26 

alMa104B24 24 16 7,2 35,23 

alMa104B26 26 17 9 44,79 

alMa104B28 28 18,5 11,3 49,44 

alMa104B30 30 18,5 13 55,47 

alMa104B32 32 21 16,9 58,79 

alMa104B34 34 21,5 19,5 73,02 

alMa104B36 36 24 24,4 75,72 

alMa104B38 38 25 28 90,19 

alMa104B40 40 26 32 92,53 

alMa104B42 42 27,5 38 103,45 

alMa104B45 45 28 46 123,93 

alMa104B50 50 30 58 150,68 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa10414 14 7,5 1,5 15,96 

alMa10416 16 8 1,7 17,31 

alMa10418 18 10 2,6 19,27 

alMa10420 20 11 3,3 22,94 

alMa10422 22 12 4,6 27,25 

alMa10424 24 13 5,6 31,91 

alMa10426 26 14,5 8 37,43 

alMa10428 28 15,5 9 44,05 

alMa10430 30 16 11,3 47,51 

alMa10432 32 17 12,5 52,64 

alMa10434 34 18 16,3 62,95 

alMa10436 36 19 18 70,81 

alMa10438 38 19,5 23,8 79,03 

alMa10440 40 21 26 80,96 

alMa10442 42 22 32,5 92,04 

alMa10445 45 24 35 106,51 

alMa10450 50 26 50 126,36 

alMa10455 55 29 65 171,19 

alMa10460 60 34 90 205,14 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa10514 14 7,5 1,5 15,96 

alMa10516 16 8 1,7 17,31 

alMa10518 18 10 2,6 19,27 

alMa10520 20 11 3,3 22,94 

alMa10522 22 12 4,6 27,25 

alMa10524 24 13 5,6 31,91 

alMa10526 26 14,5 8 37,43 

alMa10528 28 15,5 9 44,05 

alMa10530 30 16 11,3 47,51 

alMa10532 32 17 12,5 52,64 

alMa10534 34 18 16,3 62,95 

alMa10536 36 19 18 70,81 

professional 1/8” aluminum  /  aluminium 3 mm professional / aluminium 3 mm professional  /  aluminio 3 mm professional

Alluminio 3 mm professionale

Stockpot, 2 stainless steel handles
Marmite traiteur, 2 anses en acier inox
Hoher Suppentopf 2 edelstahlgriffe
olla alta 2 asas inox

Deep saucepot, 2 s/s handles 
Casserole très fonde, 2 anses en acier inox
kochtopf hoch 2 edelstahlgriffe
Cacerola altisima 2 asas inox

Saucepot, 2 stainless steel handles 
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox

pentola alta 
Con Due Maniglie inoX

CaSSeRuola altiSSiMa 
Con Due Maniglie inoX

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

Saucepan, 1 s/s handle
Casserole haute, 1 manche en acier inox
kasserolle 1 edelstahlstiel
Cacerola alta 1 mango inox

CaSSeRuola alta 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

106
105BIS 107

109

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa105B14 14 10 1,5 20,24 

alMa105B16 16 11 2,2 22,72 

alMa105B18 18 13 3,3 23,68 

alMa105B20 20 14,5 3,7 26,28 

alMa105B22 22 15,5 4,8 33,26 

alMa105B24 24 16,5 7,2 35,23 

alMa105B26 26 18,5 9 44,79 

alMa105B28 28 18,5 11,3 49,44 

alMa105B30 30 21 13 55,47 

alMa105B32 32 21,5 16,9 58,79 

alMa105B34 34 24 19,5 73,02 

alMa105B36 36 30 24,4 75,72 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa10616 16 7 1,4 15,58 

alMa10618 18 7 1,8 16,68 

alMa10620 20 7 2,5 21,36 

alMa10622 22 8 3,4 23,33 

alMa10624 24 8,5 4,1 25,89 

alMa10626 26 9,5 5,3 32,53 

alMa10628 28 9,5 6,4 37,79 

alMa10630 30 10,5 7,4 42,35 

alMa10632 32 10,5 8,4 48,10 

alMa10634 34 11 10 52,64 

alMa10636 36 11,5 11,5 58,03 

alMa10638 38 12 15 62,71 

alMa10640 40 14 17,6 71,11 

alMa10642 42 15 20,8 76,28 

alMa10645 45 16 26,3 89,87 

alMa10650 50 17 32 112,60 

alMa10655 55 19 51,5 143,76 

alMa10660 60 21,5 60 171,06 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa10716 16 7 1,4 15,58 

alMa10718 18 7 1,8 16,68 

alMa10720 20 7 2,5 21,36 

alMa10722 22 9 3,4 23,33 

alMa10724 24 9 4,1 25,89 

alMa10726 26 9,5 5,3 32,53 

alMa10728 28 9,5 6,4 37,79 

alMa10730 30 10,5 7,4 42,35 

alMa10732 32 10,5 8,4 48,10 

alMa10734 34 11 10 52,64 

alMa10736 36 11,5 11,5 58,03 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa10914 14 8 1 16,46 

alMa10916 16 8,5 1,3 17,31 

alMa10918 18 10 1,9 19,27 

alMa10920 20 11,5 2,4 22,94 

alMa10922 22 12,5 3 27,87 

alMa10924 24 14 4 32,89 

alMa10926 26 15,5 5,5 39,02 

Casserole pan, 1 s/s handle 
Casserole, 1 manche en acier inox
niedrige kasserolle 1 edelstahlstiel
Cacerola baja mango inox

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe 
Cacerola baja con 2 asas inox

Deep saucepan, 1 s/s handle 
Casserole très fonde, 1 manche en acier inox
kochtopf hoch 1 edelstahlstiel
Cacerola altisima 1 mango inox

Conic casserole pan with spout and s/s handle
Casserole conique avec bec, 1 manche en acier inox
konische kasserolle mit tülle und edelstahlstiel
Cazo cónico con pico y 1 mango inox

CaSSeRuola BaSSa Con un 
ManiCo tuBolaRe inoX

CaSSeRuola BaSSa
Con Due Maniglie inoX

CaSSeRuola altiSSiMa
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

CaSSeRuola ConiCa Con BeCCo
e un ManiCo tuBolaRe inoX

Code cm H cm iVA esc.

alMa12630 30x19 12 31,54 

alMa12632 32x22 13 44,54 

alMa12634 34x23 14 55,95 

alMa12636 36x25 15 61,12 

alMa12640 40x28 16 84,92 

alMa12645 45x31 16,5 97,44 

alMa12650 50x36 17,5 112,52 

126

oval saucepot with lid and s/s handles
Casserole ovale avec couvercle et anses en acier inox
ovale kasserolle mit Deckel und edelstahlgriffen
Cacerola oval con tapa y asas inox

CaSSeRuola oVale Con 
CopeRCHio e Due Maniglie inoX
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Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa11118 18 4,5 12,53 

alMa11120 20 5 16,82 

alMa11122 22 5,5 18,01 

alMa11124 24 5,5 21,82 

alMa11126 26 5,5 23,37 

alMa11128 28 6 28,01 

alMa11130 30 6,5 28,49 

alMa11132 32 6,5 31,35 

alMa11134 34 6,7 36,60 

alMa11136 36 7 41,13 

alMa11138 38 7 44,10 

alMa11140 40 7,2 49,47 

alMa11142 42 8 63,78 

alMa11146* 46 8 70,21 

alMa11150* 50 8,5 87,26 

alMa11160* 60 9 109,55 

Frying pan, 1 s/s handle
Poêle à frire, 1 manche en acier inox
Bratpfanne 1 edelstahlstiel
Sartén “freir” mango inox

* con contromaniglia e con manico in lamiera

PADELLA DRITTA  “FRIGGERE”
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

professional 1/8” aluminum  /  aluminium 3 mm professional / aluminium 3 mm professional  /  aluminio 3 mm professional

Alluminio 3 mm professionale

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa11018 18 4,5 12,53 

alMa11020 20 5 16,82 

alMa11022 22 5,5 18,01 

alMa11024 24 5,5 21,82 

alMa11026 26 5,5 23,37 

alMa11028 28 6 28,01 

alMa11030 30 6,5 28,49 

alMa11032 32 6,5 31,35 

alMa11034 34 6,7 36,60 

alMa11036 36 7 41,13 

alMa11038 38 7 44,10 

alMa11040 40 7,2 49,47 

alMa11042 42 8 63,78 

alMa11046 46 8 70,21 

alMa11050 50 8,5 87,26 

alMa11060 60 9 109,55 

omelette pan, 2 s/s handles
plat rond, 2 anses en acier inox
pfanne 2 edelstahlgriffe
paellera 2 asas inox

tegaMe Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm iVA esc.

alMa12914 14 4,09 

alMa12916 16 4,50 

alMa12918 18 4,96 

alMa12920 20 8,34 

alMa12922 22 8,98 

alMa12924 24 9,45 

alMa12926 26 10,03 

alMa12928 28 11,73 

alMa12930 30 13,20 

alMa12932 32 14,64 

alMa12934 34 16,68 

alMa12936 36 17,73 

alMa12938 38 18,85 

alMa12940 40 20,29 

alMa12942 42 24,06 

alMa12945 45 30,55 

alMa12950 50 36,58 

alMa12955 55 49,83 

alMa12960 60 59,52 

Code cm iVA esc.

alMa129oV30 30x19 14,49 

alMa129oV32 32x22 16,68 

alMa129oV34 34x23 17,55 

alMa129oV36 36x25 18,66 

alMa129oV40 40x28 19,89 

alMa129oV45 45x31 36,58 

alMa129oV50 50x36 49,83 

Code Ø cm iVA esc.

alMa129BiS 110 68,85 Round heavy lid with small s/s loop handle. pack 10 pcs.
Couvercle rond lourd avec poignée en acier inox. Conf. 10 
pièces. / Schwerer Runddeckel mit edelstahlgegengriff. 10 
Stücke. / tapa redonda pesada con puente inox. Conf. 10 piezas.

oval lid
Couvercle ovale
ovaler Deckel
tapa oval

lids rack
Râtelier à couvercles
Deckelhalter
Sostén para tapasCopeRCHio RotonDo peSante 

Con pontiCello inoX

CopeRCHio oVale 
Con pontiCello inoX

poRta CopeRCHi

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa111B18 18 5 12,91 

alMa111B20 20 5,5 15,72 

alMa111B22 22 6 18,37 

alMa111B24 24 6,5 21,55 

alMa111B26 26 6,5 23,60 

alMa111B28 28 6,5 27,19 

alMa111B30 30 7 28,78 

alMa111B32 32 7,5 30,40 

alMa111B34 34 8 36,60 

alMa111B36 36 8 41,13 

alMa111B38 38 8,5 44,10 

alMa111B40 40 8,5 48,03 

alMa111B45* 45 9,5 70,21 

Sauté pan, 1 s/s handle
Sauteuse, 1 manche en acier inox
ausgestellte Sauteuse 1 edelstahlstiel
Sartén ensanchada alta “saltear” mango inox

* con manico in lamiera

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa111BB20 20 4,5 14,74 

alMa111BB24 24 5,5 18,37 

alMa111BB28 28 5 22,86 

alMa111BB32 32 5 25,91 

alMa111BB36 36 5,5 33,86 

alMa111BB40 40 6 41,60 

low sauté pan, 1 s/s handle
plat à sauter, 1 manche en acier inox
niedrige ausgestellte Sauteuse 1 edelstahlstiel
Sartén ensanchada baja “saltear” mango inox

paDella SVaSata BaSSa 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa111BM20 20 9 22,98 

alMa111BM24 24 9,5 29,45 

alMa111BM28 28 10 34,61 

alMa111BM32 32 10,5 41,38 

alMa111BM36 36 11 47,15 

Curved sauté pan
Sauteuse
Sauteuse
Sartén para mantecas

paDella a ManteCaRe Salta paSta e 
RiSo Con un ManiCo tuBolaRe inoX

Code cm H cm iVA esc.

alMa12030 30x19 6 29,81 

alMa12034 34x23 7 37,56 

Code cm H cm iVA esc.

alMa12130 30x19 6 29,81 

alMa12134 34x23 7 37,56 

oval fish pan, 1 s/s handle
Poêle ovale à poisson, 1 manche en acier inox
ovale Fischpfanne 1 edelstahlstiel
Sartén oval para pescado mango inox

oval fish pan, 2 s/s handles
plat ovale à poisson, 2 anses en acier inox
ovale Fischpfanne 2 edelstahlgriffe
paellera oval para pescado 2 asas inox

paDella oVale DRitta peR peSCe 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

tegaMe oVale peR peSCe 
Con Due Maniglie inoX

Code cm H cm iVA esc.

alMa121B40 40x28 4,5 67,94 

alMa121B45 45x32 4,5 73,78 

oval fish pan, 1 s/s handle
Poêle ovale à poisson, 1 manche en acier inox
ovale Fischpfanne 1 edelstahlstiel
Sartén oval para pescado mango inox

paDella oVale SVaSata peR peSCe 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

153B

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa153B36 36 21 45,54 

alMa153B40 40 23 54,36 

alMa153B50 50 26 58,79 

Single deep segment
panier fond 
Hochseiher
Colador 1 sector alto

SpiCCHio
Singolo alto
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professional 1/8” aluminum  /  aluminium 3 mm professional / aluminium 3 mm professional  /  aluminio 3 mm professional

Alluminio 3 mm professionale

153

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa15336 36 20 18 252,51 

alMa15340 40 22 26 299,88 

alMa15350 50 28 50 362,32

Saucepot with 4 deep segment colanders
Faitout avec 4 passoires à panier fond
kochtopf mit 4 Hochseihern
Cacerola alta con coladores 4 sectores altos

CaSSeRuola Con 4 ColapaSta 
a SpiCCHio alto

Code Ø cm iVA esc.

alMa153C36 36 30,55 

alMa153C40 40 33,63 

alMa153C50 50 45,28

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa15430 30 16 10 166,01 

alMa15434 34 18 15 202,45 

alMa15438 38 21 22 228,10 

Saucepot, 2 segments
Sautoir à 2 paniers
kochtopf mit 2 Seihers
Cacerola con coladores 2 sectores

lid for 4-segment saucepot
Couvercle pour sautoir à 4 paniers
Deckel zum kochtopf mit 4 Seihern
tapa para cacerola 4 sectores

CaSSeRuola 
Con 2 SpiCCHi alti

CopeRCHio peR CaSSeRuola 
a 4 SpiCCHi

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa154B30 30 16,5 59,41 

alMa154B34 34 18,5 69,70 

alMa154B38 38 21,5 74,61 

Single segment colanders
paniers
Seihern
Colador 1 sector

SpiCCHio 1/2
Singolo alto

154C

Code Ø cm iVA esc.

alMa154C30 30 22,59 

alMa154C34 34 25,66 

alMa154C38 38 30,19 

155

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa15534 34 18 15 200,86 

alMa15538 38 21 22 233,62 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa155B34 34 19 47,37 

alMa155B38 38 22 51,78 

lid for 2-segment saucepot
Couvercle pour sautoir à 2 paniers
Deckel zum kochtopf mit 2 Seihern
tapa para cacerola 2 sectores

CopeRCHio peR CaSSeRuola 
a 2 SpiCCHi

Colander for 3-segment saucepot
panier pour sautoir à 3 paniers
Fach zum kochtopf mit 3 Seihers
Sector para cacerola 3 coladores

Saucepot, 3 segments
Sautoir à 3 paniers
kochtopf mit 3 Seihers
Cacerola con coladores 3 sectores

SpiCCHio 1/3
Singolo alto

CaSSeRuola 
Con 3 SpiCCHi alti

155C

Code Ø cm iVA esc.

alMa155C34 34 25,54 

alMa155C38 38 30,19 

lid for 3-segment saucepot
Couvercle pour sautoir à 3 paniers
Deckel zum kochtopf mit 3 Seihern 
tapa para cacerola coladores 3 sectores

CopeRCHio peR CaSSeRuola 
a 3 SpiCCHi

152

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa15224 24 15x11 5 66,26 

alMa15228 28 17x13 9 81,24 

alMa15232 32 21x15 12 121,23 

alMa15236 36 22x17 18 148,72 

alMa15240 40 25x20 25 177,67 

118

151V

143

Code cm H cm iVA esc.

alMa151V40 40x28 16 112,04 

alMa151V45 45x30 16,5 134,24 

alMa151V50 50x33 17,5 161,09 

Code cm H cm iVA esc.

alMa11840 40x13 10 52,53 

alMa11850 50x15 12 81,73 

alMa11860 60x17 13 96,08 

alMa11870 70x19 14 143,80 

alMa11880 80x24 17 191,54 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa14318 18 4 8,89 

alMa14320 20 4,5 10,73 

alMa14322 22 4,5 11,91 

alMa14324 24 5,5 12,65 

alMa14326 26 5,5 14,36 

alMa14328 28 6,5 15,96 

alMa14330 30 7 17,73 

alMa14332 32 7 19,97 

alMa14334 34 7,5 21,78 

alMa14336 36 7,5 24,54 

alMa14338 38 8 26,54 

alMa14340 40 8 29,09

Special vegetables pot with casserole for steam cooking 
Marmite spéciale à légumes avec casserole pour cuire à vapeur
Spezialgemüsetopf mit kasserolle zum Dampfkochen
olla especial cueceverduras/couscousera tapa entrante con cacerola

pentola CuoCiVeRDuRa CouSCouS 
CopeRCHio Con CaSSeRuola peR 
CottuRa a VapoRe

Fish kettle with grid, lid and s/s handles
poissonnière avec grille, couvercle et anses en acier inox
Fischkochtopf mit gitter, Deckel und edelstahlgriffen  
Hervidor de pescado con rejilla, tapa y asas inox

Rectangular steamer with lid
Boîte à vapeur rectangulaire avec couvercle
Rechteckiger Dampftopf mit Deckel
Hervidor rectangular con tapa

peSCieRa Con gRiglia, CopeRCHio 
e Due Maniglie inoX

VapoRieRa RettangolaRe 
Con CopeRCHio

Conical cake mould with ring
tourtière conique avec anneau
konische kuchenform mit Ring 
tartera conica con anilla

toRtieRa ConiCa 
Con anello

166

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa16620 20 4 11,24 

alMa16622 22 5 12,82 

alMa16624 24 6 14,26 

alMa16626 26 6,5 15,39 

alMa16628 28 6,5 16,46 

alMa16630 30 7 18,23 

alMa16632 32 7 22,19 

alMa16634 34 7 24,15 

alMa16636 36 7,5 25,79 

alMa16638 38 7,5 28,43 

alMa16640 40 8 31,10 

Cylindrical pie pan with ring 
tourtiere cylindrique à anneau
Runde torten form mit ring 
tartera cilindrica con anilla

toRtieRa CilinDRiCa 
Con anello
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professional 1/8” aluminum  /  aluminium 3 mm professional / aluminium 3 mm professional  /  aluminio 3 mm professional

Alluminio 3 mm professionale

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa14420 20 12,5 3 24,30 

alMa14422 22 15,5 3,5 26,39 

alMa14424 24 17 4,5 29,63 

alMa14426 26 18 6 34,49 

alMa14428 28 18 7 47,25 

alMa14430 30 21 8 48,83 

alMa14432 32 23 10 57,56 

alMa14434 34 24 15 64,05 

alMa14436 36 25 16 72,04 

alMa14438 38 26,5 17 76,81 

alMa14440 40 28 20 88,47 

alMa14444 44 33 30 143,80 

alMa14446 46 36 40 157,80 

alMa14452 52 38 50 179,26 

alMa14456 56 44 60 207,62 

alMa14458 58 45 75 235,83 

alMa14462 62 49 90 250,56 

alMa14464 64 55 120 297,07 

alMa14468 68 58 150 368,23 

polenta pot, bowed handle
Chaudron à polenta, manche arqué
polentetopf mit bogenförmigem Stiel 
Caldero para polenta con mango arco

paiolo peR polenta Con ManiCo 
aD aRCo

165

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa16518 18 12 2 17,07 

alMa16520 20 13 3 18,91 

alMa16522 22 14 3,5 23,68 

alMa16524 24 14 4,5 25,89 

alMa16526 26 17 6 29,34 

alMa16528 28 17 7 34,61 

alMa16530 30 18 8 38,41 

alMa16532 32 19 10 57,68 

alMa16536 36 23 16 71,91 

alMa16540 40 26 20 88,47

polenta pot, aluminum handle
Chaudron à polenta, manche en aluminium
polentetopf mit alustiel
Caldero para polenta mango aluminio

paiolo peR polenta Con ManiCo
e Maniglia in alluMinio

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa11520 20 13 23,33 

alMa11522 22 14 24,92 

alMa11524 24 15 26,50 

alMa11526 26 15 28,48 

alMa11528 28 16,5 34,13 

alMa11530 30 16,5 36,58 

alMa11532 32 18,5 49,44 

alMa11536 36 24 63,94 

alMa11540 40 24,5 79,14 

tripodal colander, 2 s/s handles
passoire conique avec trépied, 2 anses en acier inox
Dreifußseiher 2 edelstahlgriffe
escurridera 3 pies y 2 mangos inox

ColapaSta a tRe pieDi 
Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa16830 30 18 61,73 

alMa16832 32 18 67,24 

alMa16835 35 21 80,86 

alMa16840 40 23 92,39 

alMa16845 45 25 120,00 

alMa16850 50 28 138,29 

Code Ø cm iVA esc.

alMa14018 18 15,35 

alMa14020 20 17,19 

alMa14022 22 20,50 

alMa14024 24 22,72 

alMa14026 26 25,40 

alMa14028 28 29,70 

alMa14030 30 36,09 

alMa14032 32 48,00 

Conical colander, 2 s/s handles
passoire conique, 2 anses en acier inox 
konischer Seiher 2 edelstahlgriffe
escurridera conica con 2 masas inox

ColapaSta ConiCo 
Con Due Maniglie inoX

Spherical colander (pasta heater) with handle and hook
passoire cylindrique (cuit-pâtes), manche en acier inox et crochet
kugelförmiger Seiher (nudelnwärmer) mit Stiel und Haken
escurridera esferica (calientapasta) con mango y gancho

ColapaSta SFeRiCo (SCalDapaSta) Con 
un ManiCo tuBolaRe e ganCio inoX

Code cm H cm iVA esc.

alMa15136 39x26 7,5 39,48 

alMa15140 43x28 7,5 40,94 

alMa15145 48,5x30 8,5 44,24 

alMa15150 54x33 9 56,71 

alMa15155 58,5x36 10 68,25 

alMa15160 64x40 10 80,51 

alMa15165 69x43 10 88,64 

alMa15170 74,5x45 11 142,01 

alMa15180 80x50 12,5 290,79 

Rectangular roasting plate, deep with round angles, folding 
handles, middle weight, no rivets
plat à rôtir, série fonde à angles ronds et anses tombantes, 
sans rivets, mi-poids
Rechteckige Bratform, hohe, rundwinkelige, Fallgriffen 
ohne niete, Mittelgewicht
Rustidera rectangular serie alta angulos redondeados y 
asas moviles sin clavos, peso mediano

RoStieRa RettangolaRe
angoli tonDi MeZZo peSo

Serie alta 
con maniglie 

snodate
senza rivetti

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa168B36 36 21 60,25 

alMa168B40 40 23 69,93

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa17518 18 10 15,96 

alMa17520 20 11,5 18,05 

alMa17522 22 12,5 22,33 

alMa17524 24 14,5 23,68 

alMa17526 26 15,5 28,11 

alMa17528 28 16 31,17 

alMa17530 30 17 39,62 

Conical colander, 2 s/s handles - cheap
passoire conique, 2 anses en acier inox - économique
konischer Seiher 2 edelstahlgriffe - billig
escurridera conica 2 asas inox - economica

ColapaSta ConiCo Con Due 
Maniglie inoX leggeRo

Conical colander (pasta heater), 1 s/s handle and hook
passoire conique (cuit-pâtes), manche en acier inox et 
crochet
konischer Seiher (nudelnwärmer) edelstahlstiel und Haken
escurridera conica (calientapasta) 1 mango y gancho inox

ColapaSta ConiCo (SCalDapaSta) 
Con un ManiCo tuBolaRe e 
ganCio inoX

Code cm iVA esc.

alMa183B30 30x23 18,17 

alMa183B35 35x26 23,82 

alMa183B40 40x28 27,37 

alMa183B45 45x30 28,22 

alMa183B50 50x33 32,76 

alMa183B55 55x36 35,96 

alMa183B60 60x40 43,18 

alMa183B65 65x43 48,48 

alMa183B70 70x45 65,16 

alMa183B80 80x50 73,75

Flat rectangular lid with round angles for art. 150/151
Couvercle rectangulaire à angles ronds pour art. 150/151
Rechteckiger Deckel, rundwinkeliger, für art. 150/151
tapa rectangular plana angulos redondeados para art. 
150/151

CopeRCHio RettangolaRe 
piano angoli tonDi Con 
pontiCello inoX  per art. 150/151

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa17324 24 25 46,99 

alMa17328 28 29 72,04 

alMa17332 32 31 82,21 

alMa17336 36 37 100,24 

alMa17340 40 40 117,67 

alMa17345 45 43 165,41 

alMa17350 50 48 191,54 

Cylindric colander for insertion for art. 103 or 1103, fixed s/s handles
passoire cylindrique à insérer pour art. 103 ou 1103, anses fixes en acier inox
Zylindrischer einsteckseiher für art. 103 oder 1103, edelstahlfestgriffe
escurridera cilindrica para uso con art. 103 o 1103 mangos fijos inox

ColapaSta CilinDRiCo Con Due 
Maniglie FiSSe inoX da inserire nell’art. 103 o 1103
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professional 1/8” aluminum  /  aluminium 3 mm professional / aluminium 3 mm professional  /  aluminio 3 mm professional

Alluminio 3 mm professionale

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa29614 14 14 19,62 

alMa29616 16 16 23,57 

alMa29618 18 18 27,74 

alMa29620 20 20 30,68 

alMa29622 22 22 34,85 

alMa29624 24 24 39,27 

alMa29626 26 26 49,44

Cylindric colander (pasta heater), s/s handle
passoire cylindrique (cuit-pâtes), manche en acier inox
Zylindrischer Seiher (nudelnwärmer) edelstahlstiel 
escurridera cilindrica (calientapasta) 1 mango inox

ColapaSta CilinDRiCo (SCalDapaSta) 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX e 
ganCio inoX 

Code cm H cm iVA esc.

alMa151B36 36x26 6 38,03 

alMa151B40 40x28 6 44,69 

alMa151B45 45x30 6 57,10 

alMa151B50 50x33 6 60,55 

alMa151B55 55x36 6 78,69 

alMa151B60 60x40 6 84,38 

alMa151B65 65x43 6 108,53 

alMa151B70 70x45 6 164,48 

alMa151B80 80x50 6 290,79 

Code cm H cm iVA esc.

alMa182B35 35x28 3,5/4 30,19 

alMa182B40 40x29,5 3,5/4 31,42 

alMa182B45 45x31,5 3,5/4 35,85 

alMa182B50 50x34,5 3,5/4 45,40 

alMa182B55 55x37,5 3,5/4 48,72 

alMa182B60 60x41,5 3,5/4 59,03 

alMa182B65 65x44,5 3,5/4 70,20

Rectangular roasting plate, round angles low with s/s 
folding handles
plat à rôtir rectangulaire à angles ronds série basse avec 
anses tombantes en acier inox
Rechteckige Bratform, rundwinkelige, niedrige, 
edelstahlfallgriffen
Rustidera rectangular angulos redondeados serie baja asas 
moviles inox

RoStieRa RettangolaRe angoli 
tonDi Con Maniglie SnoDate inoX

tray
plateau
tablett
Bandeja servicio

VaSSoio
DiSBRigo

Serie bassa

Code cm H cm iVA esc.

alMa15030 33,5x23 7 29,44 

alMa15036 39x26 8 36,92 

alMa15040 43x28 8 42,61 

alMa15045 48,5x30 8,5 48,46 

alMa15050 54x33 9 60,66 

alMa15055 58,5x36 9,5 70,27 

alMa15060 64x40 10 84,97 

alMa15065 69x43 10 119,67 

alMa15070 74,5x45 11 134,26 

alMa15080 80x50 12,5 291,52 

alMa15090 90x50 13 326,55

Serie alta 
con maniglie 

snodate
senza rivetti

Rectangular roasting plate, round angles, heavy-type, deep 
with folding angles and no rivets
plat à rôtir à angles ronds - lourde, série fonde, avec anses 
tombantes sans rivets
Rechteckige Bratform, rundwinkelige, schwere, hohe, 
Fallgriffen ohne niete 
Rustidera rectangular angulos Redondeados tipo pesado 
serie alta conasas moviles sin clavos

RoStieRa RettangolaRe
angoli tonDi peSante

Rectangular roasting pan with lid (art. 181), inside grid and 
2 folding handles
Braisière rectangulaire avec couvercle (art. 181), grille int. 
et 2 anses tombantes
Rechteckiger Bräter mit Deckel (art. 181), innengitter, 2 
Fallgriffen
Rustidera rectangular con tapa soute (art. 181) y rejilla 
interior 2 asas moviles

Code cm H cm iVA esc.

alMa17740 40x26 16 209,51 

alMa17750 50x34 16 230,19 

alMa17760 60x40 20 265,88 

alMa17770 70x45 20 580,91 

alMa17780 80x50 20 726,58

BRaSieRa RettangolaRe Con 
COPERCHIO A SOuTÈ E GRIGLIA 
inteRna Con Due Maniglie 
SnoDaBili

Code Ø cm iVA esc.

alMa29232 32 50,45 

alMa29236 36 62,22 

alMa29240 40 66,99 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa15824 24 4,5 9,56 

alMa15836 36 5,5 16,53 

alMa15850 50 7,5 33,29 

pot for flouring fish
plat à fariner le poisson
Fischwendenpfanne
Fuente para enharinar el pescado

inFaRinapeSCe

Seafood tray, aluminum
plateau à fruits de mer, aluminium
Meeresfrüchte-alutablett
Bandeja mariscos aluminio

VaSSoio FRutti Di MaRe 
in alluMinio

202

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa20236 36 16 11 39,14 

alMa20240 40 17 15 42,22 

alMa20245 45 17 20 52,16 

alMa20250 50 21 30 62,22 

alMa20260 60 26 47 111,29 

alMa20265 65 29 62 150,20 

aluminum jam bowl
Bassine à confiture, aluminium
alukonfiturschüssel
Caldero aluminio para marmelada

BaCinella alluMinio 
peR MaRMellata

Code cm H cm iVA esc.

alMa177B40 40x26 16 158,01 

alMa177B50 50x34 16 175,26 

alMa177B60 60x40 20 206,21 

alMa177B70 70x45 20 536,88 

alMa177B80 80x50 20 668,34 

Rectangular roasting pan with lid and no inside grid
Braisière rectangulaire avec couvercle sans grille int.
Rechteckiger Bräter mit Deckel ohne innengitter
Rustidera rectangular con tapa soutè sin rejilla interior

BRaSieRa RettangolaRe Con 
COPERCHIO A SOuTÈ SENzA GRIGLIA 
inteRna

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX158B 19-28 20 10,10 

CoiX158C 30-40 20 21,01 

Chromed steel holder for art. 158
Support en acier chromé pour art. 158
Verchromtenstahlträger für art. 158
Soporte acero cromado para art. 158

SuppoRto aCCiaio
CRoMato per art. 158
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professional 1/8” aluminum  /  aluminium 3 mm professional / aluminium 3 mm professional  /  aluminio 3 mm professional

Alluminio 3 mm professionale

158
AL KIT

Code Ø cm H cm iVA esc.

Coal158al-kit24 24 24,5 19,76 

Coal158al-kit36 36 25,5 26,62 

Coal158al-kit50 50 27,5 54,30 

Seafood Serving kit with aluminum tray
kit Servir à fruits de mer avec plateau en alluminium
Meeresfrüservicekitt mit alutablett
Set servicio para ostras bandeja aluminio plana

kit SeRViZio FRutti Di MaRe 
Con VaSSoio alluMinio

Code cm H cm iVA esc.

alMa18140 40x28 3,5 54,23 

alMa18150 50x34 3,5 56,53 

alMa18160 60x40 3,5 64,53 

alMa18170 70x45 3,5 78,29 

alMa18180 80x50 3,5 196,45 

Code Ø cm iVA esc.

alMa22440 40 52,04 

alMa22445 45 57,31 

alMa22450 50 65,29 

Rectangular lid (trays) with round angles and fixed side 
handles
Couvercle rectangulaire (plateau) à angles ronds et anses 
laterales fixes
Rechteckiger Deckel (tabletten), rundwinkelig, Festgriffen 
tapa rectangular Soutè (bandeja) angulos redondeados y 
asas laterales fijas

CopeRCHio RettangolaRe a 
SOuTÈ (VASSOI) CON ANGOLI TONDI 
e Con Maniglie lateRali FiSSe Drip strainer with drip bowl

nid à friture avec collecteur
nestbacklöffel mit Sammelbehälter
escurrefritos

ColaFRitto Con pentolino
RaCCoglitoRe

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMa29312 12 13 1,4 10,68 

alMa29314 14 16 2,2 16,33 

alMa29316 16 17,5 3,5 19,62 

alMa29318 18 19 4,5 23,57 

alMa29320 20 22 6,5 28,73 

alMa29322 22 22 8,4 30,19 

alMa29324 24 23,5 10,4 32,89 

alMa29326 26 26 13,8 42,09 

205

207

Code Ø cm iVA esc.

alMa20510 10 9,70 

alMa20512 12 13,02 

alMa20514 14 17,55 

alMa20516 16 19,62 

alMa20518 18 20,85 

alMa20520 20 28,59 

Code Ø cm iVA esc.

alMa20710 10 11,29 

alMa20712 12 12,15 

alMa20714 14 13,26 

alMa20716 16 15,96 

alMa20718 18 20,85 

alMa20720 20 24,05 

alMa20722 22 34,36

Bain-marie 
Bain-marie
Wasserbadkasserolle
Bano maria

BagnoMaRia

ladle with alu-alloy rigid handle - 2 riveted pcs. 
louche à manche rigide en alliage d’aluminium 2 pièces 
rivetées
Schöpflöffel mit hartem Stiel, alu-legierung 2 genieteten 
Stücke
Cacillo mango rigido aleación aluminio 2 piezas riveteadas

MeStolo Con ManiCo RigiDo in
lega D’alluMinio 2 peZZi RiVettati

Skimmer with alu-alloy rigid handle - 2 riveted pcs.
ecumoire à manche rigide en alliage d’aluminium 2 pièces 
rivetées
Schaumlöffel mit hartem Stiel, alu-legierung 2 genieteten 
Stücke
espumadora mango rigido aleacion aluminio 2 piezas 
riveteadas

SCHiuMaRola Con ManiCo RigiDo 
in lega D’alluMinio 2 peZZi 
RiVettati

Code Ø cm iVA esc.

alMa20610 10 10,68 

alMa20612 12 16,94 

alMa20614 14 21,36 

alMa20616 16 25,40 

alMa20618 18 28,48 

alMa20620 20 34,36 

Code Ø cm iVA esc.

alMa20810 10 9,34 

alMa20812 12 11,54 

Code Ø cm iVA esc.

alMa208l10 10 13,39 

alMa208l12 12 15,30 

perforated ladle with alu-alloy rigid handle - 2 riveted pcs.
louche perforé à manche rigide en alliage d’aluminium 2 
pièces rivetées
gelochter Schöpflöffel mit hartem Stiel, alu-legierung 2 
genieteten Stücke 
espumadera mango rigido aleacion aluminio 2 piezas 
riveteadas

MeStolo FoRato Con ManiCo RigiDo
in lega D’alluMinio 2 peZZi RiVettati

perforated spatula with stiff handle
palette perforée avec manche rigide
lochpalette mit starrem griff
espátula perforada con mango rígido

Flat spatula with stiff handle
palette plate avec manche rigide
Flachpalette mit starrem griff
espátula lisa con mango rígido

paletta FoRata Con ManiCo 
RigiDo in lega D’alluMinio 
2 peZZi RiVettati

paletta liSCia SenZa FoRi Con 
ManiCo RigiDo in lega D’alluMinio 
2 peZZi RiVettati
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102 cm

omelette pan 4 handles
pfanne 4 griffe
plat rond 4 anses
paellera 4 asas

tegaMe giuBileo Con QuattRo 
Maniglie inoX SpeSSoRe 5 mm

Code Ø cm iVA esc.

alpaRtgiuBileo 102 859,05 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMR110320 20 19 6 54,13 

alMR110324 24 22 10 63,45 

alMR110328 28 26 16 84,36 

alMR110332 32 30 24 107,75 

alMR110336 36 33 33 127,77 

alMR110340 40 38 45 153,93 

alMR110345 45 40 65 187,35 

alMR110350 50 45 85 211,12 

professional 3/16” aluminum  /  aluminium 5 mm professional / aluminium 5 mm professional  /  aluminio 5 mm professional

giubileo omelette pan / plat rond giubileo / pfanne giubileo  /  paellera giubileo

Alluminio 5 mm professionale radiante

tegame Giubileo alluminio 5 mm professionale radiante

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMR110416 16 8 1,5 30,81 

alMR110418 18 10 2,6 32,15 

alMR110420 20 11 3,3 37,92 

alMR110424 24 14 5,6 48,83 

alMR110428 28 16 9 58,71 

alMR110432 32 18 12,5 80,81 

alMR110436 36 19,5 18 96,14 

alMR110440 40 22 26 116,03 

alMR110445 45 25 35 141,04 

alMR110450 50 28 50 167,07 

alMR110455 55 31 65 254,30 

alMR110460 60 35 90 335,33 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMR110516 16 8 1,5 30,81 

alMR110518 18 10 2,6 32,15 

alMR110520 20 11 3,3 37,92 

alMR110524 24 14 5,6 48,48 

alMR110528 28 16 9 58,83 

alMR110532 32 18 12,5 80,81 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMR110620 20 7 2,5 28,83 

alMR110624 24 8 3,7 40,49 

alMR110628 28 9 5,6 48,35 

alMR110632 32 10 8 60,36 

alMR110636 36 12 12 81,56 

alMR110640 40 13 16 97,38 

alMR110645 45 15 23 115,89 

alMR110650 50 17 32 135,05 

alMR110655 55 19 51,5 188,37 

alMR110660 60 21,5 60 231,75 

Radiant cylindric stockpot, 2 s/s handles / Marmite traiteur 
cylindrique extra-lourde  2 anses en acier inox / extra 
schwer zylindrischer Suppentopf 2 edelstahlgriffe / olla 
cilindrica 2 asas inox alta conductividad

Radiant cylindric saucepot, 2 s/s handles
Faitout cylindrique extra-lourde, 2 anses en acier inox
extra schwer zylindrischer kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola cilindrica alta alta conductividad 2 asasinox

Radiant cylindric saucepan, 1 s/s handle
Casserole haute cylindrique extra-lourde, 1 manche en 
acier inox
extra schwer zylindrische kasserolle 1 edelstahlstiel
Cacerola cilindrica alto 1 mango inox alta conductividad

pentola CilinDRiCa RaDiante
Con Due Maniglie inoX

CaSSeRuola CilinDRiCa alta 
RaDiante Con Due Maniglie inoX

CaSSeRuola CilinDRiCa
alta RaDiante Con ManiCo 
tuBolaRe inoX Radiant cylindric casserole pot, 2 s/s handles

Sautoir cylindrique extra-lourde, 2 anses en acier inox
extra schwer zylindrischer Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola cilindrica baja 2 asas inox alta conductividad

CaSSeRuola CilinDRiCa BaSSa 
RaDiante Con Due Maniglie inoX
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Code Ø cm H cm iVA esc.

alMR111020 20 4,5 20,26 

alMR111024 24 4,5 25,89 

alMR111028 28 5 31,97 

alMR111032 32 6 38,92 

alMR111036 36 7 47,42 

alMR111040 40 7,5 55,39 

alMR111045 45 8 78,85 

alMR111050 50 8,5 99,45 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMR111120 20 4,5 20,26 

alMR111124 24 4,5 25,89 

alMR111128 28 5 31,97 

alMR111132 32 6 38,92 

alMR111136 36 7 48,28 

alMR111140 40 7,5 55,24 

Radiant omelette pan, 2 s/s handles
plat rond extra-lourd, 2 anses en acier inox
extra schwer pfanne 2 edelstahlgriffe
paellera 2 asas inox alta conductividad

Radiant frypan, 1 s/s handle
Poêle 1 manche en acier inox
Bratpfanne, 1 edelstahlsstiel
Sartén 1 mango inox alta conductividad

tegaMe RaDiante 
Con Due Maniglie inoX

paDella RaDiante Con ManiCo 
tuBolaRe inoX

Radiant sauté pan, 1 s/s handle
Sauteuse extra lourde, 1 manche en acier inox
Hohe Sauteuse, edelstahlstiel
Sarten ensanchada alta mango inox alta conductividad

paDella RaDiante SVaSata alta 
“SALTARE” CON MANICO TubOLARE 
inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMR1111B20 20 5,5 20,96 

alMR1111B24 24 7 26,87 

alMR1111B28 28 7 32,71 

alMR1111B32 32 7,5 40,01 

alMR1111B36 36 8 49,73 

alMR1111B40 40 8,5 57,39 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMR110720 20 7 2,5 28,83 

alMR110724 24 8 3,7 40,49 

alMR110728 28 9 5,6 47,93 

alMR110732 32 10 8 60,96 

Radiant cylindric casserole pan, 1 s/s handle
Casserole cylindrique extra-lourde, 1 manche en acier inox
extra schwer zylindrische kasserolle 1 edelstahlstiel
Cacerola cilindrica baja alta conductividad 1 mango inox

CaSSeRuola CilinDRiCa
BaSSa RaDiante Con ManiCo 
tuBolaRe inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMR1111BM20 20 9 25,30 

alMR1111BM24 24 9,5 34,91 

alMR1111BM28 28 10 41,71 

alMR1111BM32 32 10,5 50,09 

alMR1111BM36 36 11 64,80 

professional 3/16” aluminum  /  aluminium 5 mm professional / aluminium 5 mm professional  /  aluminio 5 mm professional

Alluminio 5 mm professionale radiante

Code Ø cm iVA esc.

alMa12914 14 4,09 

alMa12916 16 4,50 

alMa12918 18 4,96 

alMa12920 20 8,34 

alMa12922 22 8,98 

alMa12924 24 9,45 

alMa12926 26 10,03 

alMa12928 28 11,73 

alMa12930 30 13,20 

alMa12932 32 14,64 

alMa12934 34 16,68 

alMa12936 36 17,73 

alMa12938 38 18,85 

alMa12940 40 20,29 

alMa12942 42 24,06 

alMa12945 45 30,55 

alMa12950 50 36,58 

alMa12955 55 49,83 

alMa12960 60 59,52 

Radiant curved sauté pan 5 mm
Sauteuse extra-lourde 5 mm
extra schwer Sauteuse 5 mm
Sartén para mantecas alta conductividad

paDella RaDiante a ManteCaRe
Salta paSta e RiSo Con ManiCo 
tuBolaRe inoX

Round heavy lid with small s/s loop handle pack 10 pcs /
Couvercle rond lourd avec poignée en acier inox conf. 10 
pièces / Schwerer Runddeckel mit edelstahlgegengriff 
10 Stücke / tapa redonda pesada con puente inox conf 
10 piezas

Radiant rectangular roasting plate with folding handles
plat à rôtir rectangulaire extra-lourd avec anses tombantes
Rechteckige Bratform, extra schwer, Fallgriffen
Rustidera rectangular 2 asas moviles alta conductividad

CopeRCHio RotonDo peSante 
Con pontiCello inoX

RoStieRa RettangolaRe RaDiante 
Con Maniglie SnoDate

Code cm H cm iVA esc.

alMR115030 30x23 7 40,14 

alMR115035 35x26 8 58,36 

alMR115040 40x28 8 66,95 

alMR115045 45x30 8,5 76,34 

alMR115050 50x33 9,5 96,26 

alMR115055 55x36 10 100,82 

alMR115060 60x40 10 131,34 

alMR115065 65x43 10 145,80

Radiant cylindric saucepan, 1 s/s handle / Casserole haute 
cylindrique extra-lourde, 1 manche en acier inox / extra 
schwer zylindrische kasserolle 1 edelstahlstiel / Cacerola 
cilindrica alto 1 mango inox alta conductividad

Radiant polenta pot with s/s handle and hand grip
Chaudron extra-lourd à polenta, manche et anse en acier inox
extra-schwer polentetopf, Stiel und griff aus edelstahl
Caldero para polenta 1 mango y asa inox alta conductividad

Wok RaDiante Con FonDo piano
Con ManiCo tuBolaRe inoX

paiolo RaDiante  peR polenta 
Con ManiCo tuBolaRe
e Maniglia inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMR1111Wp28 28 9,5 45,55 

alMR1111Wp32 32 10 55,45 
Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alMR65B18 18 12 2 25,66 

alMR65B20 20 13 3 28,97 

alMR65B22 22 14 3,5 36,32 

alMR65B24 24 12 4,5 39,62 

alMR65B26 26 13 6 44,54 

alMR65B28 28 14 7 49,33 

alMR65B30 30 14 8 57,43 

Radiant wok, splayed bottom
Wok extra-lourd, fond évasé
extra schwer Wok mit ausgeschmiegt Boden
Wok fondo ensanchado alta conductividad

Wok RaDiante Con FonDo SVaSato
Con ManiCo tuBolaRe inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMR1111W28 28 10,5 45,55 

alMR1111W32 32 11 55,45

Code cm iVA esc.

alMa183B30 30x23 18,17 

alMa183B35 35x26 23,82 

alMa183B40 40x28 27,37 

alMa183B45 45x30 28,22 

alMa183B50 50x33 32,76 

alMa183B55 55x36 35,96 

alMa183B60 60x40 43,18 

alMa183B65 65x43 48,48 

alMa183B70 70x45 65,16 

alMa183B80 80x50 73,75 

Flat rectangular lid with round angles for art. 150/151
Couvercle rectangulaire à angles ronds pour art. 150/151
Rechteckiger Deckel, rundwinkeliger, für art. 150/151
tapa rectangular plana angulos redondeados para art. 
150/151

CopeRCHio RettangolaRe 
piano angoli tonDi Con 
pontiCello inoX  per art. 150/151
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111 C 111 BC 111 BMC

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMC111C20 20 4,5 18,13 

alMC111C22 22 5,5 19,31 

alMC111C24 24 5,5 23,25 

alMC111C26 26 5,5 24,66 

alMC111C28 28 6 29,44 

alMC111C30 30 6,5 29,81 

alMC111C32 32 6,5 32,78 

alMC111C34 34 6,7 38,63 

alMC111C36 36 7 42,91 

alMC111C38 38 7 45,77 

alMC111C40 40 7,2 51,38 

Frypan “Cool” in 1/8” - 3/16” Aluminum / Poêles “Cool” en Aluminium 3-5 mm / Aluminium Pfannen “Cool” 3-5 mm  /  Sartenes “Cool” en Aluminio 3-5 mm

“Cool” Alluminio 3-5 mm

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMC111BC20 20 5,5 16,90 

alMC111BC22 22 6,5 19,58 

alMC111BC24 24 7 22,53 

alMC111BC26 26 7 24,66 

alMC111BC28 28 7 28,48 

alMC111BC30 30 7 29,81 

alMC111BC32 32 7,5 32,07 

alMC111BC34 34 7,5 38,38 

alMC111BC36 36 8 42,56 

alMC111BC38 38 8,5 46,01 

alMC111BC40 40 8,5 49,58

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMC111BBC20 20 4,5 16,09 

alMC111BBC24 24 5 19,58 

alMC111BBC28 28 5 23,97 

alMC111BBC32 32 5 27,24 

alMC111BBC36 36 5,5 35,28 

alMC111BBC40 40 6 43,04 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMC111BMC20 20 9 23,90 

alMC111BMC24 24 9,5 30,63 

alMC111BMC28 28 10 36,00 

alMC111BMC32 32 10,5 43,04 

alMC111BMC36 36 11 49,05 

Straight frying pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Poêle à frire, 3 mm, manche “Cool”
bratpfanne, Dicke 3 mm, “Cool” stiel
Sartén recta “Freir” espesor 3 mm, mango “Cool”

PADELLA DRITTA “FRIGGERE” CON uN 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”

Sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 3 mm, manche “Cool”
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 3 mm, “Cool” stiel 
Sartén curva alta “saltear“, espesor 3 mm, mango “Cool”

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” CON 
uN MANICO TubOLARE INOx “COOL”

Spessore 3 mm Spessore 3 mm

Low sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Plat à sauter, 3 mm, manche “Cool”
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3 mm, “Cool” stiel
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3 mm, mango “Cool”

paDella SVaSata BaSSa Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”
Spessore 3 mm

Curved sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle  
Sauteuse, 3 mm, manche “Cool”
Hohe Sauteuse, Dicke 3 mm, “Cool” stiel
Sartén para maytelas, espesor 3 mm, mango “Cool”

PADELLA “MANTECARE” SALTA PASTA 
e RiSo Con un ManiCo tuBolaRe 
INOx  “COOL”
Spessore 3 mm

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMC1111BC20 20 5,5 22,05 

alMC1111BC24 24 7 27,94 

alMC1111BC28 28 7 34,03 

alMC1111BC32 32 7,5 41,47 

alMC1111BC36 36 8 51,30 

alMC1111BC40 40 8,5 59,08 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMC1111BMC20 20 5,5 26,75 

alMC1111BMC24 24 7 36,25 

alMC1111BMC28 28 7 43,42 

alMC1111BMC32 32 7,5 52,88 

alMC1111BMC36 36 8 66,99

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMC1111C20 20 4,5 22,18 

alMC1111C24 24 4,5 26,60 

alMC1111C28 28 5 32,71 

alMC1111C32 32 6 40,01 

alMC1111C36 36 7 49,25 

alMC1111C40 40 7,5 57,38 

Sautè pan, 5 mm (3/16”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 5 mm, manche “Cool” 
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5 mm, “Cool” Stiel
Sartén alta conductividad e espesor 5 mm, mango “Cool”

paDella RaDiante SVaSata 
ALTA  “SALTARE” CON uN MANICO 
TubOLARE INOx “COOL”
Spessore 5 mm

Curved sautè pan, 5 mm (3/16”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 5 mm, manche “Cool”
Hohe Sauteuse, Dicke 5 mm, “Cool” stiel
Sartén alta conductividad para maytelas, espesor 5 mm, 
mango “Cool”

PADELLA RADIANTE “MANTECARE” 
Salta paSta e RiSo Con un ManiCo
TubOLARE INOx “COOL”
Spessore 5 mm

Straight frying pan, 5 mm (3/16”) thick, “Cool” handle
Poêle à frire, 5 mm, manche “Cool”
bratpfanne, Dicke 5 mm, “Cool” stiel
Sarten, alta conductividad recta, espesor 5 mm, mango 
“Cool”

paDella RaDiante DRitta Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”
Spessore 5 mm
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1/8” aluminium non-stick coating / aluminium anti-adhésif 3 mm / aluminium antihaftbeschichtung 3 mm / aluminio antiadherente 3 mm

Alluminio Antiaderente 3 mm

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa104S16 16 8 1,7 31,29 

alSa104S18 18 10 2,6 33,97 

alSa104S20 20 11 3,3 37,31 

alSa104S24 24 13 5,6 50,20 

alSa104S28 28 15,5 9 76,58 

alSa104S32 32 17 12,5 97,04 

alSa104S36 36 19 18 119,96 

alSa104S40 40 21 26 145,31 

alSa104S45 45 24 35 168,34

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa110S20 20 4,5 26,59 

alSa110S24 24 5,5 33,71 

alSa110S28 28 6 43,70 

alSa110S32 32 6,5 51,68 

alSa110S36 36 7 66,27 

alSa110S40 40 7,5 77,77 

alSa110S45 45 8 113,48 

alSa110S50 50 8,5 171,17 

alSa110S60 60 9 212,16

Code cm H cm iVA esc.

alSa120S30 30x19 6 43,16 

alSa120S34 34x23 6,5 46,95

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa111BMS20 20 9 33,75 

alSa111BMS24 24 9,5 41,90 

alSa111BMS28 28 10 49,32 

alSa111BMS32 32 10,5 60,49 

alSa111BMS36 36 11 70,11

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa106S24 24 9 4,1 45,28 

alSa106S28 28 9,5 6,4 65,89 

alSa106S32 32 10,5 8,4 83,69 

alSa106S36 36 11,5 11,5 95,10 

alSa106S40 40 14 17,6 116,50 

alSa106S45 45 16 26,3 139,05

Code Ø cm H cm lt iVA esc.
alSa105S16 16 8 1,7 31,29 
alSa105S18 18 10 2,6 33,63 

alSa105S20 20 11 3,3 36,93 

alSa105S24 24 13 5,6 49,45 

alSa105S28 28 15,5 9 76,58

Code cm H cm iVA esc.

alSa126S32 32x22 14 80,63 

alSa126S36 36x25 15,5 99,40

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa107S24 24 9 4,1 45,28 

alSa107S28 28 9,5 6,4 65,89 

alSa107S32 32 10,5 8,4 83,69

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

CaSSeRuola BaSSa Con un 
ManiCo tuBolaRe inoX

omelette pan, 2 s/s handles
plat rond, 2 anses en acier inox
pfanne 2 edelstahlgriffe
paellera 2 asas inox

oval fish pan, 2 s/s handles
plat ovale à poisson, 2 anses en acier inox 
ovale Fischpfanne 2 edelstahlgriffe
paellera oval para pescado 2 asas inox

Curved sauté pan with s/s tubular handle
Sauteuse, 1 manche tubulaire en acier inox
Hohe Sauteuse edelstahlröhrstiel 
Cacerola ensanchada alta para mantecas 1 mango inox

tegaMe Con Due Maniglie inoX tegaMe oVale peR peSCe Con Due 
Maniglie inoX

paDella SVaSata alta a 
ManteCaRe Salta paSta e RiSo 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

oval saucepot, 2 s/s handles and lid  /  Casserole ovale, 2 
anses en acier inox et couvercle
ovalkasserolle mit Deckel und 2 edelstahlgriffen  /  Cacero-
la oval 2 asas inox y tapa

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
tuBolaRe inoX

CaSSeRuola oVale Con Due 
Maniglie inoX e CopeRCHio

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa111BS20 20 5,5 26,59 

alSa111BS24 24 6,5 33,71 

alSa111BS28 28 7 43,27 

alSa111BS32 32 7,5 51,68 

alSa111BS36 36 8 66,27 

alSa111BS40 40 8,5 77,00 

alSa111BS45 45 10 113,42

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa111S20 20 4,5 26,59 

alSa111S24 24 5,5 33,71 

alSa111S28 28 6 43,70 

alSa111S32 32 6,5 51,68 

alSa111S36 36 7 66,27 

alSa111S40 40 7,5 77,77 

alSa111S45 45 8 113,42 

alSa111S50 50 8,5 169,50 

alSa111S60 60 9 210,14 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa111BBS20 20 4,5 25,29 

alSa111BBS24 24 5 31,71 

alSa111BBS28 28 5 39,83 

alSa111BBS32 32 5 47,44 

alSa111BBS36 36 5,5 59,48 

alSa111BBS40 40 6 68,19 

Code cm H cm iVA esc.

alSa121S30 30x19 6 43,16 

alSa121S34 34x23 6,5 46,95 

Sauté pan, 1 s/s tubular handle
Sauteuse à servir, 1 manche tubulaire en acier inox
Hohe Sauteuse edelstahlröhrstiel
Sartén ensanchada alta para saltear 1 mango inox tubular

Straight frying pan, 1 s/s tubular handle  /  Poêle à frire, 1 
manche tubulaire en acier inox
Bratpfanne, edelstahlröhrstiel  /  Sartén recta freidora 1 
Mango inox tubular

low sauté pan, 1 s/s tubular handle
plat à sauter, 1 manche tubulaire en acier inox
Sauteuse edelstahlröhrstiel
Sartén ensanchada baja 1 mango inox tubular

oval fish pan, 1 s/s tubular handle  /  plat ovale à poisson, 
1 manche tubulaire en acier inox
ovale Fischpfanne 1 edelstahlröhrstiel  /  Sartén oval para 
pescado 1 mango inox tubular

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

paDella DiRitta a FRiggeRe
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

paDella SVaSata BaSSa Con un 
ManiCo tuBolaRe inoX

paDella oVale peR peSCe
Con un ManiCo tuBolaRe inoX
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Code Ø cm iVA esc.

alSa111CR24 24 30,64 

Code cm H cm iVA esc.

alSa121BS40 40x28 4,5 92,02 

alSa121BS45 45x32 4,5 99,29 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa165S24 24 14 4,5 54,74 

alSa165S26 26 17 6 60,73 

alSa165S28 28 17 7 70,07 

alSa165S30 30 18 8 75,95 

alSa165S32 32 19 10 85,29 

Code cm H cm iVA esc.

alSa150S30 30x23 6,5 64,94 

alSa150S35 35x26 7 72,16 

alSa150S40 40x28 8 80,76 

alSa150S45 45x30 8,5 97,44 

alSa150S50 50x33 9 114,85 

alSa150S60 60x40 10 151,95 

Pancake pan (for crêpes)
Poêle à crêpes
Crespelle-Pfanne (für Crêpes)
Sartén crepês

oval frypan, 1 s/s tubular handle
plat ovale, 1 manche tubulaire en acier inox
ovalpfanne 1 edelstahlröhrstiel
Sartén oval 1 mango inox tubular

polenta pot, s/s handle and hand grip
Chaudron à polenta, manche et anse en acier inox
polentetopf, Stiel und griff aus edelstahl
Caldero 1 mango y asa inox

Rectangular roasting plate, 2 folding handles
plat à rôtir, 2 anses tombantes
Rechteckige Bratform 2 Fallgriffe
Rustidera rectangular 2 asas moviles

paDella CReSpelle (peR CRÊpeS) 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

paDella oVale Con un ManiCo
tuBolaRe inoX

paiolo Con un ManiCo tuBolaRe 
e una Maniglia inoX

RoStieRa RettangolaRe 
Con Due Maniglie SnoDate

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa2104S20 20 11,5 1,7 50,57 

alSa2104S24 24 14 2,6 67,36 

alSa2104S28 28 16 3,3 93,50 

alSa2104S32 32 18 5,6 110,33 

alSa2104S36 36 19,5 9 137,89 

alSa2104S40 40 22 12,5 169,98 

alSa2104S45 45 25 18 224,94 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa2106S20 20 7 2,5 43,56 

alSa2106S24 24 8 1,5 56,94 

alSa2106S28 28 9 2,6 78,24 

alSa2106S32 32 10 8 95,25 

alSa2106S36 36 12 12 114,37 

alSa2106S40 40 13 16 126,37 

alSa2106S45 45 15 23 156,34 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa2105S16 16 8 1,5 37,06 

alSa2105S18 18 10 2,6 45,05 

alSa2105S20 20 11,5 3,3 49,70 

alSa2105S24 24 14 5,6 66,35 

alSa2105S28 28 16 9 91,36 

alSa2105S32 32 18 12,5 99,47

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa2107S20 20 7 2,5 43,00 

alSa2107S24 24 8 3,7 56,19 

alSa2107S28 28 9 5,6 76,34 

alSa2107S32 32 10 8 93,99 

3/16” aluminum non-stick coating / aluminium anti-adhésif 5 mm / aluminium antihaftbeschichtung 5 mm / aluminio antiadherente 5 mm

Alluminio Antiaderente 5 mm radiante

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
tuBolaRe inoX

CaSSeRuola BaSSa Con un 
ManiCo tuBolaRe inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

1/8” aluminium non-stick coating / aluminium anti-adhésif 3 mm / aluminium antihaftbeschichtung 3 mm / aluminio antiadherente 3 mm

Alluminio Antiaderente 3 mm
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2111BS2111S2110S 2111BMS

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa2110S20 20 4,5 37,43 

alSa2110S24 24 6 46,23 

alSa2110S28 28 6,5 55,69 

alSa2110S32 32 6,5 66,75 

alSa2110S36 36 7,5 80,41 

alSa2110S40 40 7,5 88,39 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa2111BMS20 20 9 40,77 

alSa2111BMS24 24 9,5 55,69 

alSa2111BMS28 28 10 65,43 

alSa2111BMS32 32 10,5 81,28 

alSa2111BMS36 36 11 99,21 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa2111S16 16 4 32,53 

alSa2111S20 20 4,5 37,81 

alSa2111S24 24 6 46,69 

alSa2111S28 28 6,5 55,69 

alSa2111S32 32 6,5 66,75 

alSa2111S36 36 7,5 80,41 

alSa2111S40 40 7,5 88,39

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa2111WpS28 28 9,5 65,53 

alSa2111WpS32 32 10 83,02 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa2111BS20 20 5,5 35,88 

alSa2111BS24 24 6,5 42,07 

alSa2111BS28 28 7 51,32 

alSa2111BS32 32 7,5 63,59 

alSa2111BS36 36 8 76,98 

alSa2111BS40 40 8,5 87,54

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa2111WS28 28 9,10 77,95 

alSa2111WS32 32 10 94,11

Wok with flat bottom
Wok, fond plat
Wok mit ebenem Boden
Wok fondo plano

Wok FonDo piano Con un ManiCo 
tuBolaRe inoX

Wok with shaped bottom
Wok à fond évasé
Wok mit ausgesenktem Boden
Wok fondo ensanchado

Wok FonDo SVaSato Con un 
ManiCo tuBolaRe inoX

omelette pan, 2 s/s handles, rectified bottom
plat rond, 2 anses en acier inox, fond rectifié
pfanne 2 edelstahlgriffe Schliffboden
paellera 2 asas inox fondo rectificado

Curved sauté pan with s/s tubular handle  /  Sauteuse, 1 
manche tubulaire en acier inox
Hohe Sauteuse edelstahlröhrstiel  /  Cacerola ensanchada 
alta para mantecas 1 mango inox

tegaMe Con Due Maniglie inoX 
FonDo RettiFiCato

paDella SVaSata alta a 
ManteCaRe Salta paSta e RiSo 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX Straight frying pan, s/s tubular handle, rectified bottom

Poêle à frire, 1 manche tubulaire en acier inox, fond rectifié
Bratpfanne, edelstahlröhrstiel, Schliffboden
Sartén recta 1 mango inox tubular fondo rectificado

paDella DiRitta Con un ManiCo
tuBolaRe inoX

Sauté pan, 1 s/s tubular handle
Sauteuse à servir, 1 manche tubulaire en acier inox
Hohe Sauteuse edelstahlröhrstiel
Sartén ensanchada alta para saltear 1 mango inox tubular

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX

Professional line Frypan “Cool” in 1/8” aluminum non-stick / Série professionnelle poêle “Cool” en aluminium anti-adhésif
Profilinie Aluminium  Pfannen “Cool” / Línea profesional sartenes “Cool” en aluminio antiadherente

Alluminio “Cool” 3 mm

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC111SC20 20 4,5 28,14 

alSC111SC24 24 5,5 35,16 

alSC111SC28 28 6 48,76 

alSC111SC32 32 6,5 53,38 

alSC111SC36 36 7 68,19 

alSC111SC40 40 7,5 79,39

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC111BBSC20 20 4,5 26,34 

alSC111BBSC24 24 4,5 33,01 

alSC111BBSC28 28 5 41,12 

alSC111BBSC32 32 5 48,77 

alSC111BBSC36 36 5,5 61,14 

alSC111BBSC40 40 6 69,98 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC111BSC20 20 5,5 27,89 

alSC111BSC24 24 6,5 34,69 

alSC111BSC28 28 7 44,70 

alSC111BSC32 32 7,5 53,26 

alSC111BSC36 36 8 68,06 

alSC111BSC40 40 8,5 79,26

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC111BMSC20 20 9 35,08 

alSC111BMSC24 24 9,5 43,14 

alSC111BMSC28 28 10 51,26 

alSC111BMSC32 32 10,5 62,28 

alSC111BMSC36 36 11 72,19 

PADELLA DRITTA “FRIGGERE” CON 
uN MANICO TubOLARE INOx “COOL”

paDella SVaSata BaSSa Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE”  
Con un ManiCo tuBolaRe inoX 
“COOL”

PADELLA “MANTECARE” SALTA PASTA 
e RiSo Con un ManiCo tuBolaRe 
INOx “COOL”Straight frying pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle

Poêle à frire, 3 mm, manche “Cool”
bratpfanne, Dicke 3 mm, “Cool” stiel
Sartén recta, freir espesor 3 mm, mango “Cool”

Low sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Plat à sauter, 3 mm, manche “Cool”
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3 mm, “Cool” stiel
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3 mm, mango “Cool”

Sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 3 mm, manche “Cool”
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 3 mm, “Cool” stiel
Sartén curva alta “saltear“, espesor 3 mm, mango “Cool”

Curved sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 3 mm, manche “Cool”
Hohe Sauteuse, Dicke 3 mm, “Cool” stiel 
Sartén para mantecas, espesor 3 mm, mango “Cool”

3/16” aluminum non-stick coating / aluminium anti-adhésif 5 mm / aluminium antihaftbeschichtung 5 mm / aluminio antiadherente 5 mm

Alluminio Antiaderente 5 mm radiante
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Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC2111BSC20 20 5,5 37,20 

alSC2111BSC24 24 6,5 43,54 

alSC2111BSC28 28 7 52,40 

alSC2111BSC32 32 7,5 65,69 

alSC2111BSC36 36 8 79,44 

alSC2111BSC40 40 8,5 89,88 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC2111SC20 20 4,5 38,98 

alSC2111SC24 24 5 48,39 

alSC2111SC28 28 6 57,50 

alSC2111SC32 32 6,5 68,81 

alSC2111SC36 36 7,5 82,08 

alSC2111SC40 40 7,5 91,58 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC2111BMSC20 20 9 42,49 

alSC2111BMSC24 24 9,5 57,87 

alSC2111BMSC28 28 10 67,89 

alSC2111BMSC32 32 10,5 83,99 

alSC2111BMSC36 36 11 101,53 

 

Professional line Frypan “Cool” in 3/16” aluminum non-stick coating / Série professionnelle poêle “Cool” en aluminium anti-adhésif 
Profilinie Aluminium  Pfannen “Cool” / Línea profesional sartenes “Cool” en aluminio antiadherente

Alluminio “Cool” 5 mm radiante

Sautè pan, 5 mm (3/16”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 5 mm, manche “Cool”
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5 mm, “Cool” Stiel
Sartén curva alta conductividad, espesor 5 mm, mango 
“Cool”

Straight frying pan, 5 mm (3/16”) thick, rectified bottom, 
“Cool” handle
Poêle à frire, 5 mm, fond rectifié, manche “Cool”
bratpfanne, Dicke 5 mm, Schliffboden, “Cool” Stiel
Sartén recta, alta conductividad, espesor 5 mm, fondo 
rectificado, mango “Cool”

paDella RaDiante SVaSata 
ALTA “SALTARE” CON uN MANICO 
TubOLARE INOx “COOL”

paDella RaDiante DRitta Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”

Curved sautè pan, 5 mm (3/16”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 5 mm, manche “Cool”
Hohe Sauteuse, Dicke 5 mm, “Cool” stiel
Sartén alta conductividad para mantecas, 5 mm, mango 
“Cool”

PADELLA RADIANTE “MANTECARE” 
Salta paSta e RiSo Con un ManiCo 
TubOLARE INOx “COOL”

Cookware System line in 1/8” aluminum non-stick coating / Série professionnelle Cookware System en aluminium anti-adhésif
profilinie aluminium  Cookware System / línea profesional Cookware System en aluminio antiadherente

Cookware system 3 mm

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC111BBSCa20 20 4,5 26,34 

alSC111BBSCa24 24 5 33,01 

alSC111BBSCa28 28 5 41,12 

alSC111BBSCa32 32 5 48,77 

alSC111BBSCa36 36 5,5 61,14 

alSC111BBSCa40 40 6 69,98 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC111BBSCR20 20 4,5 26,34 

alSC111BBSCR24 24 5 33,01 

alSC111BBSCR28 28 5 41,12 

alSC111BBSCR32 32 5 48,77 

alSC111BBSCR36 36 5,5 61,14 

alSC111BBSCR40 40 6 69,98 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC111BBSCV20 20 4,5 26,34 

alSC111BBSCV24 24 5 33,01 

alSC111BBSCV28 28 5 41,12 

alSC111BBSCV32 32 5 48,77 

alSC111BBSCV36 36 5,5 61,14 

alSC111BBSCV40 40 6 69,98 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC111BBSCg20 20 4,5 26,34 

alSC111BBSCg24 24 5 33,01 

alSC111BBSCg28 28 5 41,12 

alSC111BBSCg32 32 5 48,77 

alSC111BBSCg36 36 5,5 61,14 

alSC111BBSCg40 40 6 69,98 

Low sautè pan, 3mm thick, “Cool” handle - blue fish
Plat à sauter, 3mm, manche “Cool” - bleu cobalt
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3mm, “Cool” stiel 
- Blau Fisch
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3mm, mango “Cool” 
- azul pez

Low sautè pan, 3mm thick, “Cool” handle Red fresh meat
Plat à sauter, 3mm, manche “Cool” - Rouge incarnat
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3mm, “Cool” stiel Rot 
frisches Fleisch
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3mm, mango “Cool” - 
Rojo carne fresca

paDella SVaSata BaSSa Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL” 
aZZuRRo peSCe

paDella SVaSata BaSSa Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”
RoSSo CaRni FReSCHe

Low sautè pan, 3mm thick, “Cool” handle Green vegetables
Plat à sauter, 3mm, manche “Cool” - Vert feuille
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3mm, “Cool” stiel - 
grün gemüse
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3mm, mango “Cool” 
- Verde vegetal

Low sautè pan, 3mm thick, “Cool” handle Yellow poultry
Plat à sauter, 3mm, manche “Cool” - Jaune serin
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3mm, “Cool” stiel 
gelb geflügel
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3mm, mango “Cool” 
amarillo ave de corral

paDella SVaSata BaSSa Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”
VeRDe VeRDuRe

paDella SVaSata BaSSa Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”
giallo pollaMe
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Cookware System line in 3/16” aluminum non-stick coating / Série professionnelle Cookware System en aluminium anti-adhésif
profilinie aluminium  Cookware System / línea profesional Cookware System en aluminio antiadherente

Cookware system 5 mm radiante

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC2111BSCa20 20 5,5 37,20 

alSC2111BSCa24 24 6,5 43,54 

alSC2111BSCa28 28 7 52,92 

alSC2111BSCa32 32 7,5 65,05 

alSC2111BSCa36 36 8 79,44 

alSC2111BSCa40 40 8,5 89,88

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC2111BSCR20 20 5,5 37,20 

alSC2111BSCR24 24 6,5 43,54 

alSC2111BSCR28 28 7 52,92 

alSC2111BSCR32 32 7,5 65,05 

alSC2111BSCR36 36 8 79,44 

alSC2111BSCR40 40 8,5 89,88

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC2111BSCV20 20 5,5 37,20 

alSC2111BSCV24 24 6,5 43,54 

alSC2111BSCV28 28 7 52,92 

alSC2111BSCV32 32 7,5 65,05 

alSC2111BSCV36 36 8 79,44 

alSC2111BSCV40 40 8,5 89,88

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC2111BSCg20 20 5,5 37,20 

alSC2111BSCg24 24 6,5 43,54 

alSC2111BSCg28 28 7 52,92 

alSC2111BSCg32 32 7,5 65,05 

alSC2111BSCg36 36 8 79,44 

alSC2111BSCg40 40 8,5 89,88

Sautè pan, 5mm thick, “Cool” handle - blue fish
Sauteuse, 5mm, manche “Cool” - bleu cobalt
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5mm, “Cool” Stiel - blau 
Fisch
Sartén curva alta conductividad, espesor 5mm, mango 
“Cool” - Azul pez

Sautè pan, 5mm thick, “Cool” handle - Red fresh meat
Sauteuse, 5mm, manche “Cool” - Rouge incarnat
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5mm, “Cool” Stiel Rot 
frisches Fleisch
Sartén curva alta conductividad, espesor 5mm, mango 
“Cool” - Rojo carne fresca

paDella RaDiante SVaSata 
ALTA “SALTARE” CON uN MANICO 
TubOLARE INOx “COOL” AzzuRRO 
peSCe

paDella RaDiante SVaSata 
ALTA “SALTARE” CON uN MANICO 
TubOLARE INOx “COOL” ROSSO 
CaRni FReSCHe

Sautè pan, 5mm thick, “Cool” handle - Green vegetables
Sauteuse, 5mm, manche “Cool” - Vert feuille
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5mm, “Cool” Stiel - Grün 
gemüse
Sartén curva alta conductividad, espesor 5mm, mango 
“Cool” - Verde vegetal

Sautè pan, 5mm thick, “Cool” handle - Yellow poultry
Sauteuse, 5mm, manche “Cool” - Jaune serin
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5mm, “Cool” Stiel - Gelb 
geflügel
Sartén curva alta conductividad, espesor 5mm, mango 
“Cool” - Amarillo ave de corral

paDella RaDiante SVaSata 
ALTA “SALTARE” CON uN MANICO 
TubOLARE INOx “COOL” VERDE 
VeRDuRe

paDella RaDiante SVaSata 
ALTA “SALTARE” CON uN MANICO 
TubOLARE INOx “COOL” GIALLO 
pollaMe

1/8” aluminum non-stick coating stone effect / aluminium anti-adhésif 3 mm effet pierre
aluminium antihaftbeschichtung 3 mm Steineffekt / aluminio antiadherente 3 mm efecto piedra

Alluminio Antiaderente 3 mm effetto pietra

Sautè pan, “Cool” handle
Sauteuse, Manche “Cool”
Ausgestellte hohe Sauteuse. “Cool” Stiel
Sartén curva alta conductividad, Mango “Cool” 

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” 
Con un ManiCo tuBolaRe inoX 
“COOL”

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa111BinF20 20 5,5 30,76 
alSa111BinF24 24 6,5 33,22 

alSa111BinF28 28 7 37,60 

alSa111BinF32 32 7,5 43,94 

alSa111BinF36 36 8 50,34 

alSa111BinF40 40 8,5 55,78 

Low sautè pan, 3 mm thick. “Cool” handle
Plat à sauter, 3 mm, manche “Cool” 
Niedrige ausgestellte Sauteuse. Dicke 3 mm. “Cool” stiel 
Sartén curva baja, espesor 3 mm. Mango “Cool”

paDella SVaSata BaSSa Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa111BBinF20 20 4,5 30,00 

alSa111BBinF24 24 5 32,62 

alSa111BBinF28 28 5 36,25 

alSa111BBinF32 32 5 42,38 

alSa111BBinF36 36 7,5 47,78 

alSa111BBinF40 40 7,5 52,96
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Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con un ManiCo inoX

al-Black 1/8”

Al-Black 3 mm

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Misure per famiglia da 4 persone  /  Measures for family of 4 persons  /  Mesures pour les familles de 4 personnes
Maßnahmen zur Familie von 4 personen  /  Medidas para la familia de 4 personas

Misure per famiglia da 2 persone  /  Measures for family of 2 persons  /  Mesures pour les familles de 2 personnes
Maßnahmen zur Familie von 2 personen  /  Medidas para la familia de 2 personas

omelette pan, 2 s/s handles
plat rond, 2 anses en acier inox
pfanne 2 edelstahlgriffe
paellera 2 asas inox

lid
Couvercle
Deckel
tapa

Sautè pan. “Cool” handle
Sauteuse. Manche “Cool”
Ausgestellte hohe Sauteuse. “Cool” stiel
Sartén curva alta “saltear“. Mango “Cool”

Low sautè pan. “Cool” handle
Plat à sauter. Manche “Cool”
Niedrige ausgestellte Sauteuse. “Cool” stiel
Sartén curva baja “saltear“. Mango “Cool”

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

Set al-BlaCk 4
4 pentole + un CopeRCHio in alluMinio Con RiVeStiMento 
antiaDeRente B-CRiStal aD altiSSiMa DuRata

Set al-BlaCk 2
4 pentole + un CopeRCHio in alluMinio Con RiVeStiMento 
antiaDeRente B-CRiStal aD altiSSiMa DuRata

tegaMe Con Due Maniglie inoX
CopeRCHio Con pontiCello inoX

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” CON 
uN MANICO TubOLARE INOx “COOL” paDella SVaSata BaSSa Con un 

MANICO TubOLARE INOx “COOL”

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa104SS16 16 8 1,7 31,29 

alSa104SS20 20 11 3,3 37,30 

alSa104SS24 24 13 5,6 49,70 

alSa104SS28 28 15,5 9 76,57 

alSa104SS32 32 17 12,5 96,08 

alSa104SS36 36 19 18 118,77

Code iVA esc.

alSaSetalBlaCk4 201,05

Code iVA esc.

alSaSetalBlaCk2 172,40

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa110SS20 20 4,5 26,59 

alSa110SS24 24 5,5 33,37 

alSa110SS28 28 6 43,27 

alSa110SS32 32 6,5 50,66 

alSa110SS36 36 7 66,27 

alSa110SS40 40 7,5 76,99 

Code Ø cm iVA esc.

alSa129SS16 16 7,50 

alSa129SS20 20 9,39 

alSa129SS24 24 12,18 

alSa129SS28 28 16,38 

alSa129SS32 32 21,69 

alSa129SS36 36 26,27 

alSa129SS40 40 30,31 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC111BSSC20 20 5,5 26,73 

alSC111BSSC24 24 6,5 33,61 

alSC111BSSC28 28 7 39,07 

alSC111BSSC32 32 7,5 46,58 

alSC111BSSC36 36 8 54,85 

alSC111BSSC40 40 8,5 64,01

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC111BBSSC20 20 4,5 24,97 

alSC111BBSSC24 24 5 29,32 

alSC111BBSSC28 28 5 34,37 

alSC111BBSSC32 32 5 40,91 

alSC111BBSSC36 36 5,5 47,87 

alSC111BBSSC40 40 6 55,80

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSC105SSC16 16 8 1,7 32,84 

alSC105SSC20 20 11 3,3 38,01 

alSC105SSC24 24 13 5,6 50,90 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSC107SSC20 20 7 2,5 38,25 

alSC107SSC24 24 9 4,1 47,55 

alSC107SSC28 28 9,5 6,4 69,17 

alSC107SSC32 32 10,5 8,4 87,86

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa106SS20 20 7 2,5 36,45 

alSa106SS24 24 9 4,1 45,28 

alSa106SS28 28 9,5 6,4 65,88 

alSa106SS32 32 10,5 8,4 83,69 

alSa106SS36 36 11,5 11,5 95,09 

alSa106SS40 40 14 17,6 115,33 

CONTENUTO DEL SET 
· Casseruola alta 2 maniglie inox Ø 24cm 
· Coperchio Ø 24cm
· Padella svasata alta “a saltare” con manico tubolare “cool” Ø 28cm
· Casseruola alta con manico tubolare “cool” Ø 16cm
· tegame con 2 maniglie inox Ø 32cm

CONTENUTO DEL SET 
· Casseruola alta 2 maniglie inox Ø 20cm 
· Coperchio Ø 20cm
· Padella svasata alta “a saltare” con manico tubolare “cool” Ø 24cm
· Casseruola alta con manico tubolare “cool” Ø 16cm
· tegame con 2 maniglie inox Ø 28cm
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al Black 3/16”

Al-Black 5 mm radiante

CopeRCHio Con pontiCello inoX

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa2104SS16 16 8 1,7 38,13 

alSa2104SS20 20 11,5 3,3 49,58 

alSa2104SS24 24 14 5,6 66,71 

alSa2104SS28 28 16 9 92,58 

alSa2104SS32 32 18 12,5 109,26 

alSa2104SS36 36 19,5 18 136,55 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSC2105SSC16 16 8 1,5 38,91 

alSC2105SSC20 20 11,5 3,3 51,15 

alSC2105SSC24 24 14 5,6 68,31 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSC2107SSC20 20 7 2,5 44,69 

alSC2107SSC24 24 9 4,1 57,85 

alSC2107SSC28 28 9,2 6,4 78,58 

alSC2107SSC32 32 10,5 8,4 97,72 

2111SSC

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle / Casserole haute, 1 
manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool” / Cacerola alta 1 
mango inox tubular “Cool”

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle / Casserole, 1 manche 
tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool” / Cacerola baja 1 
mango inox tubular “Cool”

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
TubOLARE INOx “COOL”

CaSSeRuola BaSSa Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alSa2106SS20 20 7 2,5 43,56 

alSa2106SS24 24 9 4,1 55,83 

alSa2106SS28 28 9,2 6,4 76,70 

alSa2106SS32 32 10,5 8,4 93,39 

alSa2106SS36 36 11,5 11,5 112,15 

alSa2106SS40 40 14 17,6 125,14 

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

omelette pan, 2 s/s handles
plat rond, 2 anses en acier inox
pfanne 2 edelstahlgriffe
paellera 2 asas inox

lid
Couvercle
Deckel
tapa

Straight frying pan, rectified bottom. “Cool” handle
Poêle à frire, fond rectifié. Manche “Cool”
bratpfanne, Schliffboden. “Cool” Stiel
Sartén recta, alta conductividad, fondo rectificado. Mango 
“Cool”

French pan with flat iron handle
Poêle française, queu feuillard en fer
Französisch pfanne, eisenstiel
Sartén francesa, mango plano de acero

tegaMe RaDiante 
Con Due Maniglie inoX

paDella RaDiante DRitta Con un 
MANICO TubOLARE INOx “COOL”

paDella FRanCe
Con un ManiCo in FeRRo

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa2110SS20 20 4,5 36,67 

alSa2110SS24 24 4,5 44,86 

alSa2110SS28 28 5 53,51 

alSa2110SS32 32 6,5 64,79 

alSa2110SS36 36 7 78,04 

alSa2110SS40 40 7,5 85,78 

alSa2110SS45 45 8 95,12 

alSa2110SS50 50 8,5 108,88 

Code Ø cm iVA esc.

alSa129SS16 16 7,50 

alSa129SS20 20 9,39 

alSa129SS24 24 12,18 

alSa129SS28 28 16,38 

alSa129SS32 32 21,69 

alSa129SS36 36 26,27 

alSa129SS40 40 30,31

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSC2111SSC20 20 4,5 37,48 

alSC2111SSC24 24 4,5 45,62 

alSC2111SSC28 28 5 54,20 

alSC2111SSC32 32 6 66,17 

alSC2111SSC36 36 7 78,91 

alSC2111SSC40 40 7,5 87,21 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa2111FBSS20 20 4,5 25,13 

alSa2111FBSS24 24 4,5 31,02 

alSa2111FBSS28 28 5 35,71 

alSa2111FBSS32 32 5,5 41,52 

alSa2111FBSS36 36 6 48,68 

alSa2111FBSS40 40 6,5 58,70
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COALALUMNET 169F

Accessories - Accessoires - Zubehör - Accesorios

Accessori

Code IVA esc.

COALALUMNET 14,09 

Code IVA esc.

COAL169F 22,82 

Code IVA esc.

COESPOPADE16 GANCI
6223.0 FOREX PENTOLE AGNELLI 494,90 

Code IVA esc.

COESPOPAD16 GANCI 6224.0 
FOREX SHARK SKIN 494,90 

Code IVA esc.

COESPOTORRE 830,00

Collection Promessi Cuochi Multifarious, Multimaterial  /  Collection 
“Promessi Cuochi” Multiformes et Multimatériaux
Kollektion Promessi Cuochi Multi-Formen und Multi-Materialien  /  
Colección Promessi Cuochi Multiforme y Multimateria

Collezione Promessi Cuochi 
Multiforme e Multimateriale

Included equipment: recipe book, chef’s pincer and apron
En dotation: livre des recettes, pince et tablier pour chef
Rezeptbuch, Zange und Schürze ausgestattet
En la dotaciòn, van incluìdos recetario, pinza chef Y delantal

In dotazione ricettario, pinza chef e 
grembiule

Code IVA esc.

SETPROMESSI 548,79

CONTENUTO DEL SET 
Rame stagnato:
· Casseruola alta 2 maniglie Ø 24cm 
· Coperchio Ø 24cm
Alluminio antiaderente:
· Padella alta con antiaderente Teflon 1 manico Ø 24cm
· Tegame con antiaderente Teflon 2 maniglie Ø 28cm
Alluminio indeformabile:
· Casseruola alta 1 manico Ø 16cm
· Casseruola bassa 2 maniglie Ø 28cm
· Coperchio Ø 28cm
· Tegame rettangolare Ø 35cm
Acciaio Inox:
· Pentola Ø 20cm
· Coperchio Ø 20cm
In dotazione:
· Pinze Chef 35cm
· Guida agli strumenti di cottura
· Grembiule “Promessi cuochi”

Aluminum cleaner
Agent de nettoyage de l’aluminium
Aluminium Reinigungsmittel
Producto para la limpieza del aluminio

Aluminum paper 39 3/8”
Papier d’aluminium mt 140
Aluminium-papier mt 140
Papel de aluminio mt 140

Double side display for sizes from Ø 20 cm to Ø 40 cm
Affichage recto-verso de Ø 20 cm à Ø 40 cm
Beidseitige Displaygrößen von Ø 20 cm bis Ø 40 cm 
La pantalla de doble cara mide desde Ø 20 cm hasta Ø 
40 cm

Double side display for sizes from Ø 20 cm to Ø 40 cm
Affichage recto-verso de Ø 20 cm à Ø 40 cm
Beidseitige Displaygrößen von Ø 20 cm bis Ø 40 cm 
La pantalla de doble cara mide desde Ø 20 cm hasta Ø 
40 cm

Metal exhibitor frame for 110 line, grey with no. 10 shelves 
+ 4 ABCD forex panels
Cadre d’exposition en métal pour ligne 110, gris avec no. 10 
étagères + 4 panneaux ABCD en forex
Ausstellerrahmen aus Metal fur 110 Auflistung, grau mit 
no. 10 Regale + 4 ABCD Forextafeln
Marco expositor de metal para collección de 110, gris con 
no. 10 estanterias + 4 paneles en forex ABCD

PRODOTTO PER LA PULIZIA 
DELL’ALLUMINIO

ROTOLO FOGLIO ALLUMINIO
SOTTILE MT. 140

ESPOSITORE PER PADELLE 
BIFACCIALE MISURE DA Ø 20 CM A Ø 
40 CM

ESPOSITORE PER PADELLE 
BIFACCIALE MISURE DA Ø 20 CM A Ø 
40 CM

TELAIO ESPOSITORE METALLO 110 
GRIGIO N.10 MENSOLE C/FOREX 4 
PANNELLI ABCD

new

new
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tinned Copper  /  Cuivre Étamé  /  kupfer verzinnt  /  Cobre estañado

Rame liscio stagnato a mano 2 mm

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu10418 18 10 2,6 108,02 

alCu10420 20 11 3,3 120,43 

alCu10422 22 11 4,5 144,45 

alCu10424 24 14 5,6 155,19 

alCu10428 28 16 9 217,88 

alCu10432 32 18 12,5 283,94 

alCu10436 36 19,6 18 352,28 

alCu10440 40 22 26 498,12 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu11020 20 5 97,05 

alCu11024 24 5,8 117,48 

alCu11028 28 5 143,02 

alCu11032 32 6,3 167,13 

alCu11036 36 7 206,04 

alCu11040 40 7,5 239,72 

alCu11045 45 8,5 276,31 

alCu11050 50 8,5 358,27 

alCu11060 60 10 538,28 

Code Ø cm iVA esc.

alCu12916 16 38,90 

alCu12918 18 41,97 

alCu12920 20 44,89 

alCu12922 22 50,99 

alCu12924 24 58,76 

alCu12928 28 78,54 

alCu12932 32 99,73 

alCu12936 36 123,37 

alCu12940 40 152,15 

alCu12945 45 183,99 

alCu12950 50 203,77 

alCu12960 60 223,75 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu11120 20 5 94,67 

alCu11124 24 5,8 116,40 

alCu11128 28 5 140,63 

alCu11132 32 6,3 165,83 

alCu11136 36 7 207,13 

alCu11140 40 7,5 237,45 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu10620 20 7 2,5 106,08 

alCu10624 24 8 4,1 136,81 

alCu10628 28 9 6 200,48 

alCu10632 32 10 8 241,10 

alCu10636 36 11,5 12 303,84 

alCu10640 40 14 16 386,70 

alCu10645 45 16,5 23 449,43 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu108C24 24 9,5 5,5 243,52 

alCu108C28 28 10,5 7,1 426,36 

Code cm H cm iVA esc.

alCu12630 30x22 12 287,11 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu10516 16 8 1,7 85,47 

alCu10518 18 10 2,6 106,58 

alCu10520 20 11 3,3 117,54 

alCu10522 22 11,2 4,5 143,02 

alCu10524 24 14 5,6 154,18 

alCu10528 28 16 9 215,60 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu105g18 18 10 2,6 198,50 

alCu105g20 20 11 3,3 225,89 

alCu105g24 24 14 5,6 269,40 

alCu105g28 28 16 9 314,21 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu107g20 20 7 2,5 220,16 

alCu107g24 24 8 4,1 244,97 

alCu107g28 28 9 6 302,62 

alCu107g32 32 10 8 341,87 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCu10720 20 7 2,5 103,92 

alCu10724 24 8 4,1 134,43 

alCu10728 28 9 6 198,39 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu111B20 20 5,3 94,67 

alCu111B24 24 6 116,40 

alCu111B28 28 7 140,63 

alCu111B32 32 7,8 165,83 

alCu111B36 36 8 201,16

oval saucepot with lid 
Casserole ovale avec couvercle 
ovalkasserolle mit Deckel
Cacerola oval alta con tapa

CaSSeRuola oVale alta Con Due 
Maniglie ottone e CopeRCHio

Flat lid
Couvercle plat
ebener Deckel
tapa plana

Frypan, 1 handle
Poêle à frire, 1 manche
Bratpfanne 1 Stiel
Sartén 1 mango

CopeRCHio piano 1,2 MM

paDella Con un ManiCo
tuBolaRe ottone

Saucepan, 1 cast iron handle
Casserole haute, 1 manche en fonte
kasserolle 1Stiel aus guss
Cacerola alta 1 mango en fundición

Casserole pan, 1 cast iron handle
Casserole, 1 manche en fonte
niedrige kasserolle 1 Stiel aus guss
Cacerola baja 1 mango fundicion

Curved saucepot 2 handles with cover
Faitout bombee 2 anses ausc couvercle
gewolbte kochtopf 2 griffe mit Deckel
Cacerola encorvada 2 asas con tapa

CaSSeRuola alta 
Con un ManiCo in ottone FuSo

CaSSeRuola BaSSa 
Con un ManiCo in ottone FuSo

CaSSeRuola BaSSa BoMBata Con 
Due Maniglie ottone e CopeRCHio

omelette pan, 2 handles
plat rond, 2 anses
 pfanne 2 griffe
paellera 2 asas

tegaMe Con Due Maniglie 
ottone

Saucepan, 1 handle
Casserole haute, 1 manche
Stielkasserolle
Cacerola alta 1 mango

Casserole pan, 1 handle
Casserole, 1 manche
niedrige kasserolle 1 Stiel
Cacerola baja 1 mango

Casserole pot, 2 handles 
Sautoir, 2 anses 
Brattopf 2 griffe
Cacerola baja 2 asas

CaSSeRuola alta Con un ManiCo 
tuBolaRe ottone

CaSSeRuola BaSSa 
Con un ManiCo tuBolaRe ottone

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie ottone

Saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
kochtopf 2 griffe
Cacerola alta 2 asas

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie ottone

Sauté pan, 1 handle
Sauteuse, 1 manche
Sauteuse 1 Stiel 
Sartén saltear 1 mango

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” 
Con un ManiCo tuBolaRe ottone

Code cm H cm iVA esc.

alCu11840 40x13 10 382,84

Code cm H cm iVA esc.

alCu150C32 32x23 6 289,97 

alCu150C36 36x26 6 351,35 

Fish-kettle with grid and lid 
poissonnière avec couvercle et grille 
Fischkochtopf mit gitter und Deckel 
Hervidor pescado con tapa y rejilla

Rectangular pan with cover
plaque à rotir avec couvercle
Rechteckige pfanne mit deckel
Rustiedra con tapa

peSCieRa Con CopeRCHio, gRiglia 
e Due Manigle ottone

RoStieRa Con CopeRCHio
e Due Manigle SnoDate ottone
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Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu16518 18 12 99,44 

alCu16520 20 13 102,44 

alCu16522 22 14 110,43 

alCu16524 24 14 120,22 

alCu16526 26 17 132,61

tinned Copper  /  Cuivre Étamé  /  kupfer verzinnt  /  Cobre estañado

Rame liscio stagnato a mano 2 mm

Code iVA esc.

CoMotoRe3165M 168,41

Code lt iVA esc.

CoCu3165k9 12 381,10 

Code Ø cm iVA esc.

CoCu294S18 18 103,01

CoCu294nS18 18 91,50 

Code lt iVA esc.

CoCu3165k4,5 4,5 175,10

Copper polenta pot, “without tinning”
Chaudron à polenta en cuivre pas “étamé”
Kupferpolentetopf “nicht verzinnt” 
Caldero cobre para polenta “sin estañadura”

paiolo in RaMe peR polenta 
“SENzA STAGNATuRA” CON uN MANICO 
tuBolaRe e Maniglia ottone

Motor k9
Moteur k9
Motor k9
Motor k9polenta and risotto mixer with large pot

Mélangeur pour polenta et risotto avec chaudron
Mischer für polente und Risotto mit polentetopf
Mezclador para polenta y arroz con caldero

MotoRe peR aRt. k9 30WMeSColatoRe peR polenta e 
RiSotti Con paiolo 
40 poRZioni, 30W, 4 giRi/Min

paiolo in RaMe 4,5 lt. Con 
SuppoRto in FeRRo e MotoRe 16W
polenta and risotto mixer with large pot
Mélangeur pour polenta et risotto avec chaudron
Mischer für polente und Risotto mit polentetopf
Mezclador para polenta y arroz con caldero

Copper polsonetto, tinned for baine-marie, not tinned for 
pastry
polsonetto en cuivre étamé pou bain-marie, non-étamé 
pour pâtisserie
polsonetto aus kupfer, verzinnt zum Wasserbad, nicht 
verzinnt zur gebäck
Cazo cobre estañado para baño maria, no estañado para 
pasteleria

polSonetto RaMe Stagnato peR 
BagnoMaRia, non Stagnato peR 
paStiCCeRia

Code lt iVA esc.

CoCu36020,5 0,5 53,75 

CoCu36020,75 0,75 57,48 

CoCu36021 1 60,62 

Code iVA esc.

CoCuFlaMgaS 304,01 

CoCuFlaMalCool 256,51 

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCupaDFlaM26 26 4,5 102,44 

CoCupaDFlaM28 28 4,5 118,91 

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCu158Cu-kit24 24 24,5 67,29 

CoCu158Cu-kit36 36 25,5 97,88 

oil pourer with lid and drip saver edge
Huilier en cuivre avec couvercle et bord sauve goute
olfläsche mit Deckel
aceitera cobra con tapa especial

Copper serving flambeau (without pan)
Flambeau en cuivre à servir (sans poêle)
Servierkupferflambeau (ohne pfanne)
Flambeau cobre

olieRa RaMe Con CopeRCHio 
Con oRlo SalVa goCCe

FlaMBeau RaMe 
Da Sala
(SenZa paDella)

tinned copper light frypan for flambeau, wooden handle
Poêle légère en cuivre étamé pour flambeau avec manche en bois 
leichte Flambeau-pfanne kupferverzinnt mit Holzstiel
Sartén ligera cobre estañado para flambeau 1 mango madera

Seafood Serving kit with tinned copper tray
kit servir à fruits de mer avec plateau en cuivre étamé
Meeresfruservicekitt mit kupfertablett
Set servicio para ostras con bandeja cobre estanado

paDella leggeRa in RaMe 
Stagnato peR FlaMBeau Con un 
ManiCo in legno

kit SeRViZio FRutti Di MaRe
Con VaSSoio RaMe e SuppoRto 
aCCiaio

Flat tray for oysters
plateau à huîtres
ausster-ebentablett
Bandeja para ostras pliana

Chromed steel holder 
Support en acier chromé
Verchromterstahlhälter
Soporte agero cromado

VaSSoio peR oStRiCHe piatto

SuppoRto aCCiaio CRoMato

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCu15824 24 4,5 57,09 

CoCu15836 36 5,5 87,68 Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX158B 19-28 20 10,10 

Bombola camping a 2 gas R904 da 1,8 kg o R901 
da 0,4 kg non inClusE
Camping gas R904 or R901 not inCluDeD
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150CUM

Code cm H cm iVA esc.

alCM150M32 32x23 6 361,31 

alCM150M36 36x26 6 405,31 

Roasting pan with lid
plat à rôtir avec couvercle
Rechteckiger Bratform mit Deckel
Rustiedra con tapa

RoStieRa Con Due Maniglie
SnoDate ottone e CopeRCHio

107CUM
108CUM

129CUM

106CUM105CUM104CUM

CopeRCHio 1,2 MM

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCM104M18 18 10 2,6 152,73 

alCM104M20 20 11 3,3 160,21 

alCM104M22 22 11,2 4,5 178,73 

alCM104M24 24 12 4,5 191,49 

alCM104M28 28 16 9 271,48 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCM103M20 20 20 6 202,26 

alCM103M22 22 21,5 8,4 211,37 

alCM103M24 24 22 10 222,88 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCM110M14 14 3,5 91,12 

alCM110M20 20 5 128,87 

alCM110M24 24 5,5 144,34 

alCM110M28 28 6 160,94 

alCM110M32 32 6,5 200,92 

alCM110M36 36 7 248,31 

alCM110M40 40 7,5 294,00 

Code Ø cm iVA esc.

alCM129M16 16 62,51 

alCM129M18 18 64,15 

alCM129M20 20 65,78 

alCM129M22 22 71,41 

alCM129M24 24 79,00 

alCM129M28 28 110,60 

alCM129M32 32 140,45 

alCM129M36 36 173,70 

alCM129M40 40 205,99 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCM111M14 14 3,5 91,12 

alCM111M20 20 5 127,93 

alCM111M24 24 5,5 143,52 

alCM111M28 28 6 158,90 

alCM111M32 32 6,5 198,53 

alCM111M36 36 7 245,22 

alCM111M40 40 7,5 296,91 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCM106M18 18 7 1,8 135,62 

alCM106M20 20 7 2,5 146,82 

alCM106M24 24 8 4,1 178,01 

alCM106M28 28 9 6,4 227,45 

alCM106M32 32 10 8 280,79 

alCM106M36 36 11,5 12 354,80 

alCM106M40 40 14 16 449,20 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCM108MC24 24 9,5 5,5 303,79 

alCM108MC28 28 10,5 7,1 463,50 

Code cm H cm iVA esc.

alCM126M30 30x22 12 346,44

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCM105M16 16 8 1,7 139,37 

alCM105M18 18 10 2,6 152,73 

alCM105M20 20 11 3,3 160,21 

alCM105M22 22 11,2 3,5 178,73 

alCM105M24 24 12 4,5 191,49 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

alCM107M18 18 7 1,8 134,29 

alCM107M20 20 7 2,5 146,82 

alCM107M24 24 8 4,1 176,26 

alCM107M28 28 9 6,4 225,19 

103CUM

Code cm iVA esc.

alCM118M40 40x10 432,77 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCM111BM20 20 5 127,93 

alCM111BM24 24 6 143,52 

alCM111BM28 28 6,5 158,90 

alCM111BM32 32 7 198,53 

alCM111BM36 36 7,5 245,22

Hammered tinned Copper  /  Cuivre Martelé Étamé  /  kupfer gehämmert verzinnt  /  Cobre Martillado estañado

Rame martellato stagnato a mano 2 mm

Saucepan, 1 handle
Casserole haute, 1 manche
Stielkasserolle
Cacerola alta 1 mango

Casserole pot, 2 handles 
Sautoir, 2 anses 
Brattopf 2 griffe
Cacerola baja 2 asas

CaSSeRuola alta 
Con un ManiCo ottone

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie ottone

Saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
kochtopf 2 griffe
Cacerola alta 2 asas

Stockpot, 2 handles
 Marmite traiteur, 2 anses
Hoher Suppentopf 2 griffe
olla alta 2 asas 

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie ottone

pentola alta 
Con Due Maniglie ottone

Casserole pan, 1 handle
Casserole, 1 manche
niedrige kasserolle 1 Stiel
Cacerola baja 1 mango

Curved saucepot 2 handles with cover
Faitout bombee 2 anses ausc couvercle
gewolbte kochtopf 2 griffe mit Deckel
Cacerola encorvada 2 asas con tapa

CaSSeRuola BaSSa 
Con un ManiCo ottone CaSSeRuola BaSSa BoMBata Con 

Due Maniglie ottone e CopeRCHio

lid / Couvercle / Deckel / tapa

Fish-kettle with grid and lid 
poissonnière avec couvercle et grille 
Fischkochtopf mit gitter und Deckel 
Hervidor pescado con tapa y rejilla

peSCieRa Con CopeRCHio, gRiglia 
e Due Manigle ottone

oval saucepot with lid 
Casserole ovale avec couvercle 
ovalkasserolle mit Deckel
Cacerola oval alta con tapa

CaSSeRuola oVale Con Due 
Maniglie ottone e CopeRCHio

omelette pan, 2 handles
plat rond, 2 anses
 pfanne 2 griffe
paellera 2 asas

Frypan, 1 handle
Poêle à frire, 1 manche
Bratpfanne 1 Stiel
Sartén 1 mango

tegaMe Con Due Maniglie ottone
paDella Con un ManiCo 
ottone Sauté pan, 1 handle

Sauteuse, 1 manche
Sauteuse 1 Stiel 
Sartén saltear 1 mango

PADELLA SVASATA ALTA “SALTARE” 
Con un ManiCo tuBolaRe ottone

106RCUM

120CUM

Code cm iVA esc.

alCM183BM32 32x22 140,45 

alCM183BM36 36x25 157,78 

Code cm H cm iVA esc.

alCM120M30 30x22 6,5 234,35

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCu106RM26 26 7,5 236,39 

CoCu106RM29 29 8 266,26 

CoCu106RM32 32 8,5 290,46 

Rectangular lid
Couvercle rectangulaire 
Rechteckiger Deckel
tapa rectangular

CopeRCHio RettangolaRe

oval omelette pan with lid 
plat ovale avec couvercle
ovalpfanne mit Deckel  
paellera oval con tapa

tegaMe oVale Con Due Maniglie 
ottone e CopeRCHio

Bowed saucepan for risotto
Casserole arquée pour risotto
Bogenformige kasserolle für Risotto
Cacerola mango arco para arroz con tapa

CaSSeRuola aRCo peR RiSotti 
Con CopeRCHio
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Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCu43/330 30 1 50,21 

CoCu43/332 32 1 59,05 

CoCu43/334 34 1 67,49 

CoCu43/336 36 1 74,68 

CoCu43/338 38 1 81,42 

CoCu43/340 40 1,2 87,33 

CoCu43/342 42 1,2 102,16 

CoCu43/345 45 1,2 114,06 

CoCu43/350 50 1,5 146,79 

CoCu43/360 60 1,5 287,66 

CoCu43/370 70 2 394,79 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCM165M18 18 12 116,16 

alCM165M20 20 13 117,84 

alCM165M22 22 14 127,15 

alCM165M24 24 15 133,95 

alCM165M26 26 17 148,04 

Hammered tinned Copper  /  Cuivre Martelé Étamé  /  kupfer gehämmert 
verzinnt  /  Cobre Martillado estañado

Rame martellato stagnato a 
mano 2 mm

Mould for farinata, hammered, with rim
tourtière pour farinata martelé avec bord
gehämmerte kuchenform für farinata, mit Rand
tartera para tortilla martillada con borde

toRtieRa peR FaRinata 
MaRtellata Con oRlo

Copper polenta pot, “without tinning”
Chaudron à polenta en cuivre pas “étamé”
Kupferpolentetopf “nicht verzinnt” 
Caldero cobre para polenta “sin estañadura”

paiolo in RaMe peR polenta 
“SENzA STAGNATuRA”

Flat Copper with Brass handle  /  Cuivre poli manche laiton  /  nicht bearbeitetem kupfer mit Messinggriffen  /  Cobre liso con mango de latón

Rame liscio manicato ottone fuso 2 mm in stile francese

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCM110M14 14 4 91,12 

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCu111M10 10 2,7 57,63

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCM111M14 14 3,5 91,12 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu105F10 10 6,5 90,44 

alCu105F12 12 7,5 96,77 

alCu105F14 14 8,5 102,24 

alCu105F16 16 8 105,53 

alCu105F18 18 10 111,59 

alCu105F20 20 11 126,40 

alCu105F22 22 11,2 146,25 

alCu105F24 24 14 163,34 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alCu107F10 10 4 83,82 

alCu107F12 12 4,5 90,58 

alCu107F14 14 5,5 96,22 

alCu107F16 16 6,8 100,49 

alCu107F18 18 7 105,00 

alCu107F20 20 8 114,51 

alCu107F22 22 9 131,15 

alCu107F24 24 10 146,16 

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCu104M07 7 3,5 52,32

Saucepan with brass handle
Casserole haute avec manche en laiton fondu
Hohe kasserolle mit Stiel aus gussmessing
Cacerola alta con mango de latón fundido

Casserole pan with brass handle
Casserole basse avec manche en laiton fondu
niedrige kasserolle mit Stiel aus gussmessing
Cacerola baja con mango de latón fundido

Serving casserole
Casserolette à servir
Servierkasserolette
Cazo recto servir

CaSSeRuola alta 
Con un ManiCo ottone FuSo

CaSSeRuola BaSSa
Con un ManiCo ottone FuSo

CaSSeRuolino SeRViRe 
Con un ManiCo in ottone FuSo

Serving omelette pan
plat rond à servir
Servier pfanne
paeller servir

Serving pan
Petite poêle à servir
Servierkasserolle
Sartén servir

Serving pan
Petite poêle à servir
Servierkasserolle
Sartén servir

tegaMino SeRViRe
Con Due Maniglie in ottone FuSo

paDellino SeRViRe
Con un ManiCo in ottone FuSo

paDellino SeRViRe 
Con un ManiCo in ottone FuSo

polenta pot, wooden handle
Chaudron, manche en bois
polentetopf mit Holzstiel
Caldero mango madera

paiolo Con un ManiCo in legno
e Maniglie inoXpolenta pot, bowed handle

Chaudron, manche arqué
polentetopf mit bogenförmigem Stiel
Caldero con mango arco

paiolo Con ManiCo aRCo

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCM65M18 18 10 60,62 

CoCM65M20 20 11,5 60,89 

CoCM65M22 22 13,5 68,37 

CoCM65M24 24 13,5 79,05 

CoCM65M26 26 14,3 99,42

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCM44M24 24 13,5 72,02 

CoCM44M28 28 16 101,51 

CoCM44M32 32 17 127,42

Copper - Cuivre - kupfer - Cobre

Family Cooking Rame
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ollar Stone - pierre ollaire - ollare Stein - piedra ollare

Pietra ollare

Saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
kochtopf 2 griffe
Cacerola alta 2 asas

With reference to 26 cm, 28 cm and 30 cm sizes, a flame 
spreader is included in the package.

CaSSeRuola alta Con Due 
Maniglie in RaMe e CopeRCHio

peR gli aRtiColi Delle MiSuRe 
CM 26 - CM 28 - CM 30 nella 
CONFEzIONE È INSERITO ANCHE 
uno SpaRgiFiaMMa.

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

Cool104C20 20 10 2,3 143,38 

Cool104C22 22 10 2,8 162,34 

Cool104C24 24 12 3,4 196,45 

Cool104C26 26 12,2 4 226,57 

Cool104C28 28 12 5,8 315,45 

Cool104C30 30 12 6,7 358,48 

Buffet

Buffet

Code pz iVA esc.

CoiX3177pe 1 111,76 

Code cm H cm iVA esc.

CoiX3131 56x35,5 31 114,59 

Code cm H cm iVA esc.

CoiX3177RS35 64x35 40 301,68 

electric plate 300 watts 220V 
plaque électrique 300 watts 220V
elektrokochplatte, 300 watts 220V 
plancha electrica 300 watts 220V

piaStRa elettRiCa 
300 WattS 220V

lift top Chafing Dish 
Chafing Dish - empilable
Chafing Dish - stapelbar mit lift top
Chafing Dish - apilable

CHaFing DiSH 
CopeRCHio MoBile

Roll Half top Chafing Dish
Rolltop standard avec 2 réchauds
Rolltop, standard mit 2 köcher
Chafing-dish rolltop standard 2 calentadores

CHaFing DiSH 
MeZZo CopeRCHio Rotante

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX3100Re64 64,2x47 42 450,57 

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoiX3100Ro36 36,5 45 508,66 Code Ø cm H cm iVA esc.

eZ 425-agn 8,6 4,4

88,45
da 1 a 9 sc.

85,60
da 10 a 59 sc.

82,74
60 scatole

Code Ø cm H cm iVA esc.

4HR 8,6 4,4 42,78

Roll top Chafing Dish gel fire / Chafing Dish rectangulaire avec 
couvercle roll top  (couvercle rentrant)
Chafing Dish Speisenwärmer, rechteckig mit Rolltophaube / 
Chafing Dish rectangular con tapa roll

CHaFing DiSH 
eleganCe

Round Roll top Chafing Dish  /  Chafing Dish rond avec 
couvercle roll top (couvercle rentrant)
Chafing Dish Speisenwärmer, rund mit Rolltophaube  /  
Chafing Dish redondo con tapa roll

CHaFing DiSH RotonDo Roll top 
(coperchio a scomparsa)

Fuel for Chafing Dishes 
Combustible pour Chafing Dish.
Heizöl für Chafing Dish
Combustible para Chafing Dish

Fuel for Chafing Dishes 
Combustible pour Chafing Dish.
Heizöl für Chafing Dish
Combustible para Chafing Dish

CoMBuStiBile liQuiDo peR CHaFing 
DiSHeS a FiaMMa RegolaBile 
ConF. 24 pZ 175 gR./CaD.

CoMBuStiBile liQuiDo peR CHaFing 
DiSHeS a FiaMMa RegolaBile 
ConF. 24 pZ 175 gR./CaD. Copper serving flambeau (without pan)

Flambeau en cuivre à servir (sans poêle)
Servierkupferflambeau (ohne pfanne)
Flambeau cobre

FlaMBeau RaMe Da Sala
(SenZa paDella)

Code iVA esc.

CoCuFlaMalCool 256,51



Price list - Tarif - Preisliste - Lista de precios - Listino prezzi // 47

Buffet

Buffet

Seafood Serving kit with aluminum tray
kit Servir à fruits de mer avec plateau en alluminium
Meeresfrüservicekitt mit alutablett
Set servicio para ostras bandeja aluminio plana

kit SeRViZio FRutti Di MaRe 
Con VaSSoio alluMinio

Code Ø cm H cm iVA esc.

Coal158al-kit24 24 24,5 19,76 

Coal158al-kit36 36 25,5 26,62 

Coal158al-kit50 50 26,5 54,30

Copper serving flambeau (without pan)
Flambeau en cuivre à servir (sans poêle)
Servierkupferflambeau (ohne pfanne)
Flambeau cobre

FlaMBeau RaMe Da Sala
(SenZa paDella)

Code iVA esc.

CoCuFlaMgaS 304,01

Bombola camping a 2 gas R904 da 1,8 kg o R901 
da 0,4 kg non inClusE
Camping gas R904 or R901 not inCluDeD

Seefood Serving kit with tinned copper tray
kit servir à fruits de mer avec plateau en cuivre étamé
Meeresfruservicekitt mit kupfertablett
Set servicio para ostras con bandeja cobre estanado

kit SeRViZio FRutti Di MaRe Con 
VaSSoio RaMe e SuppoRto aCCiaio

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCu158Cu-kit24 24 24,5 67,29 

CoCu158Cu-kit36 36 25,5 97,88 

Flat tray for oysters 
plateau à huîtres
ausster-ebentablett
Bandeja para ostras pliana

VaSSoio peR oStRiCHe piatto

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoCu15824 24 4,5 57,09 

CoCu15836 36 5,5 87,68

Hi-tech underplate
Sous assiette hi-tech
Hi-tech unterteller
Bajo plato hi-tech

Sottopiatto Hi-teCH 
alluMinio oX

Code Ø cm iVA esc.

alMa111Ht 36 20,20 

underplate hi-tech in gold colour 
Dessous de plat hi-tech  doré
unterteller  hi-tech gold
Bajoplato hi-tech color oro

Sottopiatto Hi-teCH oRo

Code Ø cm iVA esc.

alMa111HtgolD 36 24,77 

Champagne bucket, heavy alu anodized, smooth
Seau à champagne, alu lourd, anodisé lisse
Sektkühler, schwer eloxalaluminium, glatt
Cubo champagne pesado liso anodizado

SeCCHiello CHaMpagne 
peSante liSCio anoDiZZato

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa80oR* 20 18 38,59

FaMa80aR** 20 18 36,56

Champagne bucket, alu natural, hammered
Seau à champagne, alu naturel martelé
Sektkühler, natürlich alu, gehämmert
Cubo champagne natural martillado

SeCCHiello CHaMpagne 
alluMinio natuRale MaRtellato

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa80B 20 24 19,13

* oro - gold
** argento - silver
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182G-2/1 182G-1/1182G-2/3

gastronorm baking sheets and pans  /  plaques et bacs gastronorm  /  gastronorm Bleche und Behälter  /  Bandejas y cubetas gastronorm

teglie e Bacinelle Gastronorm

gastronorm baking sheet, microperforated, alloy 3003, 
with guide grooves on the short sides
plaque gastronorm microperforée alliage 3003, avec 
rainures sur les côtés courts
gastronorm mikroperforierte, legierung 3003, mit 
Führung kurze Seite
Bandeja gastronorm microperforada, aleación 3003, con 
guía lado corto

gastronorm baking sheet, alloy 3003, non-stick coating
Plaques Gastronorm, alliage 3003, revêtement anti-adhésif
gastronormbehälter, legierung 3003, 
antihaftbeschichtung
Bandeja gastronorm aleacion 3003 
recubierta con antiadherente

gastronorm baking sheet, non-stick coating B-Cristal inside 
and outside coated
Plaque Gastronorm avec revêtement b-Cristal à l’intérieur 
et l’extérieur
gastronorm Backblech, antihaft-Beschichtete B-Cristal 
innenseite und außenseiten
Bandeja gastronorm recubierta con B-Cristal  en interior 
y exterior

gastronorm baking sheet, microperforated, alloy 3003
plaque gastronorm microperforée alliage 3003
gastronorm mikroperforierte, legierung 3003
Bandeja gastronorm microperforada, aleación 3003

teglia gaStRonoRM in lega 3003 
MiCRoFoRata (Ø FoRo 2 MM)  
Con BinaRio lato CoRto

teglia gaStRonoRM in lega 3003 
RiVeStita inteRnaMente Con 
antiaDeRente

teglia gaStRonoRM 1/2 
RiVeStita  inteRno/eSteRno
Con B-CRiStal

 teglia gaStRonoRM in lega 3003 
MiCRoFoRata (Ø FoRo 2 MM)

gastronorm baking sheet, non-stick coating B-Cristal inside 
and outside coated
Plaque Gastronorm avec revêtement b-Cristal à l’intérieur 
et l’extérieur
gastronorm Backblech, antihaft-Beschichtete B-Cristal 
innenseite und außenseiten
Bandeja gastronorm recubierta con B-Cristal en interior 
y exterior

gastronorm container
Bac gastronorm
gastronorm behälter
Fuente gastronorm aleación 3003

teglia gaStRonoRM 1/1 
RiVeStita inteRno/eSteRno
Con B-CRiStal

teglia gaStRonoRM in lega 3003

Code cm H cm iVA esc.

alSa182SS20 53x32,5 2 62,16 

alSa182SS40 53x32,5 4 68,75 

alSa182SS60 53x32,5 6 74,25 

Code cm H cm iVA esc.

alSa282SS20 26,5x32,5 2 48,86 

alSa282SS40 26,5x32,5 4 58,88 

alSa282SS60 26,5x32,5 6 64,24 

Code cm H cm iVA esc.

alMa18220 53x32,5 2 17,59 

alMa18240 53x32,5 4 19,44 

alMa18265 53x32,5 6,5 22,37

Code cm H cm iVA esc.

Coal182MF-1/1 53x32,5 2 35,27 

Code cm H cm iVA esc.

Coal182MFB-1/1 53x32,5 2 39,11 

Code cm H cm iVA esc.

alSa182S20 53x32,5 2 40,55 

alSa182S40 53x32,5 4 44,72 

alSa182S65 53x32,5 6,5 50,21

Code cm H cm iVA esc.

alSa182S20F 53x32,5 2 23,18 

alSa182S40F 53x32,5 4 26,01 

alSa182S65F 53x32,5 6,5 29,69 

gastronorm grill (for grilling), fusion 3003, non-stick 
coating B-Cristal
Gastronorm grille (pour griller), fusione revêté b-Cristal
gastronorm grill (zu grillen), B-Cristal Fusion
parrilla (para grillar)con fusión recubierta B-Cristal

gastronorm rack to grill chicken in vertical
panier gastronorm pour rotir le poulet en vertical
gastronorm grill für Hähnchen vertikal zum grillen
Bandeja gastronorm para asar pollo en vertical

gastronorm grill (for grilling), alloy 6082, non-stick coating 
B-Cristal
Gastronorm grille (pour griller), alliage 6082, revêtement 
B-Cristal
gastronorm grill (zu grillen), legierung 6082,  B-Cristal
parrilla (para grillar), aleación 6082  recubierta con 
B-Cristal

gRiglia gaStRonoRM peR 
gRigliaRe in FuSione RiVeStita 
Con B-CRiStal 

gRiglia gaStRonoRM 1/1 peR 
CottuRa VeRtiCale Del pollo

gRiglia gaStRonoRM peR 
gRigliaRe in lega 6082 RiVeStita 
Con B-CRiStal

gastronorm grill (for grilling), alloy 6082, non-stick coating 
B-Cristal
Gastronorm grille (pour griller), alliage 6082, revêtement 
B-Cristal
gastronorm grill (zu grillen), legierung 6082, B-Cristal
parrilla (para grillar), aleación 6082 recubierta con 
B-Cristal

gRiglia gaStRonoRM peR 
gRigliaRe in lega 6082 RiVeStita 
Con B-CRiStal

Code cm H cm iVA esc.

Coal182g-2/3 35,4x32,5 2 154,46 

Code cm H cm iVA esc.

Coal182g-2/1 65x53 2 226,53 

Code cm H cm iVA esc.

Coal182g-1/1 53x32,5 2 110,87 

Code cm H cm iVA esc.

CoiX182C-1/1 53x32,5 16 65,82 

CoiX182C6-1/1 53x32,5 16 61,15

CoiX182C-1/1
8 Posti

CoiX182C6-1/1
6 Posti

Code cm H cm iVA esc.

CoSa182MFS-1/1 53x32,5 2 57,10

perforated g/n baking sheets, alloy 3003, non-stick coating
G/N plat à four perforée, alliage 3003, revêtement anti-
adhésif
gelochte g/n Behälter aus aluminiumlegierung 3003, 
antihaftbeschichtung 
Bandeja gastronorm microperforada aleación 3003 
recubierta con antiadherente

teglia gaStRonoRM MiCRoFoRata 
(Ø FoRo 2 MM) in lega 3003 
RiVeStita Con antiaDeRente

gastronorm baking sheet, alloy 3003, non-stick coating
Plaques Gastronorm, alliage 3003, revêtement anti-adhésif
gastronormbehälter, legierung 3003, 
antihaftbeschichtung
Bandeja gastronorm aleacion 3003 
recubierta con antiadherente

teglia gaStRonoRM in lega 3003 
RiVeStita inteRnaMente Con 
antiaDeRente Rullato
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gastronorm baking sheets and pans  /  plaques et bacs gastronorm  /  gastronorm Bleche und Behälter  /  Bandejas y cubetas gastronorm

teglie e Bacinelle Gastronorm

Code cm H cm iVA esc.

Coal18306 53x32,5 1,8 47,03 

Code cm iVA esc.

CoSa183/SS08 53x32,5 75,80 

gastronorm mat with moulds Ø 12,5
plaque gastronorm avec moules Ø 12,5
gastronorm Behälter mit Formchen Ø 12,5
Bandeja gastronorm con moldes Ø 12,5

gastronorm mat with moulds Ø 11
plaque gastronorm avec moules Ø 11
gastronorm Behälter mit Fördchen Ø 11
Bandeja gastronorm con moldes Ø 11

aluminum gn 1/1 pan
Bac gn 1/1 en aluminium
gn 1/1 aluminium Behälter
Cubeta gn 1/1 en aluminio

aluminum gn 1/1 pan
Bac gn 1/1 en aluminium
gn 1/1 aluminium Behälter
Cubeta gn 1/1 en aluminio

aluminum gn 1/1 pan
Bac gn 1/1 en aluminium
gn 1/1 aluminium Behälter
Cubeta gn 1/1 en aluminio

aluminum gn 1/1 pan
Bac gn 1/1 en aluminium
gn 1/1 aluminium Behälter
Cubeta gn 1/1 en aluminio

aluminum gn 1/1 pan with non-stick coating
bac GN 1/1 en aluminium avec revêtement anti-adhésif
gn 1/1 aluminium Behälter mit antihaftbeschichtung
Cubeta gn 1/1 en aluminio recubierta con anti-adherente

aluminum gn 1/1 pan with non-stick coating
bac GN 1/1 en aluminium avec revêtement anti-adhésif
gn 1/1 aluminium Behälter mit antihaftbeschichtung
Cubeta gn 1/1 en aluminio recubierta con anti-adherente

aluminum gn 1/1 pan with non-stick coating
bac GN 1/1 en aluminium avec revêtement anti-adhésif
gn 1/1 aluminium Behälter mit antihaftbeschichtung
Cubeta gn 1/1 en aluminio recubierta con anti-adherente

gastronorm mat with moulds Ø 12,5
plaque gastronorm avec moules Ø 12,5
gastronorm Behälter mit Fördchen Ø 12,5
Bandeja gastronorm con moldes Ø 12,5

teglia gaStRonoRM 
Con 6 StaMpi Ø 12,5

teglia gaStRonoRM Con 8 StaMpi 
Ø 11 RiVeStita Con antiaDeRente 
1/1

BaCinella gaStRonoRM 
alluMinio 1/1

BaCinella gaStRonoRM 
alluMinio 1/1

BaCinella gaStRonoRM 
alluMinio 1/1

BaCinella gaStRonoRM 
alluMinio 1/1

BaCinella gaStRonoRM 1/1 
alluMinio RiVeStito Con 
antiaDeRente  neRo

BaCinella gaStRonoRM 1/1 
alluMinio RiVeStito Con 
antiaDeRente  neRo

BaCinella gaStRonoRM 1/1 
alluMinio RiVeStito Con 
antiaDeRente  gRigio

teglia gaStRonoRM Con 6 StaMpi 
Ø 12,5 RiVeStita Con antiaDeRente

perforated gastronorm baking sheet, alloy 3003
plaque gastronorm perforée, alliage 3003
gastronorm Behälter, perforiert, legierung 3003
Bandeja gastronorm perforada, aleación 3003

gastronorm mat with moulds Ø 12,5
plaque gastronorm avec moules Ø 12,5
gastronorm Behälter mit Formchen Ø 12,5
Bandeja gastronorm con moldes Ø 12,5

teglia gaStRonoRM in lega 3003 
FoRata

teglia gaStRonoRM 
Con 12 StaMpi Ø 12,5

Code cm H cm iVA esc.

alMa182F20 53x32,5 2 20,34 

Code cm H cm iVA esc.

Coal18312 53x65 1,8 77,70 Code cm iVA esc.

CoSa183/S06 53x32,5 83,96 

Code cm H cm iVA esc.

alSa182gHa20 53x32,5 2 74,61 

alSa182gHa65 53x32,5 6,5 95,63 

alSa182gHa100 53x32,5 10 111,60
Code cm H cm iVA esc.

alSa182C/S20 53x32,5 2 41,34 
Code cm H cm iVA esc.

alSa182C/S65 53x32,5 6,5 52,16 

Code cm H cm iVA esc.

alSa182C/S100 53x32,5 10 66,59 

Code cm H cm iVA esc.

alMa182C20 53x32,5 2 25,81 
Code cm H cm iVA esc.

alMa182C65 53x32,5 6,5 30,16
Code cm H cm iVA esc.

alMa182C100 53x32,5 10 33,09 

gastronorm mat with moulds Ø 12,5
plaque gastronorm avec moules Ø 12,5
gastronorm Behälter mit Fördchen Ø 12,5
Bandeja gastronorm con moldes Ø 12,5

teglia gaStRonoRM Con 12 
StaMpi Ø 12,5 RiVeStita Con 
antiaDeRente

Code cm iVA esc.

CoSa183/S12 65x53 126,50

pan for fried products in Stainless Steel
plateau pour four acier inox
Form  inox-stahl für frittüre
Bandeja para fritos en acero inoxidable

Baking sheet with moulds for french loaves, 
microperforated, aluminum
plaque à pain parisiem avec moules, microperforée, 
aluminium
Mikroperforiertes pariserbrotblech, aluminium
Bandeja con moldes Baguette, microperforada,  luminio

teglia peR FRittuRa 
aCCiaio inoX

teglia MiCRoFoRata 
peR BaguetteS in alluMinio

Code cm H cm iVA esc.

CoiX182p-1/1 53,5x32,5 4 73,78 Code cm H cm iVA esc.

Coal49B53 53x32,5 6 60,38 Code cm H cm iVA esc.

CoSa182MFBS-1/1 53x32,5 2 63,53

pans
Bacs
Behälter
Cubetas

teglia gaStRonoRM MiCRoFoRata 
(Ø FoRo 2 MM) in lega 3003 
RiVeStita Con antiaDeRente 
Con BinaRio lato CoRto
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49/3S

49/3

pastry-pizza line / Série pâtisserie-pizza / linie Feinbäcker-pizza / línea Reposteria-pizza

49/2D

Pasticceria & Pizza

Rectangular baking sheet, alusteel
plaque à four tôle aluminée
Rechteckiges Blech, aluminat
Bandeja rectangular lamina aluminada

Rectangular pan 3003 alloy, 1.2 mm. thick, straight edges
plateau rectangulaire en alliage d’aluminium 3003 de 1.2 
d’épaisseur à bords droits
Rechteckige form aus alu-legierung 30031.2 mm dick - 
mit geraden Rändern 
Bandeja rectangular en aleación de aluminio 3003, 1,2 
mm. de espesor y bordes rectos

Rectangular baking sheet, alu alloy 3003, with rim
plaque rectangulaire bordée en alliage d’aluminium 3003
Rechteckiges Blech, alu-legierung 3003, mit Rand
Bandeja rectangular en aleación aluminio 3003 con borde

teglia RettangolaRe 
laMieRa alluMinata

teglia RettangolaRe in lega 
alluMinio 3003 SpeSSoRe  MM 
1.2 Con BoRDi DRitti

teglia RettangolaRe in lega 
alluMinio 3003 Con oRlo

Rectangular pan 3003 alloy, 1.5 mm. thick, straight edges
plateau rectangulaire en alliage d’aluminium 3003 de 1.5 
d’épaisseur à bords droits
Rechteckige form aus alu - legierung 3003 - 1.5 mm dick 
mit geraden Rändern 
Bandeja rectangular en aleación de aluminio 3003, 1,5 
mm. espesor y bordes rectos

teglia RettangolaRe in lega 
alluMinio 3003 SpeSSoRe MM 1.5 
Con BoRDi DRitti 

Code cm H cm iVA esc.

Coal49/2D60 60x40 2 26,43

Code cm H cm iVA esc.

Coal49/330 30x23 3 14,31 

Coal49/335 35x28 3 14,68 

Coal49/340 40x30 3 15,70 

Coal49/345 45x35 3 17,87 

Coal49/350 50x35 3 18,62 

Coal49/355 55x38 3 24,36 

Coal49/360 60x40 3 25,33 

Coal49/365 65x45 3 32,80

Code cm H cm iVA esc.

Coal149al40 40x30 3 12,99 

Coal149al50 50x35 3 15,08 

Coal149al60 60x40 3 17,56

Code cm H cm iVA esc.

Coal49/2Dl60 60x40 2 23,75

Rectangular baking sheet, microperforated - alu alloy 3003
plaque à four rectangulaire, microperforée - alliage 
d’aluminium 3003
Rechteckiges Blech. Mikroperforierte - alu - legierung 3003
Bandeja rectangular, microperforada - aleación aluminio 
3003

Rectangular baking sheet, alu alloy 3003, non-stick 
coating
Plaque à four rectangulaire, revêtement anti-adhésif 
alliage d’aluminium 3003
Rechteckiges Blech, alu-legierung 3003, mit 
antihaftbeschichtung
Bandeja rectangular aleación aluminio 3003 con 
recrubimiento antiadherente

Rectangular pan, alusteel, straight edges  /  plateau 
rectangulaire en tole alluminée à bords droits
Rechteckige form aus alu-Blech mit geraden Rändern
Bandeja rectangular en lámina aluminada con bordes 
rectos

teglia RettangolaRe 
MiCRoFoRata (Ø FoRo 2 MM) 
lega alluMinio 3003

teglia RettangolaRe 
lega alluMinio 3003 Con 
RiVeStiMento antiaDeRente

teglia RettangolaRe laMieRa 
alluMinata Con BoRDi DRitti

Rectangular pan 3003 alloy, straight edges
plateau rectangulaire en alliage d’aluminium 3003 à 
bords droits
Rechteckige form aus alu-legierung 3003 mit geraden 
Rändern 
Bandeja rectangular en aleación de aluminio 3003 con 
bordes rectos

teglia RettangolaRe in lega 
alluMinio 3003 Con BoRDi DRitti

Code cm H cm iVA esc.

Coal49/4D60 60x40 4 35,57

Code cm H cm iVA esc.

Coal149al260 60x40 2 14,15 

Coal149al280 80x60 2 24,45

Code cm H cm iVA esc.

Coal49/2MF60 60x40 2 37,79 

Coal49/2MF80 80x60 2 61,38 

Code cm H cm iVA esc.

CoSa49/3S35 35x28 3 33,19 

CoSa49/3S40 40x30 3 40,66 

CoSa49/3S45 45x35 3 47,80 

CoSa49/3S50 50x35 3 51,15 

CoSa49/3S60 60x40 3 62,69

Rectangular pan, non-stick alusteel (coated for bakeries), 
straight edges
plateau rectangulaire tole alluminée antiadherente 
(revêtement special boulangerie), à  bords droits
Rechteckige form aus alu-Blech mit antihaft-Beschichtung 
(Beschichtung für Bäckereibetriebe) mit geraden Rändern 
Bandeja rectangular en lámina aluminada antiadherente 
(revestimiento para panadería) con bordes rectos

Rectangular pan, microperforated, non-stick (coated for 
bakeries), straight edges / plateau rectangulaire tole 
alluminée micro perforé antiadherente (revetement 
special boulangerie) à bords droits / Rechteckige form 
aus klein gelochtem alu-Blech mit antihaft-Beschichtung  
(Beschichtung für Bäckereibetriebe) mit geraden 
Rändern / Bandeja rectangular en aleación de aluminio 
microperforada y antiadherente (revestimiento para 
panadería) con bordes rectos

Rectangular baking sheet, perforated alu alloy 3003
plaque à four rectangulaire perforée alliage d’aluminium 
3003
Rechteckige perforiertes Blech, alu-legierung 3003
Bandeja rectangular - aleación aluminio 3003 perforada

teglia RettangolaRe laMieRa 
alluMinata antiaDeRente
(RiVeStiMento peR paniFiCatoRi) 
Con BoRDi DRitti

teglia RettangolaRe lega 
alluMinio MiCRoFoRata (Ø FoRo 2 
MM) antiaDeRente (RiVeStiMento 
peR paniFiCatoRi) Con BoRDi DRitti

teglia RettangolaRe lega 
alluMinio 3003 FoRata 
(Ø FoRo 6 MM)

Rectangular baking sheet, microperforated - alu alloy 3003 
(no-stick coating)
plaque à our rectangulaire, microperforée - alliage 
d’aluminium 3003 (revêtement ati-adhésif)
Rechteckiges Blech. Mikroperforierte - alu legierung 3003 
(mit antihaftbechichtung)
Bandeja rectangular, microperforada - aleación aluminio 
3003 (con recrubimiento antiadherente)

teglia RettangolaRe lega 
alluMinio MiCRoFoRata
(Ø FoRo 2 MM) Con RiVeStiMento 
antiaDeRente

Code cm H cm iVA esc.

CoSa49/2MFS60 60x40 2 72,22 

Code cm H cm iVA esc.

Coal49/3F35 35x28 3 17,87 

Coal49/3F40 40x30 3 20,46 

Coal49/3F45 45x35 3 23,63 

Coal49/3F50 50x35 3 24,27 

Coal49/3F60 60x40 3 36,63

Code cm H cm iVA esc.

CoSa149al2V60 60x40 2 50,90 

CoSa149al2V80 80x60 2 99,58

Code cm H cm iVA esc.

CoSa49/2MFV60 60x40 2 71,32 

CoSa49/2MFV80 80x60 2 132,90

Baking sheet with moulds for french loaves, 
microperforated, aluminum
plaque à pain parisiem avec moules, microperforée, 
aluminium
Mikroperforiertes pariserbrotblech, aluminium
Bandeja con moldes Baguette, microperforada, aluminio

Baking sheet for muffin pan (8 mouldes ø 14), alusteel
plaque à pain rond (8 moules ø 14), tôle aluminitèe
Förmchenblech für brot (8 förmchen ø 14), 
aluminiumüberzug
Bandeja pan redondo (8 moldes ø 14), lamina aluminada

teglia MiCRoFoRata peR 
BaguetteS in alluMinio

teglia alluMinata peR FoCaCCine 
(8 StaMpi Ø 14)Blue steel rectangular baking sheets for cakes and pizzas 

(loose)
plaques à four rectangulaires en tôle bleue pour gâteaux 
et pizza (en vrac)
Rechteckige Blaubleche zur kuchen und pizza (offen)
Bandejas rectangulares hierro azul para postres y pizzas

teglia RettangolaRe in laMieRa 
Blu peR DolCi e piZZe (SFuSe)

Code cm H cm iVA esc.

CoFe149B30 30x23 3 10,25 

CoFe149B35 35x28 3 11,51 

CoFe149B40 40x30 3 12,36 

CoFe149B45 45x35 3 13,92 

CoFe149B50 50x35 3 14,50 

CoFe149B55 55x38 3 17,19 

CoFe149B60 60x40 3 17,70 

CoFe149B65 65x45 3 24,54 

Code cm H cm iVA esc.

Coal49/860 60x40 14 54,18 

Code cm H cm iVA esc.

Coal49B60 60x40 3,5 60,78 

Baking sheet for muffin pan (12 mouldes ø 12), alusteel
plaque à pain rond (12 moules ø 12), tôle aluminitèe
Förmchenblech für brot (12 förmchen ø 12), 
aluminiumüberzug
Bandeja pan redondo (12 moldes ø 12),blamina aluminada

teglia alluMinata peR FoCaCCine 
(12 StaMpi Ø 12)

Code cm H cm iVA esc.

Coal49/1260 60x40 12 61,43
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pastry-pizza line / Série pâtisserie-pizza / linie Feinbäcker-pizza / línea Reposteria-pizza

Pasticceria & Pizza

tray
plateau
tablett
Bandeja

VaSSoio

Code cm H cm iVA esc.

Coal182oX22,5 22,5x22,5 1,5 15,64 

Coal182oX23 23x14,5 1,5 12,10 

Coal182oX30 30x18 1,5 16,39 

Coal182oX30,5 30,5x22,5 1,5 18,00 

Coal182oX37,5 37,5x24,5 1,5 23,95 

Coal182oX48 48x31 1,5 35,10 

Coal182oX60 60x40 1,5 61,42 

Rectangular dough scraper, s/s
Raclette rectangulaire, acier inox
Rechteckige teigschaber, edelstahl
Rasqueta rectangular inox

RaSCHia RettangolaRe inoX

Code Ø cm iVA esc.

CoiX41RX13 13 6,76 

CoiX41RX16 16 7,04 

CoiX41RX18 18 7,52

Sponge cake ring - alu 5 mm Ø outside
Anneau pain de Gênes, aluminium, 5 mm Ø extérieur
alu-Biskuitring 5 mm Ø aussen
aro redondo aluminio Ø exsterior 5 mm

gold tray
plateau or
tablett, gold
Bandeja oro

anello pan Di Spagna alluMinio 
5 MM MiSuRa Ø eSteRno

VaSSoio oRo

Code cm H cm iVA esc.

Coal182oR22,5 22,5x22,5 1,5 17,37 

Coal182oR23 23x14,5 1,5 13,87 

Coal182oR30 30x18 1,5 18,48 

Coal182oR30,5 30,5x22,5 1,5 20,76 

Coal182oR37,5 37,5x24,5 1,5 27,42 

Coal182oR48 48x31 1,5 40,82 

Coal182oR60 60x40 1,5 70,36 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa43a15X4 15 4 22,91 

alMa43a15X5 15 5 26,06 

alMa43a20X4 20 4 29,35 

alMa43a20X5 20 5 32,61 

alMa43a25X4 25 4 39,05 

alMa43a25X5 25 5 42,32 

Round dough scraper, blue steel
Raclette ronde, tôle bleue
Runde teigschaber, Blaublech
Rasqueta redonda hierro azul

Sponge cake ring - teflon® 5 mm Ø outside  /  anneau pain 
de Gênes, Teflon®, 5 mm Ø extérieur
Biskuitring - teflon® 5 mm Ø aussen  /  aro redondo - teflon® 
Ø ext 5 mm

Rectangular dough scraper, blue steel  /  Raclette 
rectangulaire, tôle bleue
Rechteckige teigschaber, Blaublech  /  Rasqueta 
rectangular hierro azul

RaSCHia tonDa laMieRa Blu

anello pan Di Spagna teFlon® 
platinuM 5 MM MiSuRa Ø eSteRno

RaSCHia RettangolaRe
laMieRa Blu

Code Ø cm iVA esc.

CoFe41tB12 12 5,68 

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa43aS15X4 15 4 40,44 

alSa43aS15X5 15 5 43,72 

alSa43aS20X4 20 4 46,98 

alSa43aS20X5 20 5 50,84 

alSa43aS25X4 25 4 59,60 

alSa43aS25X5 25 5 62,76

Code Ø cm iVA esc.

CoFe41RB13 13 4,64 

CoFe41RB16 16 5,04 

CoFe41RB18 18 5,40 

alu conical cake-pan with rim
tourtière conique bordée en aluminium
konische alu-kuchenform mit Rand
tartera conica aluminio con borde

toRtieRa ConiCa in alluMinio Con 
oRlo (H CM 3)

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa43/314 14 3 5,88 

FaMa43/316 16 3 6,23 

FaMa43/318 18 3 6,44 

FaMa43/320 20 3 6,62 

FaMa43/322 22 3 7,12 

FaMa43/324 24 3 7,33 

FaMa43/326 26 3 7,64 

FaMa43/328 28 3 8,14 

FaMa43/330 30 3 9,45 

FaMa43/332 32 3 11,40 

FaMa43/334 34 3 12,44 

FaMa43/336 36 3 12,79 

FaMa43/338 38 3 13,26 

FaMa43/340 40 3 13,39 

FaMa43/345 45 3 17,69 

FaMa43/350 50 3 22,80 

perforated round cake-pan - alloy 3003
tourtière ronde perforée, alliage 3003
Runde perforierte kuchenform, legierung 3003
tartera redonda - aleacion 3003 - perforata alu conical cake-pan with rim

tourtière conique bordée en aluminium
konische alu-kuchenform mit Rand
tartera conica aluminio con borde

alu conical cake-pan with rim
tourtière conique bordée en aluminium
konische alu-kuchenform mit Rand
tartera conica aluminio con borde

Blue steel round pizzasheet (pack 10 pcs)
Raclette ronde, tôle bleue (conf. 10 pièces)
Rundes pizzablech, Blaublech (pack. 10 St.)
tartera redonda hierro azul para pizzas (Conf. 10 pz.)

toRtieRa RotonDa lega 3003
FoRata

toRtieRa ConiCa in alluMinio Con 
oRlo (H CM 8)

toRtieRa ConiCa in alluMinio Con 
oRlo (H CM 6)

toRtieRa tonDa in laMieRa Blu 
peR piZZe (ConF. 10 pZ.)

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa43/3F26 26 3 12,26 

FaMa43/3F28 28 3 13,76 

FaMa43/3F30 30 3 15,99 

FaMa43/3F32 32 3 17,69 

FaMa43/3F36 36 3 19,27 

FaMa43/3F40 40 3 19,87 

FaMa43/3F50 50 3 30,48 

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa43/816 16 8 7,86 

FaMa43/818 18 8 8,19 

FaMa43/820 20 8 8,31 

FaMa43/822 22 8 8,87 

FaMa43/824 24 8 9,34 

FaMa43/826 26 8 9,90 

FaMa43/828 28 8 10,70 

FaMa43/830 30 8 11,98 

FaMa43/832 32 8 13,56 

FaMa43/834 34 8 14,00 

FaMa43/836 36 8 15,18 

FaMa43/838 38 8 17,35 

FaMa43/840 40 8 18,47 

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa43/616 16 6 6,44 

FaMa43/618 18 6 6,86 

FaMa43/620 20 6 7,19 

FaMa43/622 22 6 7,61 

FaMa43/624 24 6 8,15 

FaMa43/626 26 6 8,72 
FaMa43/628 28 6 9,19 
FaMa43/630 30 6 10,12 

FaMa43/632 32 6 11,87 

FaMa43/634 34 6 13,01 

FaMa43/636 36 6 13,39 

FaMa43/638 38 6 13,73 

FaMa43/640 40 6 14,34 

FaMa43/650 50 6 24,26 

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoFe43B14 14 2,2 3,40 

CoFe43B16 16 2,3 3,66 

CoFe43B18 18 2,5 3,71 

CoFe43B20 20 2,5 3,79 

CoFe43B22 22 2,5 4,17 

CoFe43B24 24 2,5 4,36 

CoFe43B26 26 2,5 4,60 

CoFe43B28 28 2,5 5,14 

CoFe43B30 30 2,5 5,48 

CoFe43B32 32 2,5 6,13 

CoFe43B36 36 2,5 8,50 

CoFe43B40 40 2,5 11,05
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pastry-pizza line / Série pâtisserie-pizza / linie Feinbäcker-pizza / línea Reposteria-pizza

Pasticceria & Pizza

Blue steel round pizzasheet (pack 10 pcs)
tourtière ronde à pizza, toile bleue (conf. 10 pièces) 
Rundes pizzablech, Blaublech (pack. 10 St.)
tartera redonda hierro azul para pizzas (Conf. 10 pz.)

Blue steel cake-pan, non-stick coating
tourtière en tôle bleue anti-adhésive
Blaublech kuchenform mit antihaftbeschichtung
tartera hierro azul con recrubimiento antiadherente

Round cake-pan, alloy 3003, non-stick coating
tourtière ronde anti-adhésive - alliage 3003
Runde kuchenform - legierung 3003, 
antihaftbeschichtung
tartera redonda - aleación 3003 con recrubimiento 
antiadherente

Cake mould “Gugelhopf” without tube
Moule à “gugelhopf “ sans tube
gugelhopfform ohne loch
Molde americano

Cake mould “Gugelhopf” with tube
Moule à “gugelhopf“ avec tube
gugelhopfform mit loch
Molde americano con tubo

Heavy round pizzasheet, with rim
plaque tonde à pizza avec bord
Runde, schweres pizzablech mit Rand
tartera tonda pesada para pizza con borde

Sponge cake mould
Moule à tarte marguerite
Sandkuchenform
Molde margarita

Savarin mould with tube
Savarin avec tube
kranzkuchen mit loch
nolde savarin alto

toRtieRa tonDa alta in laMieRa 
Blu peR piZZe (ConF. 10 pZ.)

toRtieRa in laMieRa Blu Con 
RiVeStiMento antiaDeRente 
(H CM 2,5)

toRtieRa RotonDa lega 3003 Con 
RiVeStiMento antiaDeRente (H 
CM 3)

StaMpo aMeRiCano SenZa tuBo

StaMpo aMeRiCano Con tuBo

teglia tonDa peSante peR piZZa 
al tRanCio Con oRlo (H CM 4,5)

StaMpo MaRgHeRita

CiaMBella Con tuBo

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoFe43BB18 18 4 4,83 

CoFe43BB20 20 4 5,06 

CoFe43BB22 22 4 5,29 

CoFe43BB24 24 4 5,45 

CoFe43BB26 26 4 6,06 

CoFe43BB28 28 4 6,83 

CoFe43BB30 30 4 7,21 

CoFe43BB32 32 4 8,52 

CoFe43BB36 36 4 10,08 

CoFe43BB40 40 4 12,36 

CoFe43BB45 45 3,5 19,24 

CoFe43BB50 50 3,5 20,24 

CoFe43BB60 60 3,5 26,68

Code Ø cm H cm iVA esc.

CoFe43BS20 20 2,5 11,49 

CoFe43BS24 24 2,5 13,03

CoFe43BS26 26 2,5 15,86

CoFe43BS28 28 2,5 18,00

CoFe43BS32 32 2,5 20,77

Code Ø cm H cm iVA esc.

alSa43/3S26 26 3 16,36 

alSa43/3S28 28 3 18,35 

alSa43/3S30 30 3 21,64 

alSa43/3S32 32 3 24,90

Code Ø cm H cm iVA esc.

Coal3018 18 10 7,34 

Code Ø cm H cm iVA esc.

Coal3516 16 9 8,93 

Coal3518 18 10 10,43 

Coal3520 20 11 12,55 

Coal3522 22 11 12,88

Code Ø cm H cm iVA esc.

Coal143p50 50(est.) 4,5 34,14 

Code Ø cm H cm iVA esc.

Coal3320 20 6,5 6,99 

Code Ø cm H cm iVA esc.

Coal3720 20 6 8,81 

Coal3722 22 6,5 9,81 

Coal3724 24 7,5 11,06 

Coal3726 26 8,5 12,09 

Coal3730 30 8,5 17,79 

Code  Ø cm H cm iVA esc.

Coal3118 18 11 8,60 

Coal3120 20 12 10,40 

Coal3122 22 13 13,02 

Coal3124 24 19 14,89 

Conical mould for panettone
Moule conique à paneton
konische panettone-Form
Molde conico

Crème caramel mould, alu, deep
Moule en aluminium à crème caramel fond
Hoher Crème Caramehl, aluminium
Flanero aluminio alto

Crème caramel mould, alu, low
Moule en aluminium à crème caramel bas
niedriger Crème Caramehl, aluminium
Flanero alluminio bajo

Crème caramel mould, alu, non-stick
Moule en aluminium anti-adhésive à crème caramel
Crème Caramehl, aluminium, antihaft
Flanero aluminio antiadherente

StaMpo ConiCo alluMinio
peR panettone

FoRMa alluMinio 
peR CReMe-CaRaMel alto

FoRMa alluMinio 
peR CReMe-CaRaMel BaSSo

FoRMa alluMinio peR CReMe-
CaRaMel Con RiVeStiMento 
antiaDeRente

Code  Ø cm H cm iVA esc.

alMa2195 5 6 3,42 

alMa2196 6 7 3,67 

alMa2196,5 6,5 7 3,83 

alMa2197 7 8 3,96 

alMa2198 8 9 4,06 

Code  Ø cm H cm iVA esc.

alMB2196,5 6,5 4,5 3,42 

alMB2197 7 5 3,83 

alMB2198 8 5,5 3,96 

Code  Ø cm H cm iVA esc.

alMa219t6 6 6 5,08 

alMa219t6,5 6,5 6,5 5,18 

alMa219t7 7 7 5,36 

alMB219t6,5 6,5 5 3,42

plumcake
plum-cake
plumcake
Molde cake

Blue steel bread with lid
Moule pain de mie tole bleu avec couvercle
Brot form blaublech mit deckel
Molde para pan de Molde en hierro azul con tapa

Crème caramel mould 18/10, s/s
Moule en acier inox 18/10 à crème caramel 
Crème Caramehl, edelstahl 18/10
Flanero inox 18/10

FoRMa pluMCake
alluMinio

FORMA PAN CARRÈ CON COPERCHIO 
laMieRa Blu

FoRMa inoX 18/10 
peR CReMe-CaRaMel

Code cm H cm iVA esc.

Coal3818 18x7,7 6 5,74 

Coal3822 22x9 6,5 6,18 

Coal3826 26x9,6 7,5 7,70 

Coal3830 30x10,5 7,5 9,43 

Code cm H cm iVA esc.

CoFe38BC20 20x10 10 25,11 

CoFe38BC30 30x10 10 26,29 

CoFe38BC40 40x10 10 28,12

Code cm H cm iVA esc.

CoiX32196 6 6 4,04 

CoiX32197 7 7 4,50 
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pastry-pizza line / Série pâtisserie-pizza / linie Feinbäcker-pizza / línea Reposteria-pizza

Rectangular pizza peel, very light and flexible, 150 cm. 
handle
pelle à pizza rectangulaire, très légere, flexible Manche 
cm. 150
Schaufel für rechteckige pizza, sehr leichter und biegsamer. 
Stiel 150 cm. 
pala para pizza rectangular, ligerísima y flexible, con 
mango de 150 cm.

Round pizza peel, very light and flexible, 150 cm. handle
pelle à pizza ronde très legère, flexible manche 150 cm
Schaufel für runde pizza, sehr leichter und biegsamer. 
Stiel 150 cm. 
pala para pizza circular ligerísima y flexible, con mango 
de 150 cm.

Rectangular pizza peel, perforated, aluminum alloy
pelle à pizza rectangulaire à douille en tole d’alluminium
Schaufel für rechteckige pizza aus gelochter alu-legierung
pala para pizza rectangular perforada en aleación de 
aluminio

Round pizza peel, perforated, aluminum alloy
pelle à pizza ronde à douillé en tole d’alluminium
Schaufel für runde pizza aus gelochter alu-legierung 
pala para pizza circular perforada en aleación de aluminio

pala peR piZZa RettangolaRe, 
leggeRiSSiMa, FleSSiBile in lega 
D’alluMinio ManiCo CM 150

pala peR piZZa tonDa 
leggeRiSSiMa, FleSSiBile in lega 
D’alluMinio ManiCo CM 150

pala peR piZZa RettangolaRe 
FoRata in lega Di alluMinio
ManiCo CM 150

pala peR piZZa  tonDa FoRata in 
lega Di alluMinio ManiCo CM 150

Code cm H cm kg iVA esc.

Copi209Re32 32x32 182 0,802 115,96 

Copi209Re37 37x37 187 0,920 131,02 

Copi209Re41 41x41 191 1,264 155,16 

Copi209Re45 45x45 195 1,408 170,19 

Copi209Re50 50x50 200 1,658 188,29 

Code Ø cm H cm kg iVA esc.

Copi209R32 32 182 0,768 115,96 

Copi209R37 37 187 0,820 131,02 

Copi209R41 41 191 1,205 155,16 

Copi209R45 45 195 1,325 170,19 

Copi209R50 50 200 1,547 188,29

Code Ø cm H cm kg iVA esc.

Copi209Rea32 32x32 182 0,750 147,59 

Copi209Rea37 37x37 187 0,806 170,19 

Copi209Rea41 41x41 191 1,100 177,76 

Copi209Rea45 45x45 195 1,220 197,34 

Copi209Rea50 50x50 200 1,464 222,94 

Code Ø cm H cm kg iVA esc.

Copi209Ra32 32 182 0,670 147,59 

Copi209Ra37 37 187 0,789 170,19 

Copi209Ra41 41 191 1,027 177,76 

Copi209Ra45 45 195 1,162 197,34 

Copi209Ra50 50 200 1,300 222,94 

Pasticceria & Pizza

Small round pizza peel, stainless steel
pelle à pizza petit modele en acier inox
kleine runde Schaufel aus inox-Stahl
paleta circular de acero inoxidable

plastic holder & slider set
embout de manche et poignée colissante plastique
paar verschiebbare Stielhüllen aus kunststoff
protector de mango + mango deslizante de plástico

Spare brush
Brosse de rechange 
ersatzbürste
Recambio de cepillo

Small round and perforated pizza peel, stainless steel
pelle à pizza petit modele ronde à douille en acier inox
kleine runde Schaufel aus gelochtem inox-Stahl
paleta circular perforada de acero inoxidable

adjustable brush with brass bristles scraper, wood base, 
black annodized handle
Brosse métallique orientable fil laiton talon bois manche 
anodizé noir
Bewegliche bürste  mit Borstenschaber aus Messing, 
schwarz eloxierter Stiel / Cepillo orientable con raspador de 
cerdas de latón, base de madera y mango anodizado negro

Stainless steel brush
Rateau racloir inox
inox-Hake zur Bergung von Festkörpern
Rastrillo de acero inoxidable

peel wall holder, annodized aluminum (for 2 peels)
porte pelle mural alluminium anodizé pour fixation de 
2 pelles
Schaufelaufhängevorrichtung für die Wand aus eloxiertem 
aluminium für 2 Schaufeln
Colgador de palas sobre pared en aluminio anodizado 
(capacidad para 2 palas)

peel wall holder (for 2 peels, 1 small peel and 1 brush)
porte pelles (pelle à pizza/accessoire) ou presentoir 
capacité 2 pelles gM et 1 pelle à pizza pM et 1 brosse de 
rechange
Schaufelaufhängevorrichtung  (kleine Schaufel/geräte) für 
2 Schaufeln, 1 kleine Schaufel und 1 Bürste 
Colgador de palas sobre pared (capacidad para 2 palas, 1 
paleta y 1 cepillo)

palettino tonDo in aCCiaio inoX
Con ManiCo

Coppia FonDoManiCo
e SCoRReVole in plaStiCa

RiCaMBio SpaZZola

palettino tonDo FoRato in 
aCCiaio inoX Con ManiCo

SpaZZola oRientaBile Con 
RaSCHietto Setole ottone, BaSe 
legno, ManiCo anoDiZZato neRo

RaStRello 
inoX ReCupeRo CoRpi SoliDi

appenDi pala a MuRo alluMinio 
anoDiZZato CapienZa 2 pale

appenDi pale (Vuoto) 
peR 2 pale

Code cm iVA esc.

Copi209SpR 20x6,50 35,63 

Code  cm iVA esc.

Copi209RS24 24x10 58,71

Code iVA esc.

Copi209eM 38,31 

Code cm H cm kg iVA esc.

Copi209pa17 17 167 0,732 94,90 

Copi209pa20 20 170 0,803 99,38 

Copi209pa23 23 173 0,877 102,39 

Copi209pa26 26 176 0,981 108,46 

Code Ø cm H cm kg iVA esc.

Copi209paF17 17 167 0,702 112,94 

Copi209paF20 20 170 0,776 115,96 

Copi209paF23 23 173 0,833 120,51 

Copi209paF26 26 176 0,905 124,99 

Code cm H cm iVA esc.

Copi209paR 2,5 25 11,24 Code Ø cm H cm iVA esc.

Copi209Sp20 20x6,50 160 90,34 

Code iVA esc.

Copi209eB 194,32 
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pastry-pizza line / Série pâtisserie-pizza / linie Feinbäcker-pizza / línea Reposteria-pizza

Pasticceria & Pizza

Rectangular pizza peel, 150 cm handle, alu anodized
pelle à pizza rectangulaire en aluminium anodisé avec 
manche 150 cm
Rechteckige pizzaschaufel, alueloxiert, mit Stiel 150 cm.
pala para pizza rectangular aluminio con mango cm 150 
anodizzada

Round pizza peel, s/s, with handle
pelle à pizza ronde en acier inox avec manche
Runde pizzaschaufel, edelstahl, mit Stiel
pala para pizza redonda acero inox con mango

adjustable brass brush for ash, 150 cm handle
Brosse orientable en laiton pour cendres, manche 150 cm
Drehbare Messingbürste für asche mit Stiel 150 cm.  
Cepillo laton movil para ceniza con mango cm. 150

pala peR piZZa RettangolaRe in 
alluMinio anoDiZZata Con ManiCo 
CM 150

pala peR piZZa tonDa in aCCiaio 
inoX Con ManiCo CM 150

SpaZZola ottone giReVole peR 
CeneRe Con ManiCo CM 150

Code  Ø cm H cm iVA esc.

Copi208oX34 32x34 182 69,47

Code  Ø cm H cm iVA esc.

Copi208iX19 19 169 58,27 

Copi208iX25 25 175 63,32 

Copi208iX36 36 186 78,88 

Code  cm iVA esc.

Copi208/ot16 16x5 53,23 

Copi208/ot16SM 16x5 35,85 

Wooden slider for pizza peel handles
Curseur en bois pour manches de pelles à pizza
Holzbote für pizzaschaufelstiel 
Mango corredizo madera para palas pizza

SCoRReVole in legno
peR ManiCi pale piZZa

Code cm iVA esc.

Copi8/SC20 16x5 6,86 

Code  Ø cm iVA esc.

Copi208/BR15 35 40,21

ash remover, 150 cm handle
pelle ramasse-cendres en acier inox, manche 150 cm 
edelstahlschaber für ascheaufnahme mit Stiel 150 cm
Rasqueta inox remuevebrasa con mango cm 150

Handle
Manche
Stiel
Mango

pizza peel rack (empty), painted steel
présentoir pour pelles à pizza (vide) en acier verni
pizzaschaufelhalter (leer), lackierter Stahl
Mostrador para articulos indicados arriba

RaSCHietto inoX RiMuoVi BRaCi 
Con ManiCo CM 150

ManiCo

eSpoSitoRe (Vuoto) peR pale 
piZZa

208BR

208ES

Code cm iVA esc.

Copi208Man 150 16,88 

Code iVA esc.

Copi8/eS20 100,04
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300/LL*100/LS* 250/LR* 200/LM*

Stone line  /  Série pierre / linie Stein  /  línea piedra

Pietra

Square stone plate with stainless steel 18/10 holder and 
wood base
plaque de pierre carrée avec en acier inoxydable 18/10 
support et base en bois
platz Steinplatte mit edelstahl 18/10 Halter und Holzbasis
placa de piedra cuadrada con acero inoxidable 18/10 
soporte y base de madera

Rectangular stone rounded corners plate with stainless 
steel 18/10 holder and wood base
Rectangulaire pierre arrondie plaque coins en acier inoxy-
dable 18/10 support et base en bois
Rechteckige Steinplatte mit abgerundeten ecken edelstahl 
18/10 Halter und Holzbasis 
piedra rectangular placa esquinas redondeadas en acero 
inoxidable 18/10 soporte y base de madera

Rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder
plaque de pierre rectangulaire en acier inoxydable 18/10 
titulaire 
Rechteckige Steinplatte mit edelstahl 18/10 Halter 
placa de piedra rectangular de acero inoxidable 18/10 
titular

Rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder 
and wood base
plaque de pierre rectangulaire en acier inoxydable 18/10 
avec support et base en bois 
Rechteckige Steinplatte mit edelstahl 18/10 Halter und 
Holzbasis 
placa de piedra rectangular de acero inoxidable 18/10 
soporte y base de madera

Rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder 
and wood base
plaque de pierre rectangulaire en acier inoxydable 18/10 
avec support et base en bois
Rechteckige Steinplatte mit edelstahl 18/10 Halter und 
Holzbasis
placa de piedra rectangular de acero inoxidable 18/10 
soporte y base de madera

Square stone plate with stainless steel 18/10 holder
plaque de pierre carrée en acier inoxydable 18/10 titulaire
platz Steinplatte mit edelstahl 18/10 Halter
placa de piedra cuadrada con acero inoxidable 18/10 titular

pietRa QuaDRata Con SuppoRto in 
aCCiaio inoX 18/10 e BaSaMento 
in legno

pietRa RettangolaRe a Spigoli 
aRRotonDati Con SuppoRto in 
aCCiaio inoX 18/10 e BaSaMento 
in legno

pietRa RettangolaRe Con 
SuppoRto in aCCiaio inoX 18/10

pietRa RettangolaRe Con 
SuppoRto in aCCiaio inoX 18/10 
e BaSaMento in legno

pietRa RettangolaRe Con 
SuppoRto in aCCiaio inoX 18/10 e 
BaSaMento in legno

pietRa QuaDRata Con SuppoRto
in aCCiaio inoX 18/10

Code cm iVA esc.

Cola100/lS 25x25 104,78 
Code cm iVA esc.

Cola250/lR 25x35 138,30 

Code cm iVA esc.

Cola200/M 25x30 43,35 

Code cm iVA esc.

Cola200/lM 25x30 122,40 

Code cm iVA esc.

Cola300/ll 29x40 148,35 

Code cm iVA esc.

Cola100/S 25x25 39,54 

Rectangular stone rounded corners plate with stainless 
steel 18/10 holder
Rectangulaire pierre arrondie plaque coins en acier inoxy-
dable 18/10 titulaire
Rechteckige Steinplatte mit abgerundeten ecken edelstahl 
18/10 Halter
piedra rectangular placa esquinas redondeadas en acero 
inoxidable 18/10 titular

pietRa RettangolaRe a Spigoli 
aRRotonDati Con SuppoRto
in aCCiaio inoX 18/10

Code cm iVA esc.

Cola250/R 25x35 54,27 

Square stone plate with stainless steel 18/10 holder and 
fuel can bracket
plaque de pierre carrée avec en acier inoxydable 18/10 
titulaire et de carburant peut encadrer
platz Steinplatte mit edelstahl 18/10 Halter und kraftstof-
fhalterung kann
placa de piedra cuadrada con acero inoxidable 18/10 titular 
y combustible puede poner entre paréntesis

pietRa QuaDRata Con SuppoRto 
in aCCiaio inoX 18/10 e FoRnello 
poRtaCoMBuStiBile

Code cm iVA esc.

Cola100/FS 25x25 98,72 

Rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder 
and fuel can bracket
plaque de pierre rectangulaire avec en acier inoxydable 
18/10 titulaire et de carburant peut encadrer
Rechteckige Steinplatte mit edelstahl 18/10 Halter und 
kraftstoffhalterung kann
placa de piedra rectangular con acero inoxidable 18/10 
titular y combustible puede poner entre paréntesis

pietRa RettangolaRe Con 
SuppoRto in aCCiaio inoX 18/10 
e FoRnello poRtaCoMBuStiBile

Code cm iVA esc.

Cola300/Fl 29x40 114,81

Rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder
plaque de pierre rectangulaire en acier inoxydable 18/10 
titulaire
Rechteckige Steinplatte mit edelstahl 18/10 Halter
placa de piedra rectangular de acero inoxidable 18/10 
titular

pietRa RettangolaRe Con 
SuppoRto in aCCiaio inoX 18/10

Code cm iVA esc.

Cola300/l 29x40 55,85 

Rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder 
and fuel can bracket
plaque de pierre rectangulaire avec en acier inoxydable 
18/10 titulaire et de carburant peut encadrer
Rechteckige Steinplatte mit edelstahl 18/10 Halter und 
kraftstoffhalterung kann
placa de piedra rectangular con acero inoxidable 18/10 
titular y combustible puede poner entre paréntesis

pietRa RettangolaRe Con 
SuppoRto in aCCiaio inoX 18/10 e 
FoRnello poRtaCoMBuStiBile

Code cm iVA esc.

Cola200/FM 25x30 102,95 



56 // Listino prezzi - Price list - Tarif - Preisliste - Lista de precios

Saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
kochtopf 2 griffe
Cacerola alta 2 asas

Saucepan, 1 handle
Casserole haute, 1 manche
Stielkasserolle
Cacerola alta 1 mango

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie alluMinio FuSo

CaSSeRuola alta 
Con un ManiCo alluMinio FuSo

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa412 12 6 1 7,64 

FaMa414 14 7 1,5 9,53 

FaMa416 16 8 1,9 10,92 

FaMa418 18 9 2,5 11,82 

FaMa420 20 10 3,3 13,98 

FaMa422 22 11 4,5 15,03 

FaMa424 24 12 5,5 17,42 

FaMa426 26 13 7 21,06 

FaMa428 28 14 8,5 24,00 

FaMa430 30 15 10 27,93 

FaMa432 32 16 12 31,05 

FaMa434 34 17 15 34,74 

FaMa436 36 18 18 38,28 

FaMa438 38 19 21 41,75 

FaMa440 40 20 25 44,99

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa512 12 6 1 7,12 

FaMa514 14 7 1,5 8,07 

FaMa516 16 8 1,9 9,77 

FaMa518 18 9 2,5 10,48 

FaMa520 20 10 3,3 12,40 

FaMa522 22 11 4,5 14,65 

FaMa524 24 12 5,5 16,87 

FaMa526 26 13 7 18,90

oval lid
Couvercle ovale
ovaler Deckel
tapa oval

CopeRCHio oVale Con pontiCello 
alluMinio

Code Ø cm iVA esc.

FaMa29oV26 26 7,37 

FaMa29oV28 28 7,99 

FaMa29oV30 30 8,83 

FaMa29oV32 32 10,56 

FaMa29oV34 34 12,76 

FaMa29oV36 36 13,87 

aluminum Cooking line - Série Cuisine pour la famille aluminium - linie kochen aluminium für die familie - línea Family Cooking aluminio

Family Cooking Alluminio

pentola CilinDRiCa 
Con Due Maniglie alluMinio FuSo

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie alluMinio FuSo

CaSSeRuola ConiCa Con un 
ManiCo alluMinio FuSo e BeCCo

CaSSeRuola oVale FinituRa 
opaCo Con Due Maniglie in 
alluMinio e CopeRCHio

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa314 14 12 2 10,39 

FaMa316 16 14 2,7 11,96 

FaMa318 18 16 4 14,23 

FaMa320 20 18 5,5 17,97 

FaMa322 22 20 7,5 20,09 

FaMa324 24 22 10 24,62 

FaMa326 26 24 12,5 30,08 

FaMa328 28 26 15 33,92 

FaMa330 30 28 20 37,31 

FaMa332 32 30 24 41,01 

FaMa334 34 32 29 46,16 

FaMa336 36 33 35 53,79 

FaMa338 38 35 40 58,71 

FaMa340 40 37 48 64,37

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa614 14 5 1 7,95 

FaMa616 16 5,5 1,3 9,40 

FaMa618 18 6,5 1,8 10,94 

FaMa620 20 7,5 2,5 12,88 

FaMa622 22 8,5 3,3 13,43 

FaMa624 24 9 4 14,77 

FaMa626 26 9,5 5 20,23 

FaMa628 28 10 6 22,75 

FaMa630 30 11 7,5 27,53 

FaMa632 32 11,5 8,5 30,39 

FaMa634 34 12 10 33,67 

FaMa636 36 13 13 36,07 

FaMa638 38 13,5 15 40,13 

FaMa640 40 14 17 43,89

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa910 10 7 6,04 

FaMa912 12 8 6,44 

FaMa914 14 8,5 7,85 

FaMa916 16 10 9,08 

FaMa918 18 11,5 10,48 

FaMa920 20 12,5 12,84 

FaMa922 22 14 14,54 

FaMa924 24 15,5 16,54 

FaMa926 26 16 18,73

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa2626 26 11 27,81 

FaMa2628 28 13 28,18 

FaMa2630 30 13 30,55 

FaMa2632 32 14 34,61 

FaMa2634 34 14 45,52 

FaMa2636 36 14 55,59

Cylindric stockpot, 2 handles
Marmite cylindrique, 2 anses
Zylindrischer Suppentopf 2 griffe
olla cilindrica 2 asas

Casserole pot, 2 handles
Sautoir, 2 anses
Brattopf 2 griffe
Cacerola baja 2 asas

Conical casserole pan with spout and handle
Casserole conique avec manche et bec 
konische Stielkasserolle mit tülle
Cacerola conica con mango y pico

oval saucepot, opaque finish, 2 alu handles and lid
Casserole ovale, finissage opaque, 2 anses en aluminium 
et couvercle
ovalkasserolle mit Deckel und 2 alugriffen, mattiert
Cacerola oval acabado opaco 2 asas aluminio y tapa

Heavy flat lid with loop handle - pack 10 pcs
Couvercle plat lourd avec poignée - conf. 10 pièces
ebendeckel, schwer mit gegengriff - pack. 10 Stücke
tapa redonda pesada con puente inox - conf 10 piezas

CopeRCHio luCiDo piano tipo 
peSante Con oRlo e pontiCello 
ConF. 10 pZ.

Code Ø cm iVA esc.

FaMa2910 10 3,56 

FaMa2912 12 3,80 

FaMa2914 14 3,98 

FaMa2916 16 4,75 

FaMa2918 18 5,05 

FaMa2920 20 5,79 

FaMa2922 22 6,38 

FaMa2924 24 7,13 

FaMa2926 26 7,52 

FaMa2928 28 8,10 

FaMa2930 30 8,89 

FaMa2932 32 9,77 

FaMa2934 34 11,54 

FaMa2936 36 13,75

Frypan, 1 handle
Poêle à frire, 1 manche
Bratpfanne 1 Stiel
Sartén 1 mango

paDella 
Con un ManiCo alluMinio FuSo

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa1112 12 3 6,55 

FaMa1114 14 3 6,89 

FaMa1116 16 3,5 7,67 

FaMa1118 18 3,5 7,94 

FaMa1120 20 4 9,20 

FaMa1122 22 5 10,39 

FaMa1124 24 5 11,17 

FaMa1126 26 5,5 11,62 

FaMa1128 28 6 12,08 

FaMa1130 30 6 13,51 

FaMa1132 32 6 17,55 

FaMa1134 34 6,5 19,25 

FaMa1136 36 6,5 20,35 

FaMa1138 38 7 23,56 

FaMa1140 40 7 24,56
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aluminum Cooking line - Série Cuisine pour la famille aluminium - linie kochen aluminium für die familie - línea Family Cooking aluminio

Family Cooking Alluminio

tripodal pasta colander, 2 handles 
passoire avec trépied et 2 anses
Dreifußseiher 2 griffe
escurridora 3 pies 2 asas

omelette pan, 2 handles
plat rond, 2 anses
pfanne 2 griffe
paellera 2 asas

ColapaSta 3 pieDi Con Due 
Maniglie alluMinio FuSo

tegaMe Con Due Maniglie 
alluMinio FuSo

Code Ø cm iVA esc.

FaMa1520 20 16,07 

FaMa1522 22 17,19 

FaMa1524 24 19,03 

FaMa1526 26 22,72 

FaMa1528 28 24,43 

FaMa1530 30 25,88 

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa1012 12 3 6,93 

FaMa1014 14 3 7,95 

FaMa1016 16 3,5 8,19 

FaMa1018 18 3,5 8,44 

FaMa1020 20 4 9,40 

FaMa1022 22 5 10,72 

FaMa1024 24 5 11,89 

FaMa1026 26 5,5 12,76 

FaMa1028 28 6 14,27 

FaMa1030 30 6 16,22 

FaMa1032 32 6 17,35 

FaMa1034 34 6,5 19,05 

FaMa1036 36 6,5 20,65 

FaMa1038 38 7 22,45 

FaMa1040 40 7 25,19

pasta colander, 1 handle and hook
passoire avec manche et crochet
Seiher mit Stiel und Haken
Colador con mango y gancho

ColapaSta Con un ManiCo e ganCio 
alluMinio FuSo

Code Ø cm iVA esc.

FaMa4020 20 11,53 

FaMa4022 22 13,38 

FaMa4024 24 15,96

Fish-kettle, opaque finish, economic model, 
with aluminium handle rim, lid and grid
poissonnière finissage opaque, économique, 
bordée, anses en aluminium, avec couvercle et grille
Mattierter Fischkochtopf, Billigtyp mit Rand 
alugriff Deckel und gitter
Hervidor pescado acabado opaco tipo economico 
con borde asas aluminio con tapa y rejilla

peSCieRa FinituRa opaCo 
tipo eConoMiCo Con oRlo, Due 
Maniglie in alluMinio, CopeRCHio 
e gRiglia

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa1835 35 12 36,58 

FaMa1840 40 12 39,32 

FaMa1845 45 12 45,13 

FaMa1850 50 12 52,38

Rice colander, opaque finish, 1 handle and hook, little holes
passoire à riz, finissage opaque avec manche et crochet, 
petits trous
Reisseiher, mattiert mit Stiel, Haken und kleinen löchern
Colador arroz acabado opaco 1 mango y gancho taladros 
pequenos

ColaRiSo FinituRa opaCo Con un 
ManiCo e ganCio alluMinio FuSo

Code Ø cm iVA esc.

FaMa3214 14 7,61 

FaMa3216 16 8,83 

FaMa3218 18 9,45

polenta pot, bowed handle with rim
Chaudron avec manche arquée et bord
polentetopf mit bogenförmigem Stiel
Caldero mango arco con borde

paiolo Con ManiCo aRCo
e oRlo

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa4420 20 12,5 13,28 

FaMa4422 22 15,5 15,05 

FaMa4424 24 17 15,43 

FaMa4426 26 18 19,60 

FaMa4428 28 18 21,61 

FaMa4430 30 21 25,02 

FaMa4432 32 23 31,67 

FaMa4434 34 24 43,26 

FaMa4436 36 25 52,03 

FaMa4438 38 26,5 59,48 

FaMa4440 40 28 62,96 

Heavy polenta pot, bakelite handle, 3 mm thick
Chaudron à polenta lourd, manche en bakélite, épaisseur 3 mm 
polentetopf, schwer, Bakelitesstiel, Dicke 3 mm 
Caldero tipo pesado mango plastico  espesor mm 3

polenta pot, 1 handle and hand grip
Chaudron à polenta, manche et anse
polentetopf, Stiel und griff
Caldero con mango y asa

paiolo tipo peSante Con un 
ManiCo e Maniglia in Bakelite 
SpeSSoRe 3 MM

paiolo Con un ManiCo
e Maniglia inoX

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa6518 18 12 2 9,74 

FaMa6520 20 13 3 11,40 

FaMa6522 22 14 3,5 12,64 

FaMa6524 24 14 4,5 14,17 

FaMa6526 26 17 6 16,82 

FaMa6528 28 17 7 18,08 

FaMa6530 30 18 8 19,46

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMR165B18 18 12 2 16,61 

FaMR165B20 20 13 3 18,52 

FaMR165B22 22 14 3,5 23,17 

FaMR165B24 24 14 4,5 25,17 

FaMR165B26 26 17 6 29,78 

FaMR165B28 28 17 7 33,20 

FaMR165B30 30 18 8 37,68 

Heavy-type polenta pot, bakelite handle,  5 mm thick
Chaudron à polenta très lourd, manche en bakélite, 
épaisseur 5 mm 
polentetopf, überschwer, Bakelitesstiel, Dicke 5 mm
Caldero tipo super pesado manico plastico espesor mm 5

paiolo tipo peSantiSSiMo 
Con un ManiCo e Maniglia in 
Bakelite SpeSSoRe 5 MM

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMR65B18 18 12 2 24,91 

FaMR65B20 20 13 3 29,00 

FaMR65B22 22 14 3,5 35,96 

FaMR65B24 24 14 4,5 39,39 

FaMR65B26 26 17 6 44,62 

FaMR65B28 28 17 7 48,97 

FaMR65B30 30 18 8 56,81

Rectangular roasting plate, opaque finish round angles 
without lid
plat à rôtir rectangulaire, finissage opaque angles ronds 
sans couvercle
Rechteckiger Bratform, mattiert, rundwinkeliger, ohne Deckel
Rustidera rectangular acabado opaco angulos redondeados 
sin tapa

RoStieRa RettangolaRe 
FinituRa opaCo angoli tonDi 
SenZa CopeRCHio

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa5026 26x20 6 10,07 

FaMa5032 32x23 6 11,53 

FaMa5035 35x26 6,5 13,62 

FaMa5040 40x29 7 17,29 

FaMa5045 45x30 75 31,10

Rectangular roasting plate, opaque finish, round angles with lid
plat à rôtir rectangulaire, finissage opaque angles ronds avec 
couvercle
Rechteckiger Bratform, mattiert, rundwinkeliger, mit Deckel
Rustidera rectangular acabado opaco angulos redondeados 
con tapa

RoStieRa RettangolaRe 
FinituRa opaCo angoli tonDi 
Con CopeRCHio

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa50BiS26 26x20 6 17,43 

FaMa50BiS32 32x23 6 20,01 

FaMa50BiS35 35x26 6,5 22,46 

FaMa50BiS40 40x29 7 26,39 

FaMa50BiS45 45x30 7,5 54,03
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lid for rectangular roasting plate art. 50
Couvercle pour plat à rôtir art. 50
Deckel für Bratform art. 50
tapa para rustidera rectangular - art. 50

CopeRCHio peR RoStieRa
RettangolaRe - aRt. 50

Code Ø cm iVA esc.

FaMa83B26 26x20 7,61 

FaMa83B32 32x23 8,83 

FaMa83B35 35x26 9,21 

FaMa83B40 40x29 9,55 

FaMa83B45 45x30 23,57 

Conical cake-pan with ring
tourtière conique avec anneau
konische kuchenform mit Ring
tartera conica con asa movil

toRtieRa ConiCa Con anello

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa4316 16 4,5 6,15 

FaMa4318 18 4,5 6,54 

FaMa4320 20 4,5 8,23 

FaMa4322 22 4,5 8,51 

FaMa4324 24 5,5 9,81 

FaMa4326 26 5,5 10,31 

FaMa4328 28 6,5 11,67 

FaMa4330 30 7 13,25 

FaMa4332 32 7 14,52 

FaMa4334 34 7,5 16,01 

FaMa4336 36 7,5 17,27 

FaMa4338 38 8 20,90 

FaMa4340 40 8 23,52

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa6616 16 3 6,80 

FaMa6618 18 3,5 8,23 

FaMa6620 20 4 8,88 

FaMa6622 22 5 10,20 

FaMa6624 24 6 10,33 

FaMa6626 26 6,5 12,28 

FaMa6628 28 6,5 13,03 

FaMa6630 30 7 14,52 

FaMa6632 32 7 15,29 

FaMa6634 34 7 19,53 

FaMa6636 36 7,5 21,99 

FaMa6638 38 7,5 22,49 

FaMa6640 40 8 27,19

Cylindric cake mould with ring  
tourtière cylindrique avec anneau
Zylindrische kuchenform mit Ring
tartera cilindrica con asa

toRtieRa CilinDRiCa Con anello Bollilatte
Milk kettle
Bouilloire à lait
Milchtopf
Hervidor leche

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa5310 10 5 0,6 9,14 

FaMa5312 12 6 1 9,81 

FaMa5314 14 7 1,7 13,07 

FaMa5316 16 7 2,5 15,04 

90

211

80

89

asparagus or zampone pot with basket and lid
Marmite à asperges ou zampone avec panier et couvercle
Spargel-oder Zamponetopf mit korb und Deckel
Hervido cilindrico para esparragos con cestillo y tapa

aSpaRageRa o ZaMponieRa 
Con CeStello e CopeRCHio

Code lt H cm iVA esc.

FaMa8916 16 24 55,07 

Spaghetti saucepot with colander and lid
Marmite à spaghetti avec passoire et couvercle
Spaghettitopf mit innenseiher und Deckel
Conjunto cuecepastas, escurridera y tapa

SpagHettieRa Con ColapaSta 
inteRnato e CopeRCHio

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMR9022 22 23 40,93 

Milk pot, opaque finish with lid
pot au lait, finissage opaque avec couvercle
Milchtöpfchen, mattiert, mit Deckel
pote leche acabado opaco con tapa

pentolino latte FinituRa opaCo 
Con CopeRCHio

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa21110 10 10 0,6 10,44 

FaMa21112 12 12 1,3 11,01 

FaMa21114 14 14 1,7 14,20 

FaMa21116 16 16 2,5 16,29 

FaMa21118 18 18 4,5 18,26

Milk bucket, opaque finish
Seau à lait, finissage opaque
Milcheimer, mattiert
Cubo leche acabado opaco

SeCCHio latte 
FinituRa opaCo

Code lt H cm iVA esc.

FaMa8008 8 22 32,15 

FaMa8010 10 24 34,36 

FaMa8012 12 28 38,79 

FaMa8015 15 30 46,02 

FaMa8020 20 33 66,63 

FoRnetto Con oCCHio Con 
SpaRgiFiaMMa alluMinio FuSo
e toRtieRe 10/10

Bake-stove with lid and iron grid
Four à gâteaux, avec couvercle et plaque en fer
Brennofen für kuchen mit Deckel und eisenplatte
Hornillo para postres con tapa y plancha hierro

FoRnetto peR DolCi CoMpleto Di 
CopeRCHio e piaStRa in FeRRo

Code Ø cm iVA esc.

FaMR8626 26  26,42 

FaMR8628 28  28,76 

CoFe86 fondello singolo 1,91

Code Ø cm iVA esc.

CoalFoRnooCCHio30 30 62,51 

CoalFoRnooCCHio35 35 78,27 

Bake-stove with eye
Brennofen für kuchen mit auge
Four à gâteaux, avec oeil 
Hornillo para postres con ojo
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omelette pan, 2 s/s handles
plat rond, 2 anses en acier inox
pfanne 2 edelstahlgriffe
paellera 2 asas inox

Sauté pan, 1 s/s handle
Sauteuse, 1 manche en acier inox
ausgestellte hohe Sauteuse 1 edelstahlstiel
Sartén ensanchada mango inox

PADELLA  SVASATA ALTA “SALTARE” 
Con un ManiCo inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa11BSel20 20 5,5 24,04 

FaMa11BSel24 24 6,5 27,41 

FaMa11BSel28 28 7 33,85 

FaMa11BSel32 32 7,5 41,70 

FaMa11BSel36 36 8 48,28 

FaMa11BSel40 40 8,5 55,49 

low sauté pan, 1 s/s handle
Sauteuse, 1 manche en acier inox
ausgestellte Sauteuse 1 edelstahlstie
Sartén ensanchada baja mango inox

paDella SVaSata BaSSa 
Con un ManiCo inoX

Confezione da 6 pezzi
packaging 6 pieces

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa10Sel20 20 5,5 24,04 

FaMa10Sel24 24 6,5 27,41 

FaMa10Sel28 28 7 33,85 

FaMa10Sel32 32 7,5 41,70 

FaMa10Sel36 36 8 48,28 

FaMa10Sel40 40 8,5 55,49 

Confezione da 6 pezzi
packaging 6 pieces

Confezione da 6 pezzi
packaging 6 pieces

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa11BBSel20 20 4,5 23,06 

FaMa11BBSel24 24 5 26,04 

FaMa11BBSel28 28 5 31,79 

FaMa11BBSel32 32 5 39,43 

FaMa11BBSel36 36 5,5 46,39 

FaMa11BBSel40 40 6 53,59 

Non-stick aluminum with coating  / Aluminium anti-adhésif avec revêtement
Aluminium Antihaftbeschichtung mit Überzug / Aluminio antiadherente 3 mm con recubrimiento

Family Cooking Alluminio antiaderente

tegaMe 
Con Due Maniglie inoX

line Basic aluminum 2 mm  /  Série aluminium Basic 2 mm / linie aluminium Basic 2 mm /  línea aluminio Basic 2 mm

Alluminio Basic 2 mm

Saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
kochtopf 2 griffe
Cacerola alta 2 asas inox

CaSSeRuola alta 
Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

pCMX0416 16 9 1,9 14,20 

pCMX0418 18 10 2,6 15,35 

pCMX0420 20 10,5 3,3 18,04 

pCMX0422 22 12 4,5 20,27 

pCMX0424 24 13 5,5 21,18 

pCMX0426 26 13,5 7 23,12 

pCMX0428 28 14 8,5 25,91 

pCMX0430 30 15 10 33,87 

pCMX0432 32 16 12 36,62 

pCMX0434 34 17 15 38,39 

pCMX0436 36 18 18 42,95 

pCMX0438 38 18 21 45,15 

pCMX0440 40 20 25 47,67

Saucepan, 1 handle
Casserole haute, 1 manche
Stielkasserolle
Cacerola alta 1 mango inox

CaSSeRuola alta 
Con un ManiCo inoX

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

pCMX0514 14 8 1,2 12,93 

pCMX0516 16 9 1,9 13,48 

pCMX0518 18 10 2,6 14,64 

pCMX0520 20 11 3,3 16,50 

pCMX0522 22 12 4,5 18,89 

pCMX0524 24 13 5,5 20,80

Stockpot, 2 handles
Marmite traiteur, 2 anses
Suppentopf 2 griffe
olla 2 asas inox

Casserole pot, 2 handles
Sautoir, 2 anses
Brattopf 2 griffe
Cacerola baja 2 asas inox

pentola 
Con Due Maniglie inoX

CaSSeRuola BaSSa 
Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

pCMX0316 16 14 2,7 18,02 

pCMX0318 18 16 4 19,71 

pCMX0320 20 18 5,5 21,52 

pCMX0322 22 20 7,5 25,64 

pCMX0324 24 22 10 28,41 

pCMX0326 26 24 12,5 34,57 

pCMX0328 28 26 16 38,16 

pCMX0330 30 28 20 40,78 

pCMX0332 32 30 24 44,72 

pCMX0334 34 32 29 50,88 

pCMX0336 36 34 35 59,06 

pCMX0338 38 36 40 62,57 

pCMX0340 40 38 48 68,68 

pCMX0346 46 44 73 101,66 

pCMX0350 50 48 94 108,14

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

pCMX0620 20 7,5 2,5 15,68 

pCMX0622 22 8,5 3,3 17,42 

pCMX0624 24 9 4 20,31 

pCMX0626 26 9,5 5 24,18 

pCMX0628 28 10 6 28,06 

pCMX0630 30 11 7,5 30,59 

pCMX0632 32 11,5 8,5 34,86 

pCMX0634 34 12 10 37,12 

pCMX0636 36 13 13 39,72 

pCMX0638 38 13,5 15 44,16 

pCMX0640 40 14 17 46,98
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line Basic aluminum 2 mm  /  Série aluminium Basic 2 mm / linie aluminium Basic 2 mm /  línea aluminio Basic 2 mm

Alluminio Basic 2 mm

Conical casserole pan, 1 handle
Casserole conique, 1 manche
konische Stielkasserolle
Cacerola conica con mango y pico

CaSSeRuola ConiCa 
Con un ManiCo inoX e BeCCo

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

pCMX0914 14 8,5 1,2 11,88 

pCMX0916 16 10 1,3 12,71 

pCMX0918 18 11,5 1,9 13,94 

pCMX0920 20 12,5 2,4 15,89

Frypan, 1 handle
Poêle à frire, 1 manche
Bratpfanne 1 Stiel
Sartén mango inox

paDella 
Con un ManiCo inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

pCMX01116 16 4 9,86 

pCMX01118 18 5 10,61 

pCMX01120 20 6 12,26 

pCMX01122 22 6 12,95 

pCMX01124 24 6 13,66 

pCMX01126 26 6 14,59 

pCMX01128 28 6,5 15,45 

pCMX01130 30 6,5 16,57 

pCMX01132 32 6,5 17,78 

pCMX01134 34 6,5 19,41 

pCMX01136 36 7,5 20,94 

pCMX01138 38 8 24,52 

pCMX01140 40 8 25,46

Round lid, loop handle, no rim - pack 10 pcs
Couvercle rond avec poignée non bordée - conf. 10 pièces 
Runddeckel mit gegengriff ohne Rand - pack. 10 St. 
tapa redonda con puente sin borde - conf. 10 pz.

CopeRCHio tonDo Con pontiCello
in aCCiaio senza orlo - conf. 10 pz.

Code Ø cm iVA esc.

pCMX02916 16 4,60 

pCMX02918 18 4,88 

pCMX02920 20 5,66 

pCMX02922 22 6,39 

pCMX02924 24 7,14 

pCMX02926 26 7,53 

pCMX02928 28 8,03 

pCMX02930 30 8,90 

pCMX02932 32 9,79 

pCMX02934 34 11,55 

pCMX02936 36 13,77 

pCMX02938 38 14,87 

pCMX02940 40 16,10 

pCMX02946* 46 21,14 

pCMX02950* 50 22,44 

pCMX02955* 55 24,09 

pCMX02960* 60 26,84

omelette pan, 2 handles
plat rond, 2 anses
pfanne 2 griffe
paellera 2 asas inox

tegaMe 
Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm H cm iVA esc.

pCMX01016 16 4 10,47 

pCMX01018 18 5 11,20 

pCMX01020 20 6 11,92 

pCMX01022 22 6 12,61 

pCMX01024 24 6 13,18 

pCMX01026 26 6 14,86 

pCMX01028 28 6,5 15,72 

pCMX01030 30 6,5 16,81 

pCMX01032 32 6,5 18,40 

pCMX01034 34 6,5 20,04 

pCMX01036 36 7,5 21,36 

pCMX01038 38 8 25,36 

pCMX01040 40 8 26,31

tripodal colander - hemispheric
passoire avec trépied - hémisphérique
Dreifußseiher - halbkugelig
escurridora 3 pies semi-esferico

ColapaSta 3 pieDi SeMiSFeRiCo
Con Due Maniglie inoX

Code Ø cm iVA esc.

pCMX01520 20 21,03 

pCMX01522 22 22,13 

pCMX01524 24 24,91 

pCMX01526 26 26,35 

pCMX01528 28 31,19 

pCMX01530 30 33,61 
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line for tomato / Série pour sauce-tomates / linie für tomatensoßetöpfe / línea para salsa de tomate

salsa pomodoro in Alluminio

South type (cauldron) with heavy lid, alu handles and 
loop handle
type sud (cuve) avec couvercle lourd, anses et poignée 
en aluminium 
Südkessel mit Schwerdeckel, alugriffen und alugegengriff
tipo sur caldero con tapa pesada, asas aluminio y puente 
aluminio

north type (stockpot), alu handles, no heavy lid
type nord (marmite) sans couvercle lourd, anses en 
aluminium 
nordtopf ohne Schwerdeckel, alugriffen 
tipo nord olla sin tapa, con asas aluminio

tipo SuD (CalDaia) Con Due 
Maniglie in alluMinio
e pontiCello alluMinio
Compreso coperchio pesante

tipo noRD (pentola) Con Due 
Maniglie in alluMinio
Senza coperchio pesante

tomato colander (for tomato stockpots art. 85 bis and 
art. 03)
passoire à tomate (pour marmites à tomates art. 85 bis 
et art. 03)
tomatenseiher (für tomatentöpfe art. 85 bis und 03)
escurretomate (para uso con ollas tomate art. 85 Bis e 
art. 03)

SColapoMoDoRo
(da inserire nelle pentole pomodoro art. 85 
bis e art. 03)

Code Ø cm H cm iVA esc.

FaMa85SC32 32 30 44,05 

FaMa85SC36 36 34 54,10 

FaMa85SC40 40 38 69,93 

FaMa85SC46 46 44 91,17 

FaMa85SC50 50 49 109,70 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa85BS32 32 32 25 35,46 

FaMa85BS34 34 34 31 38,16 

FaMa85BS36 36 36 36,5 42,55 

FaMa85BS38 38 38 43 50,19 

FaMa85BS40 40 40 50,2 56,44 

FaMa85BS46 46 46 76,5 71,08 

FaMa85BS50 50 50 98 88,24

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa85C36 36 23 23 45,66 

FaMa85C40 40 23 29 52,16 

FaMa85C46 46 34 56 67,99 

FaMa85C50 50 34 66,7 76,58 

FaMa85C60 60 34 96 93,99

Stockpot for small communities, heavy lid, alu handles 
and loop handle (thickness from 20/10 to 26/10)
Marmite petite communauté, couvercle lourd, anses et 
poignée en aluminium (épaisseur de 20/10 à 26/10)
Suppentopf für kleine gemeinschaft, mit Schwerdeckel, 
griffen und alugegengriff (Dicke von 20/10 bis 26/10)
olla pequena comunidad cono tapa pesada asase 
y puente aluminio (espesor de 20/10 hasta 26/10)

pentola piCCola CoMunitÀ  
Con Due Maniglie e pontiCello 
in alluMinio
Compreso coperchio pesante
(Spess. Da 20/10 a 26/10)

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa03C32 32 30 24 78,64 

FaMa03C34 34 32 29 87,73 

FaMa03C36 36 34 35 93,49 

FaMa03C38 38 36 40 97,19 

FaMa03C40 40 38 48 101,47 

FaMa03C46 46 44 73 127,85 

FaMa03C50 50 49 94 133,75 

FaMa03C55 55 53 126 237,29 

FaMa03C60 60 58 164 298,64

South type (cauldron) alu handles, no heavy lid
type sud (cuve) sans couvercle lourd, anses en aluminium
Südkessel ohne Schwerdeckel, alugriffen
tipo sud caldero sin tapa con asas aluminio

Deep rim saucepan with lid
Casserole à étage avec couvercle
abgestufter topf mit Deckel
olla en escalón con tapa

tipo SuD (CalDaia)  
Con Due Maniglie in alluMinio
Senza coperchio pesante

pentola a gRaDino 
Con CopeRCHio

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa85S36 36 23 23 33,62 

FaMa85S40 40 23 29 37,78 

FaMa85S46 46 34 56 47,59 

FaMa85S50 50 34 66,7 54,16 

FaMa85S60 60 34 96 67,96

Code Ø cm H cm iVA esc.

alMa14228 28 29 41,53 

alMa14230 30 30 46,90 

alMa14232 32 32 52,91 

alMa14236 36 34 73,42 

alMa14240 40 37 79,76

north type (stockpot) with heavy lid, alu handles and 
loop handle
type nord (marmite) avec couvercle lourd, anses et 
poignée en aluminium
nordtopf mit Schwerdeckel, alugriffen und alugegengriff
tipo nord olla con tapa pesada, asas aluminio y puente 
aluminio

tipo noRD (pentola) Con Due 
Maniglie e pontiCello in 
alluMinio
Compreso coperchio pesante

gnocchi strainer
petite passoire à gnocchi
Schöpflöffel für klöße
Espumadera para “gnocchi”

CaVagnoCCHi

Code H cm iVA esc.

Coal207Ca50 50 13,44 

Code Ø cm H cm lt iVA esc.

FaMa85BC32 32 32 25 44,49 

FaMa85BC34 34 34 31 48,59 

FaMa85BC36 36 36 36,5 55,19 

FaMa85BC38 38 38 43 64,09 

FaMa85BC40 40 40 50,2 71,33 

FaMa85BC46 46 46 76,5 95,98 

FaMa85BC50 50 50 98 111,89

professional steel strainer with 3 filter
Crépine acier professionnel avec 3 filtre
Schmutzfänger professional stahl mit 3 filter
Filtro de acero profesional con 3 filtros

paSSatutto pRoFeSSionale inoX 
Con 3 FiltRi - 33 CM SCatolato

Code iVA esc.

CoiX318533 109,77 
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pastry - pâtisserie - gebäck - Reposteria

* n. 6

** n. 12

*** n. 24

Family Cooking pasticceria

Savarin mould with tube
Savarin avec tube
kranzkuchen mit loch
Molde savarin bajo

pudding mould without tube
Dariole sans tube
puddingform ohne loch
Molde savarin sin tubo

Big savarin mould with tube
gros savarin avec tube
grosskranzkuchen mit loch
Molde savarin

pudding mould with tube
Dariole avec tube
puddingform mit loch
Molde savarin

CiaMBella Con tuBo

StaMpo BuDino SenZa tuBo

CiaMBellone Con tuBo StaMpo BuDino Con tuBo
Cake mould
tourtière
kuchenform
tartera

toRtieRa

Double frypan, 2 handles
Poêle doubles, 2 manches
Doppelpfanne, 2 Stiele
Hornillo doble con 2 mangos

FoRnetto Doppio Con Due ManiCi 
plaStiCi

Code Ø cm pz iVA esc.

Coal43le16 16 (**) 4,54 

Coal43le18 18 (**) 4,71 

Coal43le20 20 (**) 5,35 

Coal43le22 22 (**) 5,73 

Coal43le24 24 (**) 6,24 

Coal43le26 26 (**) 6,58 

Coal43le28 28 (**) 7,55 

Coal43le30 30 (**) 8,15

Code Ø cm pz iVA esc.

Coal43tu16 16 (**) 6,03 

Coal43tu18 18 (**) 6,24 

Coal43tu20 20 (**) 7,00 

Coal43tu22 22 (**) 7,26 

Coal43tu24 24 (**) 8,11 

Coal43tu26 26 (**) 8,49 

Coal43tu28 28 (**) 9,97 

Coal43tu30 30 (**) 10,19

Code Ø cm pz iVA esc.

Coal37le22 22 (**) 10,15 

Coal37le24 24 (**) 11,33 

Coal37le26 26 (**) 12,65 

Coal37le28 28 (**) 15,87

Code Ø cm pz iVA esc.

Coal35le07 7 (***) 4,20 

Coal35le10 10 (***) 4,71 

Coal35le12 12 (*) 5,64 

Coal35le14 14 (**) 6,07 

Coal35le16 16 (**) 8,32 

Coal35le18 18 (*) 8,70 

Coal35le20 20 (*) 10,44 

Coal35le22 22 (*) 10,87

Code Ø cm pz iVA esc.

Coal30le07 7 (***) 2,72 

Coal30le10 10 (***) 3,14 

Coal30le12 12 (*) 3,94 

Coal30le14 14 (**) 4,24 

Coal30le16 16 (**) 5,94 

Coal30le18 18 (*) 6,28 

Coal30le20 20 (*) 7,26 

Coal30le22 22 (*) 7,81

Code Ø cm H cm pz iVA esc.

CoFa43224 24 9,8 (*) 21,26 

CoFa43226 26 10,5 (*) 23,11 

CoFa43228 28 11 (*) 25,67

Savarin mould
Savarin
kranzkuchen
Molde savarin

CiaMBella

non stick serving pan, 1 bakelite handle
Poêle à servir anti-adhésive, 1 manche en bakélite
antihafte Servierpfanne 1 Bakelitesstiel
Sartén salon antiadherente mango plastico

paDella Da Sala antiaDeRente 
Con un ManiCo plaStiCo

plumcake mould
Moule à plum-cake
plumcakeform
Molde cake

FoRMa peR pluMCake

lasagne roasting pan, 2 folding handles
Bac à lasagne, 2 anses tombantes
lasagnepfanne, 2 Fallgriffe
Rustidera 2 asas moviles

laSagneRa Con Maniglie SnoDate

Code Ø cm H cm pz iVA esc.

CoFa111Bp20 20 4,7 (*) 11,91 

CoFa111Bp22 22 4,7 (*) 13,64 

CoFa111Bp24 24 5 (*) 16,97 

CoFa111Bp26 26 5,1 (*) 18,54 

CoFa111Bp28 28 5,2 (*) 20,15 

CoFa111Bp30 30 5,3 (*) 22,66 

CoFa111Bp32 32 5,6 (*) 25,71

Code Ø cm H cm pz iVA esc.

CoFa43826 26x10 10 (**) 7,50

Code Ø cm H cm pz iVA esc.

CoFa45040 40x28 6,2 (*) 22,41

Code Ø cm H cm pz iVA esc.

CoFa43722 22 6 (**) 8,03 

CoFa43724 24 6,5 (**) 9,02 

CoFa43726 26 7 (**) 13,16 

CoFa43728 28 7 (**) 14,99
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Code iVA esc.

MMV0036DF 1.962,50

Code iVA esc.

MMV2432DV 1.425,00

Code iVA esc.

MM02940CC 16.250,00

Code iVA esc.

MMV0040p 15.600,00

Code iVA esc.

MSV001H2 1.125,00

kitchen equipment  /  Équipement pour la cuisine  /  küchengeräte  /  equipamiento de cocina

Macchine da cucina

MeSColatoRe piCColo

Small mixer • Mélangeur petit
Kleines Rührgerät • Mezclador pequeño

MeSColatoRe gRanDe

big mixer • Mélangeur grand
Großes Rührgerät • Mezclador grande 

Code MMV0036DF

Bar Code 8007441697952

altezza / Height 360 mm

Ø pentola / Stockpot 360 mm

Capacità / Capacity 36 lt

tensione di alimentazione / Voltage supply 230V 50 Hz Monofase

Code MMV2432DV

Bar Code 8007441697969

altezza / Height 280 mm

Ø pentola / Stockpot 280 mm

Capacità / Capacity 17 lt

tensione di alimentazione / Voltage supply 230V 50 Hz Monofase

Vertical mixer for polenta including copper cauldron for 
induction Ø 40 cm
Mélangeur vertical pour polenta y compris chaudière en cuivre 
pour induction Ø 40 cm
Vertikal-Rührgerät für polenta inkl. kupferkessel für induktion 
Ø 40 cm
Mezclador vertical para polenta incluyendo caldera de cobre 
para inducción Ø 40 cm

MeSColatoRe VeRtiCale peR polenta compreso di 
paiolo in rame ad induzione Ø 40 cm

Code MMV0040p

Bar Code 8007441698027

altezza / Height
min 1387 mm
max 1687 mm

Ø pentola / Stockpot 400 mm

Capacità / Capacity 20 lt

tensione di alimentazione / Voltage supply 230V 50 Hz Monofase

SCalDa ViVanDe

Plate warmer • Chauffe-plats • Tellerwärmer • Calientaplatos

MeSColatoRe Da BanCo peR polenta

Table mixer for polenta • Mélangeur de table pour polenta
Auftisch-Rührgerät für Polenta • Mezclador de mesa para polenta

Code MM02940CC

Bar Code 8007441697976

altezza / Height 690 mm

Capacità / Capacity 22 lt

tensione di alimentazione / Voltage supply 230V 50 Hz Monofase

Code MSV001H2

Bar Code 8007441697983

altezza / Height 82 mm

larghezza / width 330 mm

lunghezza / length 535 mm

altezza / Height gastronorm 20 mm

tensione di alimentazione / Voltage supply 230V 50 Hz Monofase
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general terms and conditions

Delivery terms/international transport - Conditions de livraison/transports internationals - lieferbrdingungen/auslandstransporte

Condizioni generali di vendita italia

Condizioni di consegna e trasporto all’estero

inFo: 

• I nostri Agenti ed i nostri addetti 
commerciali sono a Vs. completa 
disposizione per qualsiasi informazione vi 
possa servire - Riferimenti e numeri sono 
riportati di seguito. 

oRDini: 

• Richieste e ordini possono essere inviati o 
trasmessi ai seguenti indirizzi: 

• Contattando i nostri agenti di vendita al 
telefono, tramite fax o tramite mail.  

• ufficio Commerciale Centralino
 tel. +39.035.204711
 Fax +39.035.693668 
 reception@agnelli.net - info@agnelli.net 

• bestetti Massimiliano
 tel. +39.035.204733
 uff.vendite@agnelli.net

• Vitali Francesca Tel. +39.035.204729
 uff.vendite1@agnelli.net

• Customer service Tel. +39.035.204725
 customerservice@agnelli.net 

• Amministrazione Tel. +39.035.204732 - 
Fax +39.035.204740

 contabilita@agnelli.net 

• uff. Comm. Export Tel. +39.035.204752 - 
uff.vendite3@agnelli.net 

• Tutti gli ordini sono soggetti ad 
approvazione della Baldassare agnelli Spa 

• Ordine fatturabile, importo minimo di Euro 
250,00 netto merce.

• Tempi di consegna, entro 10 gg lavorativi 
dalla data di conferma d’ordine. - 

• Addebito in fattura di Euro 2,50 per ogni 
ricevuta bancaria emessa.

ConDiZioni Di ConSegna / tRaSpoRti
in italia

• Gli ordini saranno consegnati in “PORTO 
FRanCo” al domicilio del Cliente a mezzo 
corriere convenzionato con la Baldassare 
agnelli Spa con le seguenti modalità: 

a) per Regioni del *nord italia, poRto FRanCo 
per ordini superiori ad euro 500,00 netto 
merce - per ordini di importo inferiore, da 
euro 250,00 a euro 500,00 addebito fisso 
di euro 19,00 netto in fattura. 

b) per Regioni del **centro italia, poRto 
FRanCo per ordini superiori ad euro 
800,00 netto merce - per ordini di importo 
inferiore, da euro 250,00 a euro 800,00 
addebito del 4% con un minimo fisso di 
euro 25,00 netto in fattura. 

c) per Regioni del ***sud italia e isole, 
poRto FRanCo per ordini superiori ad 
euro 1.200,00 netto merce - per ordini di 
importo inferiore, da euro 250,00 a euro 
1.200,00 addebito del 6% con un minimo 
fisso di euro 35,00 netto in fattura.  

d) gli ordini ritirati da corrieri convenzionati 
con il Cliente, saranno resi disponibili nei 
tempi sopra descritti, in “franco fabbrica” 
presso il nostro stabilimento di lallio (Bg)

* nord italia: Valle D’aosta, piemonte, liguria, 
lombardia, Veneto, trentino alto adige, 
Friuli Venezia giulia ed emilia Romagna.

** Centro italia: toscana, umbria, Marche, 
abruzzo, Molise e lazio.

*** Sud italia e isole: Campania, Basilicata, 
puglia, Calabria, Sicilia e Sardegna.

• Addebito aggiuntivo per consegne 
con “sponda idraulica” - Euro 25,00 a 
consegna. 

• Addebito aggiuntivo per “consegna 
urgente / tassativa” - euro 30,00 a 
consegna. 

• Addebito aggiuntivo per ritiro 
“contrassegno” - 2% dell’importo 
imponibile della fattura. 

• Addebito aggiuntivo per ordini inferiori ad 
euro 250,00 netto merce - euro 10,00 per 
ogni ordine per spese di gestione più euro 
19,00 netto merce per spese di trasporto 
a consegna.

• Nel caso la spedizione subisse una 
“giacenza” presso i magazzini del corriere 
per cause a noi non imputabili, saranno 
addebitati al Cliente i relativi costi 
sostenuti dalla Baldassare agnelli.  

 ReSi / ReClaMi

• Eventuali contestazioni per colli o bancali 
ricevuti danneggiati esternamente, 
dovranno essere segnalate direttamente 
sul documento consegnato dal corriere 
convenzionato con la Baldassare agnelli 
Spa ed inviate in copia ai nostri uffici 
commerciali. tali contestazioni dovranno 
essere abbinate a documentazione 
fotografica che attesti il danno subito.  

• La merce ricevuta, dovrà essere 
controllata allo scarico o entro pochi 
giorni dalla consegna, non si accettano 
segnalazioni successive ai sette giorni 
lavorativi dalla data di ricezione della 
merce. 

• Qualsiasi richiesta di resa delle merci 
dovrà pervenire tramite i nostri agenti o 
direttamente al nostro ufficio commerciale 
con il relativo modulo di “richiesta di 
autorizzazione al reso” disponibile presso 
i nostri uffici commerciali o tramite 
gli agenti, tale richiesta di reso verrà 
autorizzata o negata dall’ufficio controllo 
qualità e dall’ufficio commerciale.  

• In caso di responsabilità da parte di 
Baldassare agnelli Spa, provvederemo a 
ritirare a nostre spese e a sostituire le 
merci danneggiate riconsegnandole in 
porto franco al domicilio del Cliente. 

• In caso di responsabilità o di errore del 
Cliente, la merce dovrà essere resa “franco 
fabbrica” e la Baldassare agnelli Spa 
addebiterà una percentuale del 15% del 
netto merce con un minimo di euro 20,00 
per spese di gestione, per accreditare gli 
articoli resi, sempre che siano integri e 
confezionati in imballi originali. nel caso 
la merce resa sia rovinata, la stessa sarà 
accreditata a valore di “rottame a peso” 
comunicando l’importo al momento 
dell’accredito.   

• Non sarà possibile rendere eventuali 
articoli ordinati “su richiesta” o 
“personalizzati” o “fuori produzione” non 
è inoltre prevista e autorizzata nessuna 
forma di “reso dell’invenduto” 

• Tutte le consegne per Stati Esteri sono 
effettuate a condizione: ex Works - Franco 
Fabbrica.

• Condizioni diverse dovranno essere 
accordate con il nostro ufficio 
commerciale.

• uff. Comm. Export
 tel. +39.035.204752
 Fax +39.035.693668
 uff.vendite3@agnelli.net

• All deliveries to foreign Countries follow an 
ex-Works condition - free our factory.

• Different conditions should be agreed with 
our Sales office.

• uff. Comm. Export
 tel. +39.035.204752
 Fax +39.035.693668
 uff.vendite3@agnelli.net

• Toutes les livraisons pour les États 
étrangers sont effectués sous conditions 
ex-Works - franco notre usine.

• Conditions différents doivent être 
concordés avec notre Bureau 
Commerciale

• uff. Comm. Export
 tel. +39.035.204752
 Fax +39.035.693668
 uff.vendite3@agnelli.net

•  Alle Auslandslieferungen werden unter 
den Bedingungen ab Werk - Frei Werk 
ausgeführt.     

• Andere bedingungen können mit unserer 
Handelsabteilung vereinbart werden.

• uff. Comm. Export
 tel. +39.035.204752
 Fax +39.035.693668
 uff.vendite3@agnelli.net

peRSonaliZZaZioni

• Esiste la possibilità di personalizzare i 
prodotti a condizioni da definire con il 
nostro ufficio commerciale, di seguito 
alcune indicazioni: 

• Le personalizzazioni possono essere 
praticate tramite “incisione laser” o 
tramite “punzone” in funzione delle 
quantità dell’ordine e della tipologia di 
richiesta.

• Il nostro ufficio grafico richiederà i file nei 
formati necessari per apporre il logo. 

• Qualsiasi richiesta dovrà essere valutata 
dall’ufficio commerciale e dall’ufficio 
tecnico produttivo e sarà seguita da 
un preventivo di spesa con i tempi di 
realizzazione.  

• Qualsiasi ordinativo di merce 
personalizzata dovrà essere seguito da 
un versamento di un acconto del 30% 
dell’importo totale dell’ordine e dal saldo 
prima della spedizione della merce. 

• Non potranno essere accettati resi di 
merce personalizzata. 



essendo ancora la nostra una produzione artigianale 
le misure non possono essere considerate precise al 
millimetro ma soltanto indicative.

I prodotti Pentole Agnelli rappresentano il Made in Italy in tutto il 
mondo, segno di qualità e tradizione.  
Pentole Agnelli aderisce al programma europeo AFFg (Aluminum 
For Future generation) ed a CentroAl - Alluminio in Cucina, 
il consorzio che riunisce in Italia i Produttori di Pentole 
Professionali. 

Pentole Agnelli persegue l’obbiettivo della piena soddisfazione 
dei propri clienti attraverso un prodotto di qualità, un servizio 
garantito da personale specializzato, il rispetto della puntualità 
nelle consegne ed un prezzo competitivo. 
Pentole Agnelli ha attuato un Sistema di gestione per la Qualità 
in accordo ai requisiti della norma unI en ISo 9001:2008 per la 
quale è stata certificata.

Pentole Agnelli products represent the Made in Italy all over 
the world, a synonym of quality and tradition. 
Pentole Agnelli adheres to the european program AFFg 
(Aluminum for Future generation) and to CentroAl - 
Aluminum in the kitchen, the syndicate gathering the Italian 
Manufacturers of Professional Cookware.

Pentole Agnelli pursues the fullest customer satisfaction 
through high quality products, specialized personnel, 
respect of delivery deadlines and  competitive prices. 
Pentole Agnelli has implemented a Quality Management 
System in compliance with the requirements of unI en ISo 
9001:2008, for which it has been certified.

Certifications

Certificazioni



BALDAssARE AGnELLi s.P.A.
Via Madonna, 20 - 24040 - Lallio (Bg) Italia

Phone +39 035 20 47 11 - Fax +39 035 69 36 68

e-mail Italy: info@agnelli.net 

e-mail International: export@agnelli.net

www.pentoleagnelli.it
Follow us on
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